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Dorobek projektowy z ostatnich 5 lat (chronologicznie z
rozréznieniem kierownik, wykonawca)

1. Grant NCN Preludium Bis1 pt.: Wykorzystanie sokéw owocowych i warzywnych do
stabilizacji barwy antocjanéw wyizolowanych z ziemniakdw odmian o fioletowym i
czerwonym migzszu, 2019/35/0/NZ9/00168, kierownik projektu.

Tematyka badawcza i jej finansowanie

1) Temat proponowanej pracy doktorskiej:

Badanie aktywnosci przeciwdrobnoustrojowej i przeciwzapalnej fermentowanych i
niefermentowanych sokéw z ziemniakéw o czerwonym i fioletowym migzszu o
podwyZzszonej zawartosci zwigzkow polifenolowych

2) Dyscyplina w ktérej realizowana bedzie rozprawa
doktorska (zgodna z SD UPWTr):

technologia zywnosci i zywienia

3) Zakres tematyczny — problem badawczy do
rozwigzania, do ktérego poszukuje sie doktoranta:

Celem bedzie badanie stabilnosci i aktywnosci biologicznej sokéw nie poddanych i
poddanych procesowi fermentacji bogatych w zwigzki polifenolowe, w tym antocjany z
ziemniakéw odmian o czerwonym i fioletowym migzszu. Ponadto, celem bedzie réwniez
okreslenie aktywnosci przeciwmikrobiologicznej i przeciwzapalnej otrzymanych sokow.
Doktorant bedzie realizowat zadania w trzech etapach: 1. Otrzymywanie sokéw z
ziemniakéw odmian o kolorowym migzszu z wykorzystaniem naturalnych kwaséw
organicznych, tj. mlekowy, cytrynowy i askorbinowy do koagulacji biatka. Wybor sokéw
charakteryzujgcych sie najwyzszg zawartoscig zwigzkéw polifenolowych, tj. kwaséw
fenolowych, antocjanéw, aktywnos$cig przeciwutleniajgca i barwg do dalszych analiz. 2.
Fermentacja otrzymanych sokéw z ziemniakéw odmian o fioletowym i czerwonym
migzszu. 3. Badania sensoryczne barwy, smaku, zapachu i klarownosci sokéw
ziemniaczanych i okreslenie ich wtasciwos$ci przeciwutleniajgcych, przeciwzapalnych,
przeciwbakteryjnych i przeciwgrzybiczych oraz zawartosci glikoalkaloidéw.

4) Podstawowe oczekiwania wobec kandydata na
doktoranta (np. ukoficzone studia, specjalizacje;
znajomos$¢ programoéw, jezykow, technik
analitycznych):

Od Kandydata wymagane jest ukonczenie studiéw wyzszych ze stopniem mgr o
specjalnosci technologia zywnosci i zywienia, biotechnologia, chemia zywnosci.
Kandydat powinien wykazywac sige znajomoscia jezyka angielskiego na poziomie B2
oraz podstawowych programoéw, tj. Word, Excel, PowerPoint, Statistica; umiejetnoscia
pracy w laboratorium analizy zywnosci, znajomoscig metod analizy surowcow
roslinnych oraz metod z wykorzystaniem technik chromatografii cieczowej. Kandydat
powinien wykazywa¢ wiedze z zakresu technologii surowcoéw roslinnych, zywnosci
funkcjonalnej, zwigzkéw biologicznie aktywnych wystepujgcych w surowcach
roslinnych.

5) Finansowanie zewnetrzne dedykowane badaniom realizowanym w pracy doktorskiej

a) Tytut projektu:

brak

b) Nr umowy:

brak

c) Przewidziana dtugosc¢ finansowania badan
doktoranta w ramach projektu (w mc; liczac od
rozpoczecia ksztatcenia w SD UPWr od pazdziernika
2021):

6) Link do strony projektu:




