Imie i nazwisko:

Agnieszka Nawirska-Olszanska

Tytut i/lub stopien naukowy:

dr hab. inz.

Jednostka macierzysta (Instytut/Katedra):

Katedra Technologii Owocéw, Warzyw i Nutraceutykéw Roslinnych

Adres e-mail:

agnieszka.nawirska-olszanska@upwr.edu.pl

ORCID:
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Baza wiedzy UPWr - link

Olsza%25C5%2584 ska?affil=&tab=main&conversationPropagation=join&sort=&lang=pl&cid=129321

Researchgate:

https://www.researchgate.net/profile/Agnieszka Nawirska-Olszanska

Osobista strona internetowa / Strona internetowa
zespotu badawczego:

Dorobek projektowy z ostatnich 5 lat (chronologicznie z
rozréznieniem kierownik, wykonawca)

Czy w prace doktorskg bedzie zaangazowany drugi
promotor albo promotor pomocniczy?

Tak

promotor pomocniczy

Imie i nazwisko:
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Stopien naukowy:

drinz.

Jednostka macierzysta:

Katedra Ogrodnictwa

Adres e-mail:
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Baza wiedzy - link (dotyczy pracownikéw
UPWr)/Najwazniejsze publikacje (lista JCR) i patenty z

https://bazawiedzy.upwr.edu.pl/info/author/UPWrc2174ef778514dcc870cec9024280790/Marta%2BCzaplicka-

ostatnich 3 lat - max po 5 pozycji (w przypadku oséb

P%25C4%2599dzich?affil=&tab=main&conversationPropagation=join&sort=&lang=pl&cid=129404

spoza UPWr)

Researchgate:

https://www.researchgate.net/profile/Marta_Czaplicka2

Osobista strona internetowa / Strona internetowa
zespotu badawczego:

Dorobek projektowy z ostatnich 5 lat (chronologicznie z
rozréznieniem kierownik, wykonawca)

01.10.2019 - 30.08.2022 1Q GRAPE ,Innowacyjna technologia wytwarzania i rozlewu wina gronowego oraz sposob
organizacji produkgiji, jako czynniki podnoszenia, jako$ci produktéw winiarskich wytworzonych lokalnie" Uniwersytet
Przyrodniczy we Wroctawiu; Wydziat Przyrodniczo-Technologiczny, Katedra Ogrodnictwa, Instytut Nauk
Ekonomicznych, kierownik projektu, kwota: 4 700 000 zt

od 2019 Best4soil.eu — projekt europejski, finansowany w ramach funduszy Horyzont2020, realizacja 2019-2021;
funkcja: facilitor (przedstswiciel projektu na kraj macierzysty)

01.10.2017 — 31.12.2020 ,Hydrobox2.0 — innowacyjna technologia wspomagajgca oszczedzanie wody i wegetacje
roélin” Dziatanie 4.1 ,Badania naukowe i prace rozwojowe”, Poddziatanie 4.1.4 ,Projekty aplikacyjne” Projekt nr
POIR.04.01.04-00-0061/16 Warto$¢ projektu: 2 657 500,73 zt, w tym maksymalna wysoko$¢ dofinansowania
przypadajgca na Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu: 2 374 487,76 zt.

Funkcja - wykonawca

Tematyka badawcza i jej finansowanie

1) Temat proponowanej pracy doktorskiej:

Badanie sktadu chemicznego, zawartosci zwigzkdw bioaktywnych i aktywnosci przeciwutleniajgcej hybrydowych odmian
winogron

2) Dyscyplina w ktérej realizowana bedzie rozprawa
doktorska (zgodna z SD UPWTr):

technologia zywnosci i zywienia

3) Zakres tematyczny — problem badawczy do
rozwigzania, do ktérego poszukuje sie doktoranta:

Celem prac badawczych przeprowadzanych w ramach doktoratu bedzie ocena zmiany sktadu chemicznego w zaleznosci
od terminu zbioru, jak réwniez wybér odmian winogron hybrydowych o najlepszych wtasciwosciach przydatnych przy
produkcji win oraz wtasciwosciach preferujgcych hybrydy do spozycia na surowo, uprawianych w klimacie potudniowej
Polski. Wybor ten bedzie nastgpstwem okreslenia sktadu chemicznego ze szczegdlnym uwzglednieniem zwigzkow
bioaktywnych oraz wiasciwosci przeciwutleniajgcych catych owocdw, migzszu, skérek oraz nasion i ich zmian wraz z
procesem dojrzewania. Analizie poddane zostang takze wyttoki, jako produkt uboczny produkciji winiarskiej. W
doktoracie planuje sie podja¢ prace nad poznaniem surowca, réznic odmianowych oraz przemian chemicznych
zachodzacych podczas dojrzewania majgcych wplyw na jako$¢ uzyskiwanych win oraz mozliwosci wyznaczenia
optymalnego terminu zbioru owocéw do bezposredniego spozycia i wykorzystanie tych odmian jako deserowych.

W celu okreslenia wtasciwosci prozdrowotnych oraz przydatnosci do przetwérstwa i konsumpciji, w owocach oznaczone
zostang ich wiasciwosci fizyczne, sktad chemiczny, a takze aktywnos$¢ przeciwutleniajgca. Owoce zostang poddane
ocenie sensorycznej, majgcej na celu wytonienie odmian o najlepszych cechach do spozycia i przetwérstwa. Na
poczatku badan oznaczone zostang cechy jakosciowe winogron, takie jak masa gron, w zaleznosci od odmiany oraz
stopnia dojrzatosci (dojrzato$¢ aromatyczna, technologiczna, biologiczna i preferowana do produkcji réznych typdw win).
Nastepnie, w owocach okreslony zostanie podstawowy skfad chemiczny z uwzglednieniem zawartosci substancji
biologicznie czynnych i aktywnosci przeciwutleniajace;j.

4) Podstawowe oczekiwania wobec kandydata na
doktoranta (np. ukonczone studia, specjalizacje;
znajomos$¢é programoéw, jezykow, technik
analitycznych):

Ukonczone studia magisterskie z zakresu nauk przyrodniczych, biologicznych i biotechnologicznych. Znajomos$¢ jezyka
angielskiego na poziomie B2, znajomo$¢ podstawowych analiz chemicznych z zakresu technologii zywnosci lub/i
biologicznych czy biotechnologicznych, podstawowa wiedza z zakresu chromatografii, mile widziana znajomo$¢ obstugi
chromatografu cieczowego. Biegta obstuga programéw z pakietu office (Word, Excel, PowerPoint) oraz programéw
statystycznych. Che¢ poznawania nowych technik analitycznych, komunikatywno$é w kontaktach ze wspotpracownikami.
Chec¢ pracy w laboratorium i nieograniczony czas w realizowaniu zadan badawczych.

5) Finansowanie zewnetrzne dedykowane badaniom real

lizowanym w pracy doktorskiej

a) Tytut projektu:

brak

b) Nr umowy:

c) Przewidziana diugos$¢ finansowania badan
doktoranta w ramach projektu (w mc; liczac od
rozpoczecia ksztatcenia w SD UPWr od pazdziernika
2021):

6) Link do strony projektu:




