Zatgcznik 1
Program studiow
pierwszego stopnia
dla kierunku Zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

1.1 Dane ogdlne
Profil studidow ogdlnoakademicki
(ogdélnoakademicki/praktyczny)

Forma/y studiéw stacjonarne
(stacjonarna/niestacjonarna)

Tytut zawodowy inzynier

Sylwetka absolwenta:

Absolwent studidéw | stopnia kierunku Zarzadzanie jakoscig i analiza zywnos$ci ma zaawansowang wiedze z zakresu ksztattowania
jakosci surowcéw i produktéw roslinnych i zwierzecych dla przemystu spozywczego oraz analizy produktéw zywnosSciowych.
Absolwent kierunku rozumie zjawiska biologiczne i fizykochemiczne zachodzgce podczas wytwarzania zywnosci. Zna operacje
jednostkowe stosowane w procesach przetwarzania i utrwalania zywnosci w aspekcie ksztattowania jej jakosci.

Potrafi dobiera¢ i wykorzystywaé rézne techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania i sposoby walidacji w ocenie
wiasciwosci i jakosci surowcéw, produktédw i materiatdw pomocniczych stosowanych w przemysle spozywczym. Ponadto,
analizuje zagrozenia, szacuje poziom ryzyka i wskazuje krytyczne punkty kontrolne w wybranym procesie produkcyjnym.
Absolwent posiada umiejetnos¢ wykorzystania systemowego podejscia do zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem w taricuchu

produkcyjnym zywnosci.

Absolwent kierunku zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci jest przygotowany do podjecia pracy zawodowej w: stacjach
sanitarno-epidemiologicznych, laboratoriach i innych placéwkach badawczych, w zaktadach przemystu spozywczego i zaktadach
zywienia zbiorowego i gastronomii, jednostkach akredytujgcych i certyfikujgcych Systemy Zarzadzania Jakoscig

Absolwent moze ubiegac sie o przyjecie na studia Il stopnia, a takze podjg¢ studia podyplomowe.

Liczba: semestréw 7; 2770 godzin (w tym realizowanych z wykorzystaniem metod
i technik ksztatcenia na odlegtos¢ 300 godzin)

Liczba punktéw ECTS (tgcznie) 210 ECTS

Dopuszczalny deficyt punktéw ECTS po poszczegdlnych semestrach
Semestr 1 2 3 4 5 6 7
Deficyt punktéw ECTS 8 9 6 6 6 6

Sekwencje przedmiotéw

Nazwa przedmiotu poprzedzajgcego Nazwa przedmiotu realizowanego
1. Fizykal 1. Fizykall
2. Chemia ogdlna i nieorganiczna 2. Chemia organiczna
3. Chemia organiczna 3. Chemia zywnosci
4. Chemia organiczna 4. Biochemia




Liczba punktow ECTS, ktdérag student uzyska na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i
studentéw lub innych osdb prowadzacych zajecia: 118 ECTS

Liczba punktow ECTS, ktdra student uzyska w ramach zajec z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych: 18 ECTS *)
Liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyska za zajecia wybieralne: 71 ECTS

Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom z dyscyplin: technologia zywnosci i zywienia 119 ECTS/nauki biologiczne 24
ECTS (zwigzanym z prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany
jest kierunek studiow)

Liczba godzin wychowania fizycznego: 60 **)

Wymiar (liczba godz. i punktéw ECTS), zasady i forma odbywania praktyk:
Student odbywa praktyke po 6 semestrze studiow w wymiarze 4 tygodni (160 godz.) w jednostkach gospodarczych
prowadzacych kontrole jakosci zywnosci, zaktadach produkujgcych zywnosé, hurtowniach i innych jednostkach obrotu
zywnosci, instytucjach powotanych do kontroli zywnosci, bezpieczernstwa zywnosci i ochrony konsumentéw. Po zaliczeniu
uzyskuje 6 ECTS.
Celem praktyki jest zapoznanie studentéw z catoksztattem zagadnien zwigzanych z zarzgdzaniem jakoscig i analitykg produktow
zywnosciowych poprzez prace i zbieranie informacji. Student podczas odbywania praktyki zapoznaje sie z dziatalnoscig
jednostki od strony organizacyjnej i technologicznej oraz z systemami kontroli jakos$ci surowcow i produktow.
Praktyki odbywajg sie na podstawie:

— porozumienia w sprawie realizacji praktyki pomiedzy Uczelnig a Zaktadem,

umowy zlecenia,

umowy o prace,

innych umoéw.

Zaktad/instytucja przyjmujgce na praktyki odpowiadajg za powotanie kompetentnego opiekuna praktyk, planowe
przeprowadzenie praktyki, organizacje czasu pracy i kontrole wykonywanych przez Studenta czynnosci. W ostatnim dniu praktyki
student jest oceniany przez opiekuna praktyk ze strony Zaktadu pracy. Osiggniete przez studenta efekty uczenia sie s3
sprawdzane i oceniane przez nauczyciela akademickiego wyznaczonego przez Petnomocnika ds. praktyk. Ostateczny wynik
zaliczenia praktyki stanowi Srednia z ocen wystawionych przez kierownika praktyk w zaktadzie i nauczyciela akademickiego na
uczelni.



Zasady/organizacja procesu dyplomowania

Proces dyplomowania obejmuje wykonanie pracy inzynierskiej i egzamin inzynierski.

Prace inzynierskg student wykonuje pod opieka nauczyciela akademickiego posiadajgcego co najmniej stopiert doktora. Dziekan
moze upowazni¢ do kierowania pracy specjaliste spoza Uczelni co najmniej ze stopniem doktora. Temat pracy inzynierskiej
powinien by¢ ustalony najpdzniej po6t roku przed koricem studidw.

Po zaliczeniu wszystkich przedmiotow objetych programem studiow, z wyfgczeniem przedmiotu praca i egzamin inzynierski,
student wprowadza prace inzynierskg do systemu APD. Promotor sprawdza plik wprowadzonej do systemu pracy i zatwierdza ja
lub odrzuca. Jezeli praca zostata odrzucona student po uzgodnieniu z promotorem poprawia jg i wprowadza ponownie do
systemu APD.

Zatwierdzong przez promotora prace inzynierskg (wydrukowang z systemu oraz jej elektroniczng wersje) student sktada w
dziekanacie w terminie okreslonym przez dziekana.

Ztozona w dziekanacie praca inzynierska jest sprawdzana w systemie antyplagiatowym. Jezeli w pracy zostaty przekroczone
dopuszczalne wspdtczynniki podobiefdstwa zostaje wszczynana procedura antyplagiatowa zgodna z obowigzujacym
Zarzadzeniem Rektora. Praca uznana za niebudzgcg watpliwosci zostaje dopuszczona do obrony.

Oceny pracy inzynierskiej dokonuje opiekun pracy i jeden recenzent co najmniej ze stopniem naukowym doktora.

Warunkiem dopuszczenia do egzaminu inzynierskiego jest zaliczenie wszystkich przedmiotéw objetych programem studiow, z
wytgczeniem przedmiotu praca i egzamin dyplomowy, uzyskanie pozytywnych ocen pracy inzynierskiej i ztozenie w dziekanacie
wymaganych dokumentow.

Egzamin inzynierski odbywa sie w terminie ustalonym przez dziekana, zgodnie z obowigzujgcym Regulaminem studiéw, przed
komisjg egzaminacyjng powotfang przez dziekana. W sktad komisji wchodzg przewodniczacy (dziekan lub upowazniony przez
niego nauczyciel akademicki) i co najmniej trzech nauczycieli reprezentujgcych dyscypline, do ktdrej przypisano kierunek
studidw. Dziekan moze rozszerzyc¢ sktad komisji o przedstawicieli otoczenia gospodarczego.

Egzamin inzynierski jest egzaminem ustnym. Student odpowiada na trzy pytania po jednym z kazdego bloku tematycznego:
Zarzadzanie jakoscig, ustawodawstwo i bezpieczenstwo zywnosci, Analiza zywnosci, Jako$¢ zywnosci pochodzenia roslinnego i
zwierzecego.

Ostateczny wynik studidw jest obliczany zgodnie z obowigzujacym Regulaminem studiow.

*) — dotyczy kierunkdéw innych niz przypisane do dyscyplin z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych
**) — dotyczy studiow pierwszego stopnia i jednolitych studiéw magisterskich realizowanych w formie stacjonarnej



Zajecia i grupy zajec *)

Przedmioty obowigzkowe:

1. N2ZJ-SI>ErgBHP Ergonomia i BHP. Ochrona wtasnosci intelektualnej
2. NZJ-SI>Mat Matematyka

3. NZJ-SI>Fizl Fizyka |

4. NZJ-SI>ChOiN Chemia ogdlna i nieorganiczna

5. NZJ-SI>EKON Ekonomia

6. NZJ-SI>WprdoZarzlak Wprowadzenie do zarzgdzania jakoscig

7. NZJ-SI>GRAF Grafika inzynierska

8. NZJ-SI>Fiz2 Fizyka Il

9. NZJ-SI>ChOrg Chemia organiczna

10. NZJ-SI>StatMat Statystyka matematyczna

11. NZJ-SI>PODNEJ Podstawy produkcji rodlinnej

12. NZJ-SI>PprodZw Podstawy produkcji zwierzecej

13. NZJ-SI>Techinf Technologia informacyjna

14. NZJ-SI>Bioch Biochemia

15. NZJ-SI>ApinzPP Aparatura i inzynieria proceséw produkcyjnych
16. NZJ-SI>AnZyw Analiza zywnosci

17. NZJ-SI>PiO) Procesy i operacje jednostkowe

18. NZJ-SI>InstrMAnZyw  Instrumentalne metody analizy zywnosci

19. NZJ-SI>ORGZARZ Organizacja i zarzadzanie

20. NZJ-SI>ZarTPF Zarys technologii przemystow fermentacyjnych
21. NZJ-SI>AnSens Analiza sensoryczna zywnosci

22. NZJ-SI>DPwtPZ Dobre praktyki w taricuchu produkcji zywnosci
23. NZJ-SI>RACHPRZ Rachunkowos¢ przedsiebiorstw

24. NZJ-SI>Dodatki Dodatki do zywnosci

25. NZJ-SI>ZarzJak Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci

26. NZJ-SI>ZarzSrod Zarzadzanie Srodowiskiem

27. NZJ-SI>AkrediCert Akredytacja i certyfikacja

28. NZJ-SI>Praktyka Praktyka*

29. NZJ-SI>MARKETING  Marketing
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. NZJ-SI>ZBwSytKryz Zarzadzanie bezpieczeristwem w sytuacjach kryzysowych
. NZJ-SI>MetStatwz) Metody statystyczne w ZJ
. NZJ-SI>ZYWNOTRAD Zywno$¢ tradycyjna i regionalna
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33. NZJ-SI>Seminz Seminarium inzynierskie

34. NZJ-SI>WalidMetAn  Walidacja metod analitycznych

35. NZJ-SI>JZywCPrzech  Jako$¢ zywnosci w cyklu przechowalniczym
36. NZJ-SI>PA Przedsiebiorczo$¢ akademicka

37. NZJ-SI>PREGZ Praca i egzamin inzynierski

38. Przedmioty humanistyczne

39. Jezyk obcy

o
o

. Wychowanie fizyczne



Przedmioty do wyboru:

10.

11.

12.

NZJ-SI>ChZyw
NZJ-SI>AChZyw
NzJ-SI>MikrOgZyw
NZJ-SI>AMikrOgZyw
NZJ-SI>ZarTSRo$
NZJ-SI>ProcPSRo$
NZJ-SI>ZarTSZw
NZJ-SI>ProcPSZw
NZJ-SI>0TowPZw
NZJ-SI>0JPZw
NZJ-SI>0JPSpoz
NZJ-SI>NormaP$S
NZJ-SI>PHigToksZ
NZzJ-SI>APHigToksZ
NZJ-SI>PodstZyw
NZJ-SI>APodstZyw
NZJ-SI>UstZyw
NZJ-SI>PPZyw
NZJ-SI>OTiwPRosl|
NZJ-SI>0JPRosI
NZJ-SI>OTowPBio
NzJ-SI>OTowNaFer
NZJ-SI>OpakPSpoz
NZJ-SI>AOpakPSpoz

Chemia zywnosci

Food Chemistry

Mikrobiologia ogdlna i zywnosci

General and Food Microbiology

Zarys technologii surowcéw roslinnych

Procesy w przetwarzaniu surowcéw roslinnych
Zarys technologii surowcéw zwierzecych
Procesy w przetwarzaniu surowcéw zwierzecych
Ocena towaroznawcza produktow zwierzecych
Odchylenia jakosci produktow zwierzecych
Ocena jakosci produktéw spozywczych
Normalizacja produktow spozywczych

Podstawy higieny i toksykologii zywnosci

Food Hygiene and Toxicology

Podstawy zywienia

Basic of Nutrition

Ustawodawstwo zywnosciowe

Podstawy prawa zywnosciowego

Ocena towaroznawcza produktow roslinnych
Odchylenia jakosci produktéw roslinnych

Ocena towaroznawcza produktow biotechnologicznych
Ocena towaroznawcza napojow fermentowanych
Opakowania w przemysle spozywczym
Packaging in the Food Industry

*) — nalezy wskazaé wraz z kodem przedmiotu w USOS



Nazwa przedmiotu Akredytacja i certyfikacja

Semestr szOsty

Liczba punktow ECTS

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Student po ukoriczeniu kursu:

w zakresie wiedzy:

- zna podstawowe pojecia: akredytacji, certyfikacji i notyfikacji, a takze potrafi je umiejscowié w krajowym i europejskim
systemie oceny zgodnos$ci/ocena wiedzy na podstawie egzaminu pisemnego/NZ_P6S_WK11;

- zna rodzaje certyfikacji i procedure jej przeprowadzenia/ocena wiedzy na podstawie egzaminu pisemnego/NZ_P6S_WGO07;
w zakresie umiejetnosci:

- potrafi wybrac rodzaj certyfikacji adekwatny do potrzeb jednostki organizacyjnej/zaktadu i zaplanowac jej
przeprowadzenie/ocena wiedzy na podstawie egzaminu pisemnego/NZ_P6S_UWO0S;

w zakresie ompetencji spotecznych:

- student posiada aktywng postawe w zespotach nadzorujgcych funkcjonowanie systeméw zarzgdzania jakoscig/Obserwacja
postawy studenta podczas dyskusji w trakcie prowadzenia zaje¢/NZ_P6S_KOO03;

- ma Swiadomos¢ znaczenia certyfikacji w weryfikacji i doskonaleniu systemu zarzgdzania jakoscig oraz odpowiedzialnosci za
iakos¢ i bezpieczenstwo produktéw zywnosciowych/Obserwacja postawy studenta podczas dyskusji w trakcie prowadzenia
zaje¢/NZ_P6S_KO02;

Kryteria oceniania ocena z pisemnego egzaminu, udziat w dyskusji podczas zajec

Tresci programowe - wyktady

1. Systemy oceny zgodnosci - akredytacja, certyfikacja i notyfikacja.

2. Powigzanie akredytacji i certyfikacji w europejskim oraz krajowym systemie oceny zgodnosci.
3. Rodzaje certyfikacji. Etapy procesu certyfikacji systemu zarzgdzania jakoscia.

4. Zasady postugiwania sie znakiem certyfikacji.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Analiza sensoryczna zywnosci
Semestr pigty
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student




W zakresie wiedzy

-Student:

- definiuje w zaawansowany sposdb pojecia analizy sensorycznej — opisuje terminologie, metody i techniki analizy sensorycznej
zywnosci/Kolokwium, Odpowiedz ustna, Egzamin/NZ_P6S_WGO09;

- objasnia gtéwne zaleznosci pomiedzy jakoscig produktu a jego cechami sensorycznymi, zna role analizy sensorycznej zywnosci,
opisuje wybrane cechy sensoryczne na podstawie odpowiednich norm//Kolokwium, Odpowiedz ustna, Egzamin/NZ_P6S

| WK11;

W zakresie umiejetnosci

- Student potrafi wybraé odpowiednig metode sensoryczng do osiggniecia zatozonych celéw/Obserwacja pracy na
¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO5;

- Student zna wyposazenie laboratorium analiz sensorycznych oraz specyfike i zasady bezpiecznej pracy w nim/Obserwacja
pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO06;

- Student potrafi prawidtowo dobraé panel sensoryczny oraz przeprowadzi¢ wtasciwe wnioskowanie na podstawie uzyskanych
wynikow,/ Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena doktadnosci i poprawnosci wykonania analiz, raportu z wykonania
cwiczen/NZ_P6S _UO13;

W zakresie kompetencji spotecznych

- Ma $wiadomos$é znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za jakos¢ zywnosci, réwniez w aspekcie
sensorycznym/Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na ¢éwiczeniach, Ocena prezentacji ustnej/NZ_P6S _KOO03;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 70%, ocena z wyktadu 30 %

Tresci programowe - wyktady

1. Analiza sensoryczna w kontekscie jakosci zywnosci

. Definiowanie pojec¢ sensorycznych

. Cechy sensoryczne produktéw spozywczych

. Sprawnos¢ sensoryczna. Wybor i szkolenie oceniajacych.
. Pracownia analiz sensorycznych

. Testy do badania wrazliwosci sensorycznej

. Charakterystyka metod réznicowych

. Metodologia metody parzystej

. Metodologia metody tréjkgtowe;j
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10. Charakterystyka metod z zastosowaniem réznych skal i kategorii

11. llosciowa analiza opisowa w analizie sensorycznej zywnosci

12. Metody profilowania sensorycznego

13. Dokumentowanie i analiza wynikdéw w analizie sensorycznej

14. Metody badan konsumenckich w kontekscie analizy sensorycznej

15. Identyfikacja i wybdr deskryptoréw do ustalania profilu sensorycznego.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Zajecia wprowadzajace (1h)
2. Warunki przeprowadzania ocen sensorycznych. Test wrazliwosci sensorycznej (2h)
3. Metody wykorzystywane w analizie sensorycznej: metoda parzysta (2h)

4. Metody wykorzystywane w analizie sensorycznej: metoda tréjkgtowa (2h)




5. Metody z zastosowaniem réznych skal i kategorii: metoda szeregowania (2h)

6 Metody z zastosowaniem réznych skal i kategorii: metoda punktowania i stopniowania (2h)
7. llosSciowa analiza opisowa i metody profilowania sensorycznego (2h)

8. Metody badan konsumenckich (2h)

Nazwa przedmiotu Analiza zywnosci
Semestr trzeci
Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoriczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu zagadnienia z zakresu chemii, biochemii, mikrobiologii, matematyki i fizyki dostosowane do
kierunku zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci/Odpowied? ustna, Kartkdwki, Kolokwia, Egzamin/NZ_P6S_WGO01;

- W zaawansowanym stopniu wiasciwosci surowcow i produktdw zywnosciowych pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz
materiatdw pomocniczych//Odpowiedz ustna, Kartkdwki, Kolokwia, Egzamin/NZ_P6S_WGO03;

- W zaawansowanym stopniu metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania/Odpowiedz ustna, Kartkdwki, Kolokwia,
Egzamin/NZ_P6S_WGO05;

W zakresie umiejetnosci

- wskazywac odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkgcji i utrwalaniu zywnosci/Obserwacja pracy na
cwiczeniach laboratoryjnych, Kartkdwki,ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonanych
cwiczen, zaliczenie przedmiotu/NZ_P6S _UWO5;

- dobierac i wykorzystywad odpowiednie metody i techniki analizy zywnosci oraz postugiwac sie podstawowym sprzetem
laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowg/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach laboratoryjnych, Kartkéwki,ocena
poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonanych ¢wiczen,

zaliczenie przedmiotu/NZ_P6S _UWO6;

W zakresie kompetencji spotecznych

-wykorzystanie posiadanej wiedzy i do krytycznej analizy danych w rozwigzywaniu réznych probleméw z zakresu zarzadzania
iakoscig i analizy zywnosci oraz do zasiegania w tym celu opinii ekspertéw/Obserwacja pracy w grupie, obserwacja pracy na
cwiczeniach laboratoryjnych/NZ_P6S _KKO01;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i kolokwium

Tresci programowe - wyktady

1. Zadania analizy zywnosci. Laboratorium analityczne (szkto laboratoryjne).
2. Jako$é produktéw spozywczych. Zywnosé funkcjonalna.

3. Analiza sensoryczna i ocena organoleptyczna cz.l.

4. Analiza sensoryczna i ocena organoleptyczna cz.ll.

5. Zmysty ludzkie a analiza sensoryczna i ocena organoleptyczna.

6. Warunki przebiegu analizy sensorycznej i oceny organoleptycznej




7. | kolokwium (wykfad 1-6)

8. Metody oznaczania suchej masy (zawartosci wody) — zasady postepowania

9. Metody oznaczania suchej masy (zawartosci wody) w produktach spozywczych

10. Gestos¢ ptynnych produktéw spozywczych, metody oznaczenia.

11. Akrylamid w zywnosci. Metody oznaczenia zawartosci toksycznego zwigzku.

12. Metody oznaczania zawartosci skrobi w produktach spozywczych.

13. Metody oznaczania polisacharydéw nieskrobiowych (btonnika pokarmowego).

14. Oznaczanie zawartosci wybranych sktadnikdéw mineralnych i witamin w zywnosci

15. Metody oznaczenia zawartosci biatka w zywnosci.

16. Syropy skrobiowe - wtasciwosci, otrzymywanie i metody oznaczania — cz.

17. Syropy skrobiowe - wtasciwosci, otrzymywanie i metody oznaczania — cz.ll

18. Skrobia modyfikowana fizycznie i chemicznie — wykorzystanie w zywnosci — cz. |

19. Skrobia modyfikowana fizycznie i chemicznie — wykorzystanie w zywnosci — cz. Il

20. Naturalne i sztuczne barwniki stosowane do zywnosci — metody oznaczania — cz.

21. Naturalne i sztuczne barwniki stosowane do zywnosci — metody oznaczania — cz.ll
22. Oznaczenie zawartosci azotanéw (lIl) i (V) w wybranych produktach spozywczych — cz.l
23. Oznaczenie zawartosci azotanow (lll) i (V) w wybranych produktach spozywczych — cz.lI
24. Glikoalkaloidy — naturalne, toksyczne substancje roslinne — metody oznaczania — cz.l
25. Glikoalkaloidy — naturalne, toksyczne substancje roslinne — metody oznaczania — cz.ll
26. Metody oznaczania zawartosci ttuszczu w surowcach i produktach gotowych —cz.l
27. Metody oznaczania zawartosci ttuszczu w surowcach i produktach gotowych — cz.ll
28. Metody analizy ttuszczy smazalniczych —cz. |

29. Metody analizy ttuszczy smazalniczych —cz. Il

30. Il kolokwium (wyktad 8-29)

Tresci programowe - ¢wiczenia

. Analiza sensoryczna i ocena organoleptyczna zywnosci Cz.1

. Oznaczenie zawartosci biatka w wybranych produktach spozywczych.

. Oznaczenie suchej substancji i zawartosci skrobi w wybranych produktach spozywczych

. Oznaczenie gestosci, lepkosci i kwasowosci wybranych produktéow spozywczych

. Oznaczenie zawartosci polisacharyddow nieskrobiowych (ze szczegdlnym uwzglednieniem btonnika pokarmowego
. Oznaczenie zawartosci popiotu w wybranych produktach spozywczych

. Oznaczenie zawartosci witaminy C w wybranych produktach spozywczych
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. Zaliczenie ¢wiczen

Nazwa przedmiotu Aparatura i inzynieria procesow produkcyjnych

Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 5




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy:

-absolwent zna i rozumie operacje jednostkowe stosowane w procesach przetwarzania i utrwalania zywnosci w aspekcie
ksztattowania jakosci zywnosci/ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych obliczen,
egzamin/NZ_P6S_WGO04;

W zakresie umiejetnosci absolwent potrafi:

- wykorzysta¢ posiadang wiedze i pozyskiwa¢ dane do analizowania proceséw i zjawisk w obszarze gospodarki
zywnosciowe]/sprawozdania, kartkdwki, kolokwium, egzamin/NZ_P6S _UWO01;

- wskazywac odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkcji i utrwalaniu zywnosci/sprawozdania,
kartkowki, kolokwium, egzamin/NZ_P6S _UWO5;

- planowac $ciezke wiasnego rozwoju zawodowego, dokona¢ samooceny wiasnych kompetencji oraz rozumie potrzebe uczenia
sie przez cate zycie/sprawozdania, kartkdwki, kolokwium, egzamin/NZ_P6S _UU14;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania jakosci zywnosci, rozwigzywania problemoéw
poznawczych i praktycznych oraz dbatosci o srodowisko naturalne, bezpieczenstwo i zdrowie cztowieka/obserwacja pracy
indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach/NZ_P6S _KO02;

- wykazania aktywnej postawy w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z zarzagdzaniem jakoscia i bezpieczeAstwem
zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na éwiczeniach/NZ_P6S _KOO03;

Kryteria oceniania Srednia z zaliczenia ¢wiczen (40%) i egzaminu (60%)

Tresci programowe - wyktady

Wyktad 1. Podstawowe zaleznosci i prawa w zakresie transportu ptyndéw.

Wyktad 2. Szczegdlne rodzaje przeptywow (uwarstwiony sptyw cieczy po $cianach pionowych, przelewy, rozpylanie cieczy,
barbotaz) i zastosowanie tych przypadkéw w rzeczywistych procesach.

\Wyktad 3. Techniki pomiarowe w zakresie wyznaczania natezenia przeptywu ptyndw. Dynamika oprdzniania i napetniania
reaktoréw.

Wyktad 4. Przeptyw ptynu przez wypetnienie.

\Wyktad 5. Napowietrzanie i mieszanie w bioprocesach.

\Wyktad 6. Ruch rozdrobnionej fazy statej w ptynach. Dynamika warstwy fluidalne;j.

Wyktad 7. Podstawy proceséw separacyjnych dla uktadéw: rozdrobnione ciato state-ptyn. Filtracja.

\Wyktad 8. Procesy separacyjne dla uktadéw rozdrobnione ciato state-ptyn (sedymentacja, klasyfikacja, wirowanie,
transport hydrauliczny i pneumatyczny).

\Wyktad 9. Makro i mikromieszanie ptyndw oraz zasady doboru mieszadet.

Wyktad 10. Podstawowe prawa dotyczgce transportu ciepta podczas przyptywu ptynu (przewodzenie, wnikanie,

przenikanie, promieniowanie).

Wyktad 11. Specjalne przypadki transportu ciepta (wnikanie ciepta przy przeptywie wymuszonym i niewymuszonym,
whnikanie ciepta do opadajacej kropli, przy przeptywach warstewkowych oraz podczas przemian fazowych).

Wyktad 12. Zasady bilansowania strumieni podczas destylacji oraz rektyfikacji. Podstawy doboru urzadzen rektyfikacyjnych.
Wyktad 13. Zasady bilansowania strumieni podczas ekstrakcji (kinetyka procesu, rownowagi ekstrakcyjne, wyznaczanie
ilosci stopni oraz dobdr aparatéw do proceséw ekstrakcyjnych).




Wyktad 14. Zasady bilansowania strumieni w krystalizatorach. Przeptywy ptyndw podczas procesdw suszarniczych. Suszenie
materiatow biologicznych.
Wyktad 15. Suszarnictwo produktéw roslinnych.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Tematyka ¢wiczen
Cwiczenie 1.  Obliczanie podstawowych wielkosci zwigzanych z przenoszeniem pedu przy zastosowaniu réwnan transportu i
rownan przeptywoéw. Wyznaczanie witasciwosci reologicznych wybranych surowcéw i produktéw zywnosciowych. Wyznaczanie
liczby Reynoldsa. Wyznaczanie wtasciwosci reologicznych wybranych produktéw zywnosciowych.
Cwiczenie 2. Obliczenia hydrauliki przeptywéw specjalnych oraz obliczenia spadku ci$nienia dla przeptywu ptynu przez
rurociag i przez ztoze materiatu rozdrobnionego. Charakterystyka pracy wentylatora.
Cwiczenie 3.  Charakterystyka pracy pompy wirowej.
Cwiczenie 4.  Obliczanie oraz dobér filtréw i mieszalnikéw.
Cwiczenie 5.  Urzadzenia do mieszania. Obliczanie zapotrzebowania mocy na mieszanie przy napowietrzaniu oraz bez
napowietrzania reaktorow.
Cwiczenie 6.  Obliczanie wspétczynnikdw przewodzenia ciepta. Zasady dziatania ptaszczy grzejnych.
Cwiczenie 7. Wyznaczanie wspdtczynnikéw wnikania i przenikania ciepta dla specjalnych przypadkéw transportu ciepta.
Cwiczenie 8.  Obliczanie podstawowych wielko$ci aparatéw i instalacji prézniowych.
Cwiczenie 9. Réwnowagi fazowe. Obliczanie stezer réwnowagowych i operacyjnych. Obliczanie sktadu faz.
Cwiczenie 10. Obliczenia w zakresie destylacji zachowawczych. Dobdr parametréw procesowych dla destylacji
jednostopniowych.
Cwiczenie 11. Bilanse proceséw rektyfikacyjnych. Obliczanie gabarytéw kolumn rektyfikacyjnych.
Cwiczenie 12. Bilanse proceséw ekstrakcyjnych. Obliczanie ilosci stopni w procesach wielostopniowych.
Cwiczenie 13. Obliczenia kinetyki krystalizacji i dobdr krystalizatoréw.
Cwiczenie 14. Procesy suszarnicze. Wyznaczanie kinetyki suszenia mikrofalowo-prézniowego oraz fluidyzacyjnego wybranych
surowcow roslinnych.
Cwiczenie 15. Kolokwium zaliczeniowe.

Nazwa przedmiotu Biochemia
Semestr trzeci
Liczba punktéw ECTS 7

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- ma podstawowa wiedze z zakresu struktury i funkcji makromolekut komérkowych oraz potrafi wyttumaczy¢ integracje i
hierarchie proceséw komdérkowych/Odpowiedz ustna,Kartkéwki/Kolokwium/ Egzamin/NZ_P6S_WGO01;

- zna gtdwne tory metabolizmu: cukrow, biatek, kwaséw nukleinowych, lipidéw, zachodzace z udziatem odpowiednich
enzymoéw/Odpowiedz ustna,Kartkéwki/Kolokwium/ Egzamin/NZ_P6S_WGO01;

- zna kinetyke dziatania enzymoéw i metody okreslania ich aktywnosci oraz zna podstawowe metody jakosciowego i ilosciowego




oznaczania biatek, cukrow, ttuszczéw, kwasow nukleinowych//Odpowiedz ustna,Kartkowki/Kolokwium/
Egzamin/NZ_P6S_WG01, NZ_P6S_WGO5;

W zakresie umiejetnosci

- student potrafi przeprowadzi¢ reakcje biochemiczne z uzyciem dostepnej aparatury/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/ Ocena
poprawnosci wykonanych analiz, raportu z wykonanych ¢wiczen/NZ_P6S _UWO06;

- wykonuje reakcje charakterystyczne dla komérkowych zwigzkdw organicznych i dobiera warunki reakcji
enzymatycznej/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/ Ocena poprawnosci wykonanych analiz, raportu z wykonanych
cwiczen/NZ_P6S _UWO05

- oblicza stezenie cukrow, biatek, kwaséw nukleinowych, z wykorzystaniem krzywych standardowych/Obserwacja pracy na
cwiczeniach/ Ocena poprawnosci wykonanych analiz, raportu z wykonanych ¢wiczern/NZ_P6S _UWO03;

- jest zdolny do pracy indywidualnej i w zespole i ma swiadomo$¢ wspdlnej odpowiedzialnosci realizowanych zadar/Obserwacja
pracy na ¢wiczeniach/ Ocena poprawnosci wykonanych analiz, raportu z wykonanych éwiczen/NZ_P6S _UO13;

W zakresie kompetencji spotecznych

- ma podstawy i Swiadomos¢ mozliwosci wykorzystania biochemii w rozwigzywaniu réznych problemoéw z zakresu zarzgdzania
iakoscig i analizy zywnosci/Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _KKO01, NZ_P6S _KOO03;

- wykazuje dbato$¢ o miejsce pracy, szkto laboratoryjne i sprzet/Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na
¢wiczeniach/NZ_P6S _KRO5;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia éwiczen i wyktadu

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

1. Organizacja strukturalna komadrki prokariotycznej i eukariotycznej. Aminokwasy i Peptydy.

2. Struktury ifunkcje biatek. Motywy i domeny strukturalne. Metody badania struktur biatek. Ogdlne wtasciwosci biatek.

3. Klasyfikacja oraz przeglad wazniejszych biatek. Hemoglobina—przyktad biatka allosterycznego.

4. Ogdlne wiasciwosci enzymow. Kinetyka reakcji enzymatycznych. Stata Michaelisa-Menten. Specyficznos¢ dziatania
enzymow.

5. Enzymy allosteryczne. 1zoenzymy. Klasyfikacja enzymdw. Jednostki enzymatyczne. Zastosowanie enzymow w przemysle.

6. Budowa, klasyfikacja i mechanizm dziatania koenzymoéw. Witaminy rozpuszczalne w wodzie oraz w ttuszczach.

7. Kwasy nukleinowe. Budowa, wtasciwosci i biosynteza nukleotyddw. Budowa i wiasciwosci DNAi  RNA. Replikacja DNA u
prokariota i eukariota.

8. Biosynteza RNA — transkrypcja. Kod genetyczny. Mechanizm i regulacja biosyntezy biatka. Modyfikacje potranslacyjne biatka.
9. Monosacharydy i ich przemiany. Rozpad sacharydéw w drodze glikolizy. Fosforylacje substratowe. Glukoneogeneza. Cykl
fosforanéw pentoz.

10. Budowa oligo- i polisacharyddéw (wtasciwych i kwasnych). Anabolizm i katabolizm sacharydéw. Zastosowanie przemystowe
enzymow katabolizmu sacharydow.

11. Mechanizm, znaczenie i modyfikacje cyklu kwasdow trojkarboksylowych. taricuch oddechowy. Potencjat oksydoredukcyjny,
transport elektronéw. Mechanizm fosforylacji oksydacyjnych.

12. Przemiany aminokwaséw i biatek. Enzymy proteolityczne. Metabolizm aminokwasow. Cykl mocznikowy. Fermentacje
aminokwasow. Metabolizm azotu. Budowa i biosynteza porfiryn.

13. Metabolizm lipidédw: Enzymatyczny rozktad lipidow. Rozktad i biosynteza kwaséw ttuszczowych. Biosynteza triacylogliceroli i
glicerofosfolipidow.

14. Mechanizm fotosyntezy, fosforylacje fotosyntetyczne.

15. Hormony —regulatory proceséw biochemicznych. Integracja proceséw metabolicznych. Transport przez btony. Biatka




btonowe.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Tematyka ¢wiczen:

1. Wprowadzenie, ¢wiczenia rachunkowe.

2. Wtasciwosci aminokwasow i biatek.

llosciowe oznaczanie biatek. Metoda Lowry.

Bufory.

Wtasciwosci enzymow. Ureaza.

Oznaczanie aktywnosci a-amylazy.

Aminotransferaza asparaginianowa.

Woysalanie i oznaczanie aktywnosci kwasnej fosfatazy.
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Dehydrogenaza L(+) mleczanowa z drozdzy.

10.0znaczanie aktywnosci enzyméw rozktadajgcych H202 - katalaza i peroksydazy.
11. Prezentacja wybranego zagadnienia z zakresu biochemii (¢wiczenie teoretyczne).
12. Kwasy nukleinowe.

13. Oznaczanie cukréw redukujgcych. Metoda DNS.

14. Oznaczanie cukréw redukujgcych. Metoda Nelsona.

15. Zaliczenie ¢wiczen.

Nazwa przedmiotu Chemia ogélna i nieorganiczna
Semestr pierwszy
Liczba punktéw ECTS 11

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- zna i rozumie podstawowe prawa chemiczne oraz rozwigzuje zadania z nimi zwigzane/Odpowiedz pisemna, Odpowiedz ustna,
Kolokwium pisemne, Egzamin pisemny/NZ_P6S_WGO01;

- zna ogdlne wihasciwosci pierwiastkdw, w oparciu o potozenie w uktadzie okresowym/Odpowiedz pisemna, Odpowiedz ustna,
Kolokwium pisemne, Egzamin pisemny/NZ_P6S_WGO01;

-w stopniu zaawansowanym generalng klasyfikacje zwigzkéw (elektrolity, nieelektrolity, elektrolity stabe, elektrolity
mocne)/Odpowiedz pisemna, Odpowiedz ustna, Kolokwium pisemne, Egzamin pisemny/NZ_P6S_WGO01;

W zakresie umiejetnosci student potrafi

- stosowac poznane metody analityczne/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena sprawozdan z przebiegu wykonanych
cwiczen/NZ_P6S_UWO1;

- wykonuje oznaczenia jakosciowe aniondw i kationdw oraz iloSciowe metodami analizy miareczkowej i wagowej/Obserwacja
pracy na ¢wiczeniach Ocena prawidtowosci wykonanych oznaczei/NZ_P6S_UWO1;

-potrafi prowadzi¢ obliczenia dotyczgce wykonanych analiz/Ocena sprawozdan z przebiegu wykonanych
¢wiczen/NZ_P6S_UWO1;




W zakresie kompetencji spotecznych

- zna zastosowania metod analitycznych w rozwigzywaniu problemoéw w zakresie analizy zywnosci i zarzgdzania
iakoscig/Odpowiedz? ustna i pisemna/NZ_P6S_KK01;

-postepowania zgodnie z instrukcjami stosujgc sie do zasad pracy w laboratorium chemicznym/Obserwacja pracy studentow w
laboratorium/NZ_P6S_KO02;

-przestrzegania relacji miedzyludzkich podczas pracy w zespole/Obserwacja pracy studentéw w laboratorium/NZ_P6S_KO002;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50%

Tresci programowe - wyktady

1. Klasyfikacja zwigzkéw chemicznych. Typy reakcji chemicznych. Reakcje zwigzkdw nieorganicznych (tlenki, kwasy, zasady,
sole).

2. Rézne typy reakcji w roztworach wodnych: dysocjacja, reakcje stracania, hydroliza. Zapisy czgsteczkowe i jonowe reakcji w
roztworach wodnych. Amfotery.

3. Wspotczesne poglady na budowe atomu. Czastki elementarne, definicja pierwiastka, izotopy. Elektronowe orbitale atomdw.
4. Pozajadrowa budowa atomu. Wptyw rozmieszczenia elektrondw w atomie na wiasciwosci chemiczne pierwiastkow.

5. Typy wigzan chemicznych. Wigzania jonowe (elektrowartosciowos¢), wigzania kowalencyjne (stopien utleniania). Wigzania
pojedyncze i wielokrotne. Hybrydyzacja orbitali elektronowych. Wigzania koordynacyjne, polaryzacja wigzan, dtugos$é i moc
wigzan. Wigzanie wodorowe.

6. Roztwory — podstawowe pojecia. Koligatywne wtasciwosci roztwordw. Elementy chemii koloidéw.

7. Elementy kinetyki chemicznej. Szybko$¢ i odwracalnos$¢ proceséw w przyrodzie. Réwnowaga chemiczna. Prawo dziatania mas.
\Wptyw warunkéw zewnetrznych na stan i statg rownowagi chemiczne;j.

8. Teorie kwasow i zasad (Arrheniusa, Broensteda, Lewisa).

9. Dysocjacja elektrolityczna. Moc elektrolitéw. Stopnie i state dysocjacji i hydrolizy. Prawo Ostwalda. Teoria mocnych
elektrolitéw Debaya-Hiickela.

10. Pojecie i sposdb obliczania pH dla roztwordw réznych elektrolitow.

11. Mieszaniny buforowe. Pojecie iloczynu rozpuszczalnosci.

12. Elementy elektrochemii: elektrody | i Il rodzaju, elektrody redoks, szereg elektrochemiczny, ogniwa elektrochemiczne,
zjawisko korozji.

13. Definicja reakcji redoks. Utleniacze i reduktory. Reakcje utleniania i redukcji (reakcje dysproporcjonowania)

14. Zwigzki kompleksowe

15. Przeglad pierwiastkow grup gtéwnych i pobocznych (pierwiastki bloku s, p, d) oraz ich wazniejszych potgczen chemicznych.

Tresci programowe - ¢wiczenia

. Elementy analizy jakosciowej — identyfikacja wybranych kationéw i aniondw.

. Reakcje charakterystyczne wybranych kationéw i aniondw — c.d. Analiza soli.

. Analiza wagowa. Oznaczanie zelaza.

. Oznaczania zelaza - c.d.

. Oznaczania zelaza - c.d.

. Wstep do analizy miareczkowej — mianowanie roztworu HCl na nawazki Na2CO3.
. Analiza kontrolna NaOH.

. Analiza kontrolna NaOH c.d.
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. Manganianometryczne oznaczanie zelaza.




10. Mianowanie roztworu tiosiarczanu sodu.

11. Jodometria.

12. Pomiary pH, wskazniki.

13. Bufory i elektrolity trudno rozpuszczalne.

14. Potencjometryczne oznaczanie kwasu siarkowego.
15. Odrabianie zalegtosci. Zaliczenie éwiczen.

Nazwa przedmiotu Chemia organiczna
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 10

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- zna budowe, nazewnictwo i klasyfikacje zwigzkdw organicznych/Kartkowki Kolokwia, Odpowiedz ustna,
Egzamin/NZ_P6S_WGO01;

- W zaawansowanym stopniu charakteryzuje wtasciwosci chemiczne i spektroskopowe okreslonych grup potgczen, opisuje i
objasnia przebieg reakcji chemicznych poznanych grup zwigzkéw/Kartkdéwki Kolokwia, Odpowiedz ustna,
Egzamin/NZ_P6S_WGO01;

- zna podstawy spektroskopii 1H NMR i IR/Kartkowki Kolokwia, Odpowiedz ustna, Egzamin/NZ_P6S_WGO01;

W zakresie umiejetnosci

- potrafi zmontowac i obstugiwaé aparature stuzacg do wykonania podstawowych operacji fizykochemicznych w laboratorium
chemii organicznej/Obserwacja studenta pod katem umiejetnosci obstugi prostego sprzetu laboratoryjnego/ Ocena
prawidtowosci wykonanych syntez, Ocena prawidtowosci przeprowadzonych analiz i pomiaréw oraz interpretacji danych
spektroskopowych, Ocena sprawozdan z éwiczen/NZ_P6S_UWO06;

- student potrafi przeprowadzi¢ synteze prostych preparatdéw organicznych/Obserwacja studenta pod katem umiejetnosci
obstugi prostego sprzetu laboratoryjnego/ Ocena prawidtowosci wykonanych syntez, Ocena prawidtowosci przeprowadzonych
analiz i pomiardw oraz interpretacji danych spektroskopowych, Ocena sprawozdan z ¢wiczei/NZ_P6S_UWO6;

- potrafi dokonac identyfikacji prostych zwigzkdw organicznych na podstawie ich danych spektroskopowych, reakcji
charakterystycznych i statych fizykochemicznych/Obserwacja studenta pod katem umiejetnosci obstugi prostego sprzetu
laboratoryjnego/ Ocena prawidtowosci wykonanych syntez, Ocena prawidtowosci przeprowadzonych analiz i pomiaréw oraz
interpretacji danych spektroskopowych, Ocena sprawozdan z ¢wiczeri/NZ_P6S_UWO6;

-planowac prace indywidualng i zespotowg, by¢ odpowiedzialnym cztonkiem zespotu realizujgcego zadanie, dbac o powierzony
sprzet i czystos¢ w laboratorium, unikaé zagrozen zwigzanych z pracg w laboratorium chemicznym, pracowaé w sposéb
bezpieczny dla siebie i innych uzytkownikdéw laboratorium/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S_UO13;

W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- wykorzystania posiadanej wiedzy i krytycznej analizy danych w rozwigzywaniu problemoéw z zakresu chemii
organicznej/Odpowiedz ustna/NZ_P6S _KKO01;

- wykazania aktywnej postawy w rozwigzywaniu napotkanych problemdéw w trakcie eksperymentéw w laboratorium chemii
organicznej/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _KOO03;




Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu
50 %

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

1. Budowa elektronowa i przestrzenna zwigzkdéw organicznych. Izomeria konstytucyjna i konfiguracyjna. Podstawowe pojecia i
rodzaje reakcji w chemii organicznej.

2. Wtasciwosci chemiczne weglowodoréw nasyconych i nienasyconych (alkany, cykloalkany, alkeny, alkiny). Mechanizmy
substytucji wolnorodnikowej, addycji elektrofilowej, addycji wolnorodnikowej. Polimeryzacja alkendw.

3. Pojecie aromatycznosci w chemii organicznej. Substytucja elektrofilowa w pierscieniu aromatycznym i pozostate reakcje,
ktdrym ulegajg areny.

4. Wtasciwosci spektroskopowe zwigzkdw organicznych. Spektroskopia IR, 1H NMR.

5. Wtasciwosci chemiczne fluorowcopochodnych weglowodoréw; mechanizmy substytucji nukleofilowej oraz eliminacji. Zwigzki
magnezoorganiczne.

6. Wthasciwosci kwasowe alkoholi i fenoli. Reakcje wymiany grupy OH na inne podstawniki. Dehydratacja alkoholi. Utlenianie
alkoholi i fenoli. Wtasciwosci chemiczne eterédw ze szczegdélnym uwzglednieniem epoksyddéw.

7. Wihasciwosci chemiczne zwigzkéw karbonylowych: aldehydéw i ketonéw. Addycja nukleofilowa do grupy karbonylowe;j.
Reakcje zachodzace z odszczepieniem wodoru z pozycji a.

8. Kwasy karboksylowe. Reakcje substytucji nukleofilowej przy karboksylowym atomie wegla. Dehydratacja hydroksykwaséw.
9. Pochodne kwasdw ze zmiang w grupie karboksylowej (estry —w tym triacyloglicerole, bezwodniki, chlorki kwasowe). Reakcje
podstawienia przy acylowym atomie wegla.

10. Aminy. Wtasciwosci kwasowo-zasadowe amin. Reakcje amin z kwasem azotowym (ll1).

11. Witasciwosci chemiczne amidéw. Aminokwasy. Punkt izoelektryczny aminokwaséw. Reakcje grupy aminowej i karboksylowej
aminokwasow. Budowa peptydow i biatek.

12.Monosacharydy: wzory taricuchowe Fischera, Hawortha, konformacyjne. Wtasciwos$ci chemiczne monosacharydow.
13.Tworzenie wigzania glikozydowego. Budowa i wtasciwosci di- i polisacharydow.

14.Zwigzki heterocykliczne. Budowa nukleotydéw.

Tematyka ¢wiczen

. Destylacja prosta. Oznaczanie temperatury wrzenia.

. Destylacja z parg wodnga. Oznaczanie wspétczynnika zatamania $wiatta. Oznaczanie temperatury topnienia.
. Odparowanie rozpuszczalnika pod zmniejszonym cisnieniem.

. Oczyszczanie substancji organicznych przez krystalizacje.

. Chromatografia kolumnowa i cienkowarstwowa.

. Ekstrakcja ciecz-ciato state w systemie ciggtym.

. Ekstrakcja w uktadzie ciecz-ciecz.
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. Reakcje charakterystyczne weglowodordw alifatycznych i aromatycznych, alkoholi i fenoli, aldehydow i ketonéow, kwasow
karboksylowych.

9. Preparatyka organiczna cz.1

10. Preparatyka organiczna cz.2

11. Preparatyka organiczna cz.3

12. Preparatyka organiczna cz.4

13. Reakcje charakterystyczne estrow i bezwodnikéw kwasowych, amin, aminokwaséw i weglowodanow.




14. Identyfikacja zwigzkéw organicznych metodami chemicznymi i spektroskopowymi cz. 1.
15. Identyfikacja zwigzkdéw organicznych metodami chemicznymi i spektroskopowymi cz.

Nazwa przedmiotu Chemia zywnosci
Semestr trzeci
Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- student zna i rozumie sktad chemiczny produktéw zywnosciowych, charakteryzuje budowe i wtasciwosci podstawowych
sktadnikdw zywnosci oraz opisuje i objasnia interakcje miedzy poszczegdlnymi sktadnikami zywnosci/Odpowied? ustna,
Kartkowki, Egzamin/NZ_P6S_WGO01, NZ_P6S_WGO03;

- w stopniu zaawansowanym ttumaczy wptyw przemian zachodzgcych w zywnosci na jej jakos¢, identyfikuje zagrozenia
chemiczne w procesie produkcji i przechowywania zywnosci oraz zna podstawowe dodatki do zywnosci i ich funkcje/Odpowiedz
ustna, Kartkdéwki, Egzamin/NZ_P6S_WG04, NZ_P6S_WGO016;

- zna podstawy fizykochemiczne technik stosowanych do izolowania zwigzkéw z zywnos$ci/Odpowiedz ustna, Kartkowki,
Egzamin/NZ_ P6S_WGO0S5;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- izolowac¢ wybrane sktadniki zywnosci postugujac sie roznymi metodami i technikami laboratoryjnymi/Obserwacja pracy na
cwiczeniach, Ocena wydajnosci i czystosci wyizolowanych sktadnikéw zywnosci, Ocena raportow z ¢wiczern/NZ_P6S_UWO06;

- wykonywac i interpretowac proste doswiadczenia pozwalajgce na identyfikacje i charakterystyke fizykochemiczng sktadnikéw
zywnosci/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena wydajnosci i czysto$ci wyizolowanych sktadnikéw zywnosci, Ocena raportéw
z ¢wiczen/NZ_P6S_UWO1;

- interpretowac procesy fizykochemiczne i analizowac zagrozenia zachodzace podczas produkcji i utrwalania
zywnosci/Egzamin/NZ_P6S_UWO05; NZ_P6S_UWO07

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- krytycznej oceny wtasnej wiedzy z zakresu chemii zywnos$ci/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S_KKO01;

- wykorzystywania wiedzy w rozwigzywaniu problemoéw zwigzanych z izolowaniem zwigzkdw z zywnosci/Obserwacja pracy na
¢wiczeniach/NZ_P6S_KKO01,

NZ_P6S_KKO03;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

1. Zakres chemii zywnosci. Sktad chemiczny produktow zywnosciowych.

2. Woda jako gtéwny sktadnik zywnosci.

3. Budowa, wystepowanie i wtasciwosci monosacharyddw i disacharydéw wystepujacych w zywnosci.

4. Nieenzymatyczne brunatnienie zywnosci — reakcje Maillarda i ich znaczenie w ksztattowaniu cech sensorycznych produktéw

zywnosciowych.




5. Polisacharydy i ich znaczenie w zywnosci

6. Budowa, wystepowanie i wiasciwosci kwasow ttuszczowych
7. Budowa i modyfikacje triacylogliceroli i fosfolipidow

8. Biatka w produktach zywnosciowych

9. Niebiatkowe zwigzki azotowe

10. Witaminy

11. Wystepowanie, budowa i wtasciwosci polifenoli

12. Barwniki w zywnosci

13. Zwigzki zapachowe w zywnosci.

14. Tworzenie sie aromatu zywnosci w trakcie jej przetwarzania.
15. Alergeny, mutageny, kancerogeny i antykancerogeny, skazenia zywnosci

Tresci programowe - ¢wiczenia

Tematyka ¢wiczen:

Kazdy student wykonuje 5 z 9 podanych nizej ¢wiczen.

1. Izolowanie trimirystyny z gatki muszkatotowej

2. Wydzielanie i identyfikacja lotnych sktadnikéw przypraw

. Izolowanie kurkuminy z kurkumy

. Badanie wtasciwosci redukujgcych cukréw wystepujacych w zywnosci
. Izolowanie piperyny z pieprzu czarnego

. Izolowanie fosfolipidéw i cholesterolu z zéttka jaja kurzego.

. Wydzielanie kofeiny z herbaty

. Rozdziat barwnikéw z materiatu roslinnego
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. Izolowanie teobrominy z kakao

Nazwa przedmiotu Dobre praktyki w tancuchu produkcji zywnosci
Semestr piaty
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Student po ukonczeniu kursu:

w zakresie wiedzy:

- Zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia dotyczace wdrazania, funkcjonowania i doskonalenia systeméw
zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci/ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci projektowanych
dokumentdéw systemowych, ocena sprawdzianéw pisemnych/NZ_P6S_WGO07;

- Wskazuje zagrozenia pochodzenia chemicznego, biologicznego i fizycznego podczas wytwarzania, przetwarzania i
przechowywania surowcow i produktow spozywczych/ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci projektowanych
dokumentdw systemowych, ocena sprawdziandéw pisemnych/NZ_P6S_WGO06;

w zakresie umiejetnosci:

- Potrafi postugiwac sie systemami normatywnymi oraz wybranymi regutami (prawnymi, zawodowymi) w celu rozwigzywania




konkretnych zadan z zakresu zarzgdzania jakoscig/ocena projektdw, obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany/NZ_P6S

| UW02;

- Potrafi przygotowywad i opracowywad prace pisemne i wystgpienia ustne dotyczgce zagadnien z zakresu zarzadzania jakoscig i
analizy zywnosci oraz posiada umiejetnos¢ uzasadnienia swojego stanowiska/ocena projektéw, obserwacja pracy na
cwiczeniach, sprawdziany/NZ_P6S _UK11;

w zakresie kompetencji spotecznych:

- Wykazuje aktywng postawe w rozwigzywaniu problemdw zwigzanych z zarzadzaniem jakoscig i bezpieczernstwem
zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KOO04;

- Jest gotdw do wykorzystania posiadanej wiedzy i do krytycznej analizy danych w rozwigzywaniu réznych probleméw z zakresu
zarzadzania jakoscig oraz do zasiegania w tym celu opinii ekspertéw/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na
cwiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P6S _KK01;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i tresci wyktadowych

Tresci programowe - wyktady

1. tancuch produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego.

. Jakos$¢ zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego.

. Higiena produkcji zywnosci, kategorie i przyktady zagrozen zywnosci.

. Wytyczne prawa zywnosciowego dotyczace bezpieczeristwa zywnosci.

. Zasady dobrych praktyk rolniczych w kontekscie produkcji bezpiecznej zywnosci.

. Program warunkoéw wstepnych — dobra praktyka produkcyjna/higieniczna (GMP/GHP)
. Elementy praktycznego wdrazania systemu GMP/GHP

. Zasady dobrej praktyki laboratoryjnej w badaniach dotyczacych zywnosci.
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. Przyktady innych dobrych praktyk w produkcji i obrocie zywnoscia.
10. Urzedowy nadzér nad zywnoscia.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Tematyka ¢wiczen:

1. tancuch produkcji zywnosci — analiza przypadkow

2. Tworzenie modeli procesdw w systemach zapewnienia jakosci.

3. Sktadowe jakosci — analiza przypadkow

4, 5. Opracowanie standardow dobrych praktyk rolniczych

6. Opracowanie standardéw dobrej praktyki produkcyjnej i higienicznej — kodeks

7. Opracowanie standardéw dobrej praktyki produkcyjnej i higienicznej — procedury i instrukcje.
8, 9. Opracowanie standardéw dobrej praktyki laboratoryjne;j.

10. Oméwienie projektow.

Nazwa przedmiotu Dodatki do zywnosci

Semestr szOsty




Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu zagrozenia pochodzenia chemicznego, biologicznego i fizycznego podczas wytwarzania,
przetwarzania i przechowywania surowcéw i produktéw spozywczych, oceniajgc ich wptyw na jakos¢ i bezpieczenstwo
zywnosci/wyniki ocen uzyskanych z testu/NZ_P6S_WGO06;

- W zaawansowanym stopniu zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane z kierunkiem zarzgdzanie jakoscig i analiza
zywnosci/wyniki ocen uzyskanych z testu/NZ_P6S _WK11;

W zakresie umiejetnosci absolwent potrafi:

- postugiwad sie systemami normatywnymi oraz wybranymi regutami (prawnymi, zawodowymi) w celu rozwigzywania
konkretnych zadan z zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnosci/wyniki ocen uzyskanych z testu/NZ_P6S _UWO02;

- wskazywac odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkcji i utrwalaniu zywnosci/wyniki ocen uzyskanych
z testu/NZ_P6S _UWO5;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania jakosci zywnosci, rozwigzywania problemoéw
poznawczych i praktycznych oraz - dbatosci o $Srodowisko naturalne, bezpieczenstwo i zdrowie cztowieka/wyniki ocen
uzyskanych z testu/NZ_P6S KO02;

wykazania aktywnej postawy w rozwigzywaniu problemdw zwigzanych z zarzgdzaniem jakoscia i bezpieczenstwem
zywnosci/wyniki ocen uzyskanych z testu/NZ_P6S _KOO03;

Kryteria oceniania ocena z zaliczenia testu

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

1. Dodatki do zywnosci - definicje, pojecia, zasady

2. Dodatki do zywnosci - uwarunkowania prawne

3. Konserwanty

4. Regulatory kwasowosci

5. Przeciwutleniacze i synergenty

6. Emulgatory

7. Hydrokoloidy polisacharydowe

8. Hydrokoloidy biatkowe

9. Substancje tworzgce lub utrzymujgce strukture

10. Barwniki

11. Aromaty, przyprawy i substancje smakowe

12. Substancje stodzace

13. Substancje wzbogacajace

14. Dodatki pomocnicze — enzymy, nosniki, rozpuszczalniki
15. Dodatki pomocnicze — substancje klarujgce, filtrujgce, gazy, na powierzchnie

Tresci programowe - ¢wiczenia




Nazwa przedmiotu Ekonomia

Semestr pierwszy

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- zna podstawowe prawa i zaleznosci rzgdzace gospodarkg rynkowg/egzamin pisemny/NZ_P6S _WK12

- posiada wiedze o réznych typach podmiotéw w gospodarce rynkowej i zaleznosciach pomiedzy nimi/egzamin pisemny/NZ_P6S
| WK12

- ma podstawowg wiedze dotyczaca pienigdza, inflacji, bezrobocia i cyklicznosci proceséw gospodarczych/egzamin
pisemny/NZ_P6S _WK12

W zakresie umiejetnosci

- potrafi analizowac i interpretowac¢ podstawowe dane rynkowe/Pisemne sprawdziany na ¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO1;

- potrafi scharakteryzowacé gtéwne podmioty gospodarcze i wskazac ich znaczenie oraz wzajemne powigzania/Pisemne
sprawdziany na ¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO04;

- potrafi przedstawié przyczyny i skutki zmian zachodzacych w réwnowadze rynkowej/Pisemne sprawdziany na
¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO01;

W zakresie kompetencji spotecznych

- mysli i dziata w sposéb przedsiebiorczy/egzamin pisemny, ocena aktywnosci w trakcie ¢wiczei/NZ_P6S _KOO04;

- uzupetnia i doskonali nabytg wiedze i umiejetnos$ci/egzamin pisemny, ocena aktywnosci w trakcie ¢wiczen/NZ_P6S _KKO1;

Kryteria oceniania ocena z wyktadu 50 %, ocena z ¢wiczen 50%

Tresci programowe - wyktady

1) Ekonomia jako nauka — wprowadzenie i podziat. Podstawowe problemy ekonomiczne.

2) Systemy gospodarcze. Model gospodarki rynkowej i podstawowe podmioty gospodarcze.

3) Popyt i jego determinanty.

4) Podaz i jej determinanty.

5) Réwnowaga rynkowa i modele jej zmian.

6) Sposoby konkurencji rynkowej. Struktury rynkowe.

7) Teoria postepowania producenta - wprowadzenie. Formy prowadzenia dziatalnosci gospodarczej.
8) Koszty - wprowadzenie. Koszty state i zmienne. Koszty jednostkowe.

9) Przychody, zyski i straty w dziatalnosci gospodarczej. Efekt skali.

10) Pienigdz. Kursy walutowe. System bankowy i rynki finansowe.

11) Rynek pracy i zjawisko bezrobocia. Skutki i sposoby przeciwdziatania nadmiernemu bezrobociu.
12) Inflacja — wprowadzenie. Skutki i sposoby kontrolowania inflacji.

13) Mierniki dochodu narodowego. Polityka monetarna i fiskalna panistwa. Budzet centralny.




14) Cykle koniunkturalne w gospodarce. Zawodnosc¢ rynku i interwencjonizm panstwowy.
15) Specyfika uwarunkowan ekonomicznych w gospodarce zywnosciowej. Podsumowanie wyktaddw.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1) Zajecia organizacyjne. Wprowadzenie do ekonomii.

2) Popyt i podaz oraz czynniki je kreujace.

3) Elastycznos¢ popytu — cenowa, mieszana i dochodowa. Elastyczno$é cenowa podazy.
4) Réwnowaga rynkowa. Model statyczny.

5) Teoria postepowania konsumenta.

6) Teoria podazy. Koszty, przychody, zyski. Cz. 1.
7) Teoria podazy. Koszty, przychody, zyski. Cz. 2.

8) Podsumowanie zajec.

Nazwa przedmiotu Ergonomia i BHP. Ochrona wtasnosci intelektualnej
Semestr pierwszy

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- ma pogtebiong wiedze na temat ergonomii oraz czynnikdw wystepujacych na stanowiskach pracy/Pisemny sprawdzian
wiedzy/NZ_P6S _WK13;

- zna zasady wykorzystywania cudzej wtasnosci intelektualnej/Pisemny sprawdzian wiedzy/NZ_P6S WK13;

W zakresie umiejetnosci

- potrafi zidentyfikowa¢ czynniki szkodliwe i ucigzliwe wystepujgce na stanowiskach pracy/Pisemny sprawdzian wiedzy/NZ_P6S
| UW02;

- potrafi zoptymalizowad stanowisko pracy z uwzglednieniem wymogdw ergonomii i BHP/Pisemny sprawdzian wiedzy/NZ_P6S
| UW02;

W zakresie kompetencji spotecznych

- ma $wiadomo$¢ znaczenia ergonomii i warunkdéw pracy dla zdrowia i bezpieczeristwa pracujacych ludzi/Pisemny sprawdzian
wiedzy/NZ_P6S _KOO02;

Kryteria oceniania ocena z wyktadu: 100%

Tresci programowe - wyktady

1. Podstawowe pojecia dotyczgce bezpieczenstwa i higieny pracy. Ogélna charakterystyka czynnikdw Srodowiska pracy.

2. Czynniki niebezpieczne na stanowiskach pracy: zagrozenia zwigzane z przemieszczaniem sie ludzi, zagrozenia mechaniczne.
3. Czynniki niebezpieczne na stanowiskach pracy: zagrozenia wybuchem i pozarem, ochrona przeciwpozarowa.

4. Czynniki niebezpieczne na stanowiskach pracy: Ochrona przeciw porazeniom prgdem elektrycznym. Zagrozenia polami
elektromagnetycznymi.




5. Zagrozenia wypadkowe. Pojecie wypadku przy pracy. Postepowanie powypadkowe. Profilaktyka i prewencja.

6. Czynniki szkodliwe i ucigzliwe: drgania i ich wptyw na organizm ludzki. Minimalizacja skutkéw drgan na stanowisku pracy.
7. Czynniki szkodliwe i ucigzliwe: narazenie na hatas na stanowisku pracy.

8. Mikroklimat. Termiczne i atmosferyczne srodowisko pracy.

9. Podstawy oceny ryzyka zawodowego.

10. Wprowadzenie do ergonomii, podstawowe pojecia, rys historyczny.

11. Podstawowy uktad ergonomiczny. Antropometria — geometryczne ksztattowanie stanowiska pracy.

12. Obcigzenie cztowieka pracg. Wydatek energetyczny organizmu ludzkiego.

13. Obcigzenie cztowieka pracg. Obcigzenia statyczne uktadu miesniowo — szkieletowego. Pojecie monotypii.

14. Ochrona wtasnosci intelektualnej. Rodzaje i cechy praw autorskich. Sposoby prawidtowego wykorzystania wtasnosci
intelektualnej.

15. Ochrona wtasnosci intelektualnej. Ochrona wtasnosci przemystowej.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Fizyka |
Semestr pierwszy
Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- zna w zaawansowanym stopmniu gtéwne prawa i zasady z dziedziny mechaniki, wtasciwosci cieczy i zjawisk
miedzyfazowych/Odpowiedzi ustne i sprawdziany pisemne w trakcie éwiczen laboratoryjnych/NZ_P6S_WGO01;

- zna podstawy metodologii pomiaréw fizycznych i opisu zaleznosci miedzy wielkosciami fizycznymi (statycznych i w pewnym
stopniu dynamicznych)/Odpowiedzi ustne i sprawdziany pisemne w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych/NZ_P6S_WGO01;

- zna réznorakie parametry charakteryzujgce materiaty uzywane w nauce, przemysle i zyciu codziennym/Odpowiedzi ustne i
sprawdziany pisemne w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych/NZ_P6S_WGO01;

W zakresie umiejetnosci

- potrafi mierzy¢ wybrane wielkosci fizyczne i umie dobraé¢ do tego najbardziej odpowiednie metody i przyrzady
pomiarowe/Ocena raportéw przedstawianych przez studentéw po wykonaniu pomiaréw. Obserwacja pracy i rozmowa ze
studentami w trakcie wykonywania pomiaréw/NZ_P6S_UWO06, NZ_P6S_UO13;

- potrafi przedstawié¢ wyniki pomiaréw w formie graficznej i analitycznej/Ocena raportéw przedstawianych przez studentéw po
wykonaniu pomiaréw. Obserwacja pracy i rozmowa ze studentami w trakcie wykonywania pomiaréw/NZ_P6S_UWO06,
NZ_P6S_UO13;

- umie zastosowac znane sobie prawa fizyki do rozwigzywania prostych probleméw praktycznych/Ocena raportéw
przedstawianych przez studentéw po wykonaniu pomiaréw. Obserwacja pracy i rozmowa ze studentami w trakcie wykonywania
pomiaréw/NZ_P6S_UWO06, NZ_P6S_UO13;

W zakresie kompetencji spotecznych

- student ma swiadomos¢ powszechnosci i uniwersalnosci praw przyrody (fizyki)/Obserwacja na zajeciach i




konsultacjach/NZ_P6S_KKO01, NZ_P6S_KO02;

- rozumie waznosc¢ przestrzegania procedur przy pomiarach techniczno-laboratoryjnych/Obserwacja na zajeciach i
konsultacjach/NZ_P6S_KKO01, NZ_P6S_KO02;

- wykazuje odpowiedzialno$¢ za wspdlnie realizowane zadania/Obserwacja na zajeciach i konsultacjach/NZ_P6S_KK01,
NZ_P6S_KO02;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen -100%

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

1. Fizyka jako nauka matematyczno-przyrodnicza. Pomiar, doswiadczenie i obserwacja. Zalecana literatura przedmiotu.
Wymagania egzaminacyjne.

2. Miedzynarodowy Uktad Jednostek Miar SI. Rodzaje jednostek wielkosci fizycznych. Przeliczanie jednostek.

3. Analiza wymiarowa. Przyktady wielkosci i zjawisk fizycznych zaleznych od ksztattu, powierzchni i objetosci obiektow.

4. Podstawy kinematyki: uktad odniesienia, uktad wspdtrzednych kartezjaniskich, niezalezno$¢ predkosci i przemieszczen,
rownania ruchu. Demonstacje.

5. Predkosc i przyspieszenie jako skalary i wektory. Fizyczny sens tych wielkosci. Przyktady rownan ruchu dla prostych
przypadkdéw.

6. Wstep do dynamiki: oddziatywanie ciat w przyrodzie, demonstracje ruchdw ciat pod dziataniem sit i bez dziatania sit. Zasada
bezwtadnosci (I zasada dynamiki Newtona).

7. Druga zasada dynamiki Newtona. Demonstracje i pokazy ilustrujgce Il zasade.

8. Trzecia zasada dynamiki. Demonstracje ilustrujgce z wyjasnieniami.

9. Ped i poped sity. Zasada zachowania pedu. Zderzenia sprezyste i niesprezyste.

10. Uktady inercjalne i nieinercjalne, sity rzeczywiste i pozorne. Uktad wirujacy jako przyktad uktadu nieinercjalnego, wirdwka.
11. Praca i moc z fizycznego punktu widzenia. Praca sity zmiennej — wyliczanie metodgq graficzna.

12. Energia kinetyczna i energia potencjalna. Pole sit zachowawczych. Przyktady Sit niezachowawczych (tarcie, lepkos¢). Zasada
zachowania energii mechanicznej.

13. Elementarne pojecia i prawa hydrostatyki: prawo Pascala, prawo Archimedesa, cisnienie hydrostatyczne, naczynia
pofaczone. Demonstracje.

14. Elementy hydrodynamiki: przeptyw turbulentny i laminarny, réwnanie Bernoullego, Newtona prawo lepkosci, prawo
Stokesa i prawo Poiselle’a. Demonstracje z wyjasnieniami.

15. Zjawiska na granicy faz: napiecie powierzchniowe, rownanie Laplace’a, zjawisko wtosowatosci i jego znaczenie w przyrodzie.
Zwigzki powierzchniowo-czynne.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Tematyka ¢wiczen:

. Cwiczenia w prawidtowym i bezpiecznym postugiwaniu sie podstawowymi przyrzgdami pomiarowymi
. Graficzna prezentacja wynikéw pomiardéw - ¢wiczenia

. Wyznaczanie gestosci i ciezaru wiasciwego ciat statych i cieczy

. Wyznaczanie momentu bezwtadnosci bryty sztywnej

. Wiréwka

. Badanie przeptywu cieczy przez poziome przewody
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. Pomiar wilgotnosci powietrza




8. Pomiar wspdtczynnika napiecia powierzchniowego cieczy

9. Wyznaczanie wspodtczynnika lepkosci

10. Sprawdzanie prawa Hooke’a

11. Wyznaczanie wspoétczynnika wydtuzenia tkanki kostnej

12. Wyznaczanie ciepta wtasciwego ciat statych

13. Wyznaczanie wydatku krwi przez konczyne metodg kalorymetryczng
14. Badanie entalpii jako funkcji stanu

15. Zmiana entropii w procesie samorzutnym i ciepto topnienia

Nazwa przedmiotu Fizyka Il
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 6

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu kursu student

W zakresie wiedzy

- ma podstawowa wiedze z dziedziny termodynamiki rownowagowej, elektrycznosci, magnetyzmu i wybranych zagadnien z
optyki i fizyki wspdtczesnej/Egzamin z wyktadu pisemny i ustny, Kolokwia i sprawdziany pisemne w trakcie ¢wiczen
laboratoryjnych/NZ_P6S_WGO01;

- zna podstawowe metody jakosciowej i iloSciowej analizy zjawisk fizycznych/Egzamin z wyktadu pisemny i ustny, Kolokwia i
sprawdziany pisemne w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych/NZ_P6S_WGO01;

- rozumie zasady dziatania podstawowych przyrzadoéw fizycznych i umie sie nimi postugiwaé/Egzamin z wyktadu pisemny i ustny,
Kolokwia i sprawdziany pisemne w trakcie éwiczen laboratoryjnych/NZ_P6S_WGO01;

W zakresie umiejetnosci

- potrafi samodzielnie potgczy¢ prosty obwdd elektryczny wg schematu i zestawic prosty uktad pomiarowy do wyznaczania
parametréow termicznych/Ocena raportdw przedstawianych przez studentéw po wykonaniu pomiaréw, Obserwacja i rozmowa
ze studentami w trakcie wykonywania pomiaréw/NZ_P6S_UWO06, NZ_P6S_UO13;

- umie uzy¢ dowolnego nowoczesnego przyrzadu pomiarowego postugujgc sie dokumentacjg techniczng/Ocena raportow
przedstawianych przez studentéw po wykonaniu pomiaréw, Obserwacja i rozmowa ze studentami w trakcie wykonywania
pomiaréw/NZ_P6S_UWO06, NZ_P6S_UO13;

- doskonali umiejetnosci przedstawiania graficznie i analitycznie wynikéw pomiardw i zaleznosci miedzy wielko$ciami
fizycznymi/Ocena raportéw przedstawianych przez studentéw po wykonaniu pomiaréw, Obserwacja i rozmowa ze studentami
w trakcie wykonywania pomiaréw/NZ_P6S_UWO06, NZ_P6S_UO013;

W zakresie kompetencji spotecznych Student:

- Rozumie jak wazne jest przestrzeganie procedur w pomiarach laboratoryjnych i technicznych/Obserwacja studentéw na
zajeciach i konsultacjach,ocena starannosci przygotowywanych raportéw z pomiaréw/NZ_P6S_KKO01, NZ_P6S_KOO02;

- Wykazuje odpowiedzialno$é za powierzony sprzet i rozumie, ze jego prawidtowe dziatanie zalezy od jego starannosci i
kompetencji/Obserwacja studentéw na zajeciach i konsultacjach, ocena starannosci przygotowywanych raportéw z
pomiaréw/NZ_P6S_KKO1, NZ_P6S_KO02;

- Rozwija swoje umiejetnosci stawiania pytan i dyskusji ze wspdtpracownikami oraz aktywnego stawiania nowych




problemoéw/Obserwacja studentdw na zajeciach i konsultacjach, ocena starannosci przygotowywanych raportéw z
pomiaréw/NZ_P6S_KKO01, NZ_P6S_KOO02;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

1. Wstep do termodynamiki: klasy uktadéw termodynamicznych, parametry termodynamiczne, zerowa zasada termodynamiki,
pomiary temperatury, skale temperatur.

2. | zasada termodynamiki jako zasada zachowania energii. RdOwnowaznos¢ ciepta i pracy Ciepto jako forma przenoszenia
energii. Poréwnanie przenoszenia energii na sposdb pracy i na sposdb ciepta — obraz mikroskopowy. Pojecie energii
wewnetrznej jako funkcji stanu.

3. Wyznaczanie iloSci energii przeniesionej w formie ciepta w réznych procesach termodynamicznych. Pojemnosé cieplna, ciepto
witasciwe i ciepto molowe.

4. Kalorymetria jako przyktad zastosowania | zasady termodynamiki. Zasada bilansu cieplnego, entalpia a ciepto wymienione.
5. Praca objetosciowa. Obliczenia pracy objetosciowej w typowych przemianach termodynamicznych.

6. Il zasada termodynamiki — sformutowanie Claussiusa i Kelvina, procesy odwracalne i nieodwracalne

7. Silnik i cykl Carnota — omdwienie. Twierdzenie Carnota.

8. Entropia i sformutowanie Il zasady termodynamiki jako zasady wzrostu entropii, przyktady obliczerr zmian entropii.

9. Przemiany fazowe i elementarne parametry z nimi zwigzane. Pary i gazy, izotermy gazu rzeczywistego, rownanie van der
Waalsa.

10. Elektrostatyka: pole elektrostatyczne jako pole zachowawcze, strumien natezenia pola elektrostatycznego, prawo Gaussa.
Prawo Coulomba jako wniosek z prawa Gaussa. Demonstracje.

11. Prad elektryczny, natezenie pradu, opdr elektryczny i mechanizm jego powstawania. Prawa Ohma i Kirchhoffa. Sita
elektromotoryczna.

12. Wstep do elektrodynamiki: indukcja elektromagnetyczna, prawo indukcji Faraday’a, Reguta Lenza. Demonstracje

13. Fizyczne podstawy optycznych metod badania substancji: polaryzacja swiatta, pochfanianie swiatta, mikroskopia optyczna.
14. Wtasciwosci materii z punktu widzenia teorii kwantowej: dyskretne poziomy energetyczne w atomie, emisja i absorpcja
Swiatta, dualizm korpuskularno-falowy.

15. Elementy fizyki jadrowej: jadro atomowe, przemiany jadrowe, promieniotwdrczosé, Wptyw promieniowania jonizujgcego na
7zywe organizmy, skazenie promieniotworcze.

Tresci programowe - ¢wiczenia

. Wyznaczanie wspétczynnika przewodnictwa cieplnego

. Zmiany entropii w procesie samorzutnym i ciepfo topnienia

. Wyznaczanie linii ekwipotencjalnych pola elektrostatycznego

. Wyznaczanie oporu przewodnika

. Wyznaczanie sity elektromotorycznej ogniwa

. Pomiar membranowej réznicy potencjatow; sprawdzanie prawa Nernsta
. Zestawienie mikroskopu i pomiar dtugosci za pomocg mikroskopu

. Badanie widm spektralnych pierwiastkéw za pomocg spektroskopu
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. Wyznaczanie stezenia cukru za pomocg sacharymetru

10. Badanie zjawisk fotoelektrycznych zewnetrznych i wewnetrznych




11. Pomiar aktywnosci prébki promieniotwodrczej
12. Wybrane zastosowania techniki ultradZzwiekowej

Nazwa przedmiotu Grafika inzynierska
Semestr pierwszy
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- Student w zaawansowanym stopniu potrafi rozpoznawad i rozrézniaé¢ oznaczenia stosowane w rysunku technicznym
mechanicznym i budowlanym/Prace zaliczeniowe w formie projektéw, Kolokwium/NZ_P6S_WG10;

- Student cechuje sie zaawansowanymi umiejetnosciami w zakresie wykonania szkicu réoznych czesci mechanicznych i
budowlanych na rysunku technicznym/Prace zaliczeniowe w formie projektéw/Prace zaliczeniowe w formie projektow,
Kolokwium/NZ_P6S_WG10;

- Student posiada zaawansowang wiedze na temat poszczegdlnych rodzajow rzutdw w technicznym rysunku/Prace zaliczeniowe
w formie projektéw, Kolokwium/NZ_P6S_WG10;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- Student po ukonczeniu kursu potrafi wykona¢ rysunki maszynowe oraz budowlane/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena
wykonanych projektéw/NZ_P6S _UWO3;

- Student umie zaprojektowac hale produkcyjng z czescig administracyjng/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena
wykonanych projektéw/NZ_P6S _UWO03

NZ_P6S _U0O13

- Student w stopniu zaawansowanym postuguje sie oznaczeniami obowigzujgcymi przy wykonywaniu rysunku technicznego oraz
potrafi interpretowad rysunek techniczny/Obserwacja pracy na ¢éwiczeniach, Ocena wykonanych projektow/NZ_P6S _UWO03;
W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- Krytycznej oceny wtasnej wiedzy z zakresu grafiki inzynierskiej/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena wykonanych
rysunkéw/NZ_P6S _KKO1;

- Postepowania zgodnie ze sztukg dobrego wykonywania rysunkéw technicznych/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena
wykonanych rysunkéw/NZ_P6S _KRO06;

Kryteria oceniania Ocena z ¢wiczen 100%

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Program ¢wiczen:
1. Pismo techniczne,
2. Kresdlenie krzywych. Konstrukcje geometryczne.




. Perspektywa réwnolegta. Rysowanie bryt.

. Rzuty prostokatne.

. Rzutowanie bryt.

. Kolokwium.

. Przekroje.

. Ogdlne zasady czytania rysunku technicznego mechanicznego i budowlanego.
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. Wymiarowanie rysunku mechanicznego.

10. Podstawowe oznaczenia w rysunku budowlanym.

11. Zasady wymiarowania w rysunku budowlanym

12. Instalacje sanitarne w rysunku budowlanym

13. Zasady projektowania pomieszczen, wykonanie projektu zaktadu przemystu spozywczego z pomieszczeniami socjalnymi.
14. Zaliczenie

Nazwa przedmiotu Instrumentalne metody analizy zywnosci
Semestr czwarty
Liczba punktéw ECTS 7

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- student posiada zaawansowang wiedze w zakresie powszechnie stosowanych metod analizy instrumentalnej ze szczegdlnym
uwzglednieniem ich podstaw fizykochemicznych/Kolokwium, Odpowied? ustna, Egzamin/NZ_P6S_WGO05;

- zna zalety i wady poszczegdlnych technik analitycznych/Kolokwium, OdpowiedzZ ustna, Egzamin/NZ_P6S_WGO06;

W zakresie umiejetnosci

- student zna wyposazenie laboratorium chemicznego oraz specyfike i zasady bezpiecznej pracy/Obserwacja pracy na
¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO1;

- student posiada umiejetnos¢ zestawienia aparatury i zrealizowania procesu pomiarowego w sposéb wiarogodny i odpowiedni
do problemu/Obserwacja pracy na éwiczeniach, ocena wykonanych oznaczern/NZ_P6S _UWO6;

- rozumie mozliwosci i ograniczenia metod analitycznych oraz potrafi¢ potwierdzi¢ ich zgodnos¢ z obowigzujgcymi regulacjami
prawnymi/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena wykonanych oznaczen/NZ_P6S _UWO02;

W zakresie kompetencji spotecznych:

- student ma $wiadomos¢ odpowiedzialnosci za realizowane w zespole zadania/Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy
na ¢wiczeniach/NZ_P6S _KOO05

- student opanowat umiejetnos¢ pracy w grupie i wykazywania dbatosci o powierzony mu sprzet/Obserwacja pracy w grupie,
Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _KOO04;

- student rozumie ograniczenia technik analitycznych i potrafi objasni¢ kwestie czesto nierealistycznych wymagan
adresowanych przez spotfeczeristwo w stosunku do analityki/Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na
¢cwiczeniach/NZ_P6S _KO02;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %




Tresci programowe - wyktady

Program wykfadow:

1. Klasyczne techniki chemii analitycznej versus metody instrumentalne. Spektroskopowe metody optyczne: spektroskopia w
ultrafiolecie i zakresie widzialnym, widma atomowe, widma czgsteczkowe, widma Ramana.

2. Fotometria, prawo Lamberta-Beera, odstepstwa od prawa Lamberta-Beera, budowa i dziatanie fotometréw. Turbidymetria i
nefelometria. Zjawisko fluorescencji i fluorymetria.

3. Spektroskopia w podczerwieni, transformacja Fouriera w spektroskopii IR, budowa spektroskopu, techniki pomiarowe
(pomiary w roztworach, w nujolu, w pastylce KBr, pomiary technikg ATR).

4. Spektroskopia absorpcji atomowej AAS. Emisyjna spektrometria atomowa: fotometria ptomieniowa, spektrografia, ICP.

5. Refraktometria. Polarymetria.

6. Podstawy technik elektrochemicznych: ogniwa, reakcje redoks, elektroliza, prawo Nernsta, prawa Faradaya.

7. Potencjometria: budowa elektrod odniesienia i wskaznikowych, pH-metria, budowa elektrody szklanej, elektrody
jonoselektywne, potencjometria bezposrednia, miareczkowanie potencjometryczne.

8. Elektrograwimetria i kulometria, miareczkowanie kulometryczne. Polarografia: budowa kroplowej elektrody rteciowej, rola
elektrolitu podstawowego. Polarografia zmiennopradowa sinusoidalna i prostokatna, polarografia impulsowa normalna i
réznicowa.

9. Woltamperometria: elektrody stosowane w woltamperometrii. Miareczkowanie amperometryczne. Miareczkowanie do
martwego punktu (dead stop).

10. Konduktometria: podstawowe pojecia, konduktometria klasyczna miareczkowanie konduktometryczne.

11. Chromatografia: podstawowe pojecia, rodzaje chromatografii, mechanizmy retencji, rownanie van Deemtera.

12. Chromatografia gazowa: gaz nosny, budowa chromatografu, nosniki i fazy stacjonarne, kolumny kapilarne. Budowa
dozownikdw do kolumn z wypetnieniem i do kolumn kapilarnych, budowa i mechanizm dziatania detektorow:
katarometrycznego, ptomieniowo-jonizacyjnego, ptomieniowo-fotometrycznego, wychwytu elektronéw. Dobdr warunkéw
analizy w chromatografii gazowej. Analiza iloSciowa: metoda wzorca zewnetrznego, metoda wzorca wewnetrznego, metoda
dodawania wzorca. Derywatyzacja, analiza headspace.

13. Wysokosprawna chromatografia cieczowa: rodzaje HPLC, mechanizm powstawania chromatogramu, budowa
chromatografu. Mechanizmy rozdziatu na fazach normalnych, odwrdéconych, w chromatografii sitowej i jonowymiennej.
Supresja i parowanie jonéw w chromatografii z odwrdconymi fazami. Elucja izokratyczna i gradientowa. Aparatura HPLC:
detektory UV-Vis, detektor z matrycg diodowg, detektor fluorescencyjny, refraktometryczny i fotodyspersyjny (Light Scattering).
14. Derywatyzacja post-column i pre-column. Metody przygotowywania prébek, ekstrakcja z fazy statej (SPE). Dobdr warunkow
analizy HPLC: dobdr kolumny, fazy organicznej i wodnej, wptyw temperatury, wptyw $rednicy ziaren wypetnienia i rozmiaréw
kolumny.

15. Spektroskopia masowa: jonizacja czasteczek, fragmentacja. Budowa spektroskopu MS, kwadrupol, putapka jonowa,
analizator czasu przelotu. Jonizacja wigzka elektrondw, jonizacja chemiczna. Widmo masowe, normalizacja widma, efekt
izotopowy, ustalanie drég fragmentacji. Tandemowa spektrometria masowa (MS-MS).

Tresci programowe - ¢wiczenia

Program ¢wiczen

1. Oznaczanie zawartosci chlorku sodu w serach i masle.

2. Otrzymywanie i analiza olejkéw eterycznych.

3. Potencjometryczne oznaczanie kwasu fosforowego w napojach.
4. Oznaczanie glukozy w produktach zywnosciowych.

5. Oznaczanie poziomu cukru w srodkach spozywczych metodg Noltinga-Bernfelda.




6. Konduktometryczne oznaczanie mleczanu sodu w dodatkach do zywnosci.

7. Miareczkowanie kulometryczne.

8. Polarymetryczne oznaczanie zawartosci skrobi.

9. Miareczkowanie fotometryczne.

10. Oznaczanie liczby nadtlenkowej metoda Wheelera. Miareczkowanie do martwego punktu (dead stop).
11. Oznaczanie liczby kwasowej i liczby jodowej ttuszczu.

12. Nefelometryczne oznaczanie chlorkéw.

13. Oznaczanie zawartosci wapnia w wyrobach mleczarskich.

14. Oznaczanie cukru inwertowanego w lodach metodg Lane-Eynona.

15. Odrabianie zalegtosci, zaliczenie éwiczen.

Nazwa przedmiotu Jakosé zywnosci w cyklu przechowalniczym
Semestr siddmy
Liczba punktéw ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu kursu student:

w zakresie wiedzy zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu wtasciwosci surowcow i produktéw zywnosciowych pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz
materiatdw pomocniczych/test, egzamin/NZ_P6S_WGO03;

- operacje jednostkowe stosowane w procesach przetwarzania i utrwalania zywnosci w aspekcie ksztattowania jakosci
zywnosci/test, egzamin/NZ_P6S_WGO04;

- W Zaawansowanym stopniu zagrozenia pochodzenia chemicznego, biologicznego i fizycznego podczas wytwarzania,
przetwarzania i przechowywania surowcow i produktéw spozywczych, oceniajgc ich wptyw na jakos¢ i bezpieczenstwo
zywnosci/test, egzamin/NZ_P6S_WGO06;

w zakresie umiejetnosci student potrafi:

- wykorzystaé posiadang wiedze i pozyskiwaé dane do analizowania proceséw i zjawisk w obszarze gospodarki
zywnosciowej/Ocena z pisemnych

sprawdzianow, ustnych wypowiedzi i sprawozdan/NZ_P6S _UWO01;

- wskazywac odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkgcji i utrwalaniu zywnosci/Ocena z pisemnych
sprawdziandw, ustnych wypowiedzi i sprawozdari/NZ_P6S _UWOS5;

- dokonac krytycznej oceny sposobu funkcjonowania istniejgcych systemoéw technicznych i technologicznych w aspekcie
produkcji zywnosci i zarzgdzania jakoscig/Ocena z pisemnych sprawdziandw, ustnych wypowiedzi i sprawozdan/NZ_P6S

| UWO0S9;

w zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéow do:

- ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania jakosci zywnosci, rozwigzywania problemoéw
poznawczych i praktycznych oraz dbatosci o srodowisko naturalne, bezpieczeristwo i zdrowie cztowieka/Obserwacja pracy w
grupie/NZ_P6S _KO02;

- wykazania aktywnej postawy w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z zarzagdzaniem jakoscig i bezpieczeAstwem
zywnosci/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _KOO03;




Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

1. Znaczenie przechowalnictwa produktow roslinnych i zywnosci w gospodarce zywnosciowej.

2. Ocena przydatnosci do przechowywania surowcéw roslinnych.

3. Procesy zachodzgce w produktach roslinnych w czasie przechowywania.

4. Sposoby sterowania procesami zachodzgcymi w surowcach roslinnych w czasie ich przechowywania w réznych typach
przechowalni.

5. Wptyw warunkéw przechowywania na trwatos$¢ przechowalniczg i jako$¢ produktéw roslinnych.

6. Roznice w przechowywaniu surowcow roslinnych suchych i uwodnionych.

7. Zasady przechowywania ziarna, nasion roslin strgczkowych i oleistych.

8. Zasady przechowywania ziemniakéw w zaleznosci od warunkdéw technicznych i sposobu wykorzystania bulw.

9. Zasady przechowywania owocéw.

10. Zasady przechowywania warzyw.

11. Sposoby wydtuzania trwatosci przechowalniczej surowcéw roslinnych.

12. Zasady stosowane przy przechowywaniu lub tylko magazynowaniu surowcéw roslinnych wykorzystywanych w przemysle
spozywczym.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Podstawowe pojecia i parametry uzywane w przechowalnictwie. Urzadzenia do pomiaru podstawowych parametrow
przechowalniczych.

. Technologia przechowywania ziarna zbéz. Wtasciwosci masy zbozowej.

. Aktywne wietrzenie ziarna zbdz. Przyktady obliczert magazynowych.

. Ocena stopnia porazenia masy nasiennej przez choroby i szkodniki. Sposoby ich wykrywania i zwalczania.

. Sposoby oceny dojrzatosci zbiorczej surowcéw roslinnych.

. Metody zwiekszania trwatosci przechowalniczej ziemniakdéw, warzyw i owocow.

. Zasady eksploatacji kopcéw ziemnych i technicznych oraz przechowalni halowych.

. Technologia przechowywania owocéw.
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. Tradycyjne i nowoczesne technologie przechowywania warzyw, ocena ich przydatnosci do przechowywania.
10. Sposoby ograniczania ubytkéw naturalnych surowcéw roslinnych w trakcie przechowywania i obrotu.

11. Przechowalnie z kontrolowang atmosferg (KA), urzadzenia do kontrolowania i korygowania jej sktadu.

12. Choroby przechowalnicze surowcéw roslinnych.

Nazwa przedmiotu Marketing
Semestr siddmy
Liczba punktéw ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy




- posiada ogdlng wiedze o podstawowych kategoriach marketingowych i marketingowej orientacji w zaktadach zywienia
zbiorowego/egzamin pisemny/NZ_P6S_WK12

- zna zrédta informacji marketingowych oraz metody i techniki pozyskiwania danych marketingowych/egzamin
pisemny/NZ_P6S_WK12

W zakresie umiejetnosci

- umie wykona¢ analize marketingowg przedsiebiorstwa i zinterpretowac jej wyniki/ Ocena pisemnego projektu
zaliczeniowego/NZ_P6S_UWO04;

- potrafi pozyskac¢ informacje marketingowe ze zrédet pierwotnych i wtérnych/Ocena pisemnego projektu
zaliczeniowego/NZ_P6S_UWO04;

- potrafi wykorzystaé posiadang wiedze do opracowania planu marketingowego dla przedsiebiorstwa sfery gospodarki
zywnosciowej/Ocena pisemnego projektu zaliczeniowego/NZ_P6S_UWO04;

W zakresie kompetencji spotecznych

- student wykazuje zrozumienie koniecznosci rozpoznania i zaspokojenia potrzeb klienta jako integralnej czesci zarzgdzania
marketingiem w przedsiebiorstwie/Ocena aktywnosci w trakcie ¢wiczen oraz uczestnictwa w wyktadach/NZ_P6S_KO01;

- student zdaje sobie sprawe ze znaczenia zagadnien marketingowych w przedsiebiorstwach/ Ocena aktywnosci w trakcie
cwiczen oraz uczestnictwa w wyktadach/NZ_P6S_KO01;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

. Marketing - wprowadzenie.

. Podziat rynkéw i sposoby okreslania jego wielkosci. Otoczenie i orientacja przedsiebiorstw.

. Potrzeby nabywcy jako centrum uwagi dziatan marketingowych.

. Marketing mix jako koncepcja planu marketingowego.

. Polityka produktowa w miksie marketingowym. Produkt marketingowy — definicja, typy, struktura.
. Budowanie oferty asortymentowej. Cykl zycia produktu marketingowego. Macierz BCG.

. Polityka cenowa w marketingu. Gtéwne narzedzia. Typy cen i sposoby ich wyznaczania.

. Dystrybucja w marketingu.
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. Polityka promocyjna. Gtéwne narzedzia promocji w miksie marketingowym. Reklama i sposoby jej tworzenia.
10. Czynniki wptywajace na popyt i poziom cen w gospodarce zywnosciowej.

11. Teoria zachowan konsumentéw.

12. Badania marketingowe — zrédfa danych, metody prowadzenia, zastosowanie.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Organizacja zaje¢. Wprowadzenie do problematyki marketingu w przedsiebiorstwach ze szczegdlnym uwzglednieniem
gospodarki zywnosciowej.

2. Konstrukcja planowania wedtug koncepcji Marketing mix. Okreslenie pomystu biznesowego jako punktu odniesienia do
zaprojektowania wtasnego projektu marketingowego opartego o model 4P.

3. Polityka produktowa. Cykl zycia produktu marketingowego i macierz BCG. Cwiczenia warsztatowe w zakresie od$wiezania
produktdw na przyktadzie artykutdw zywnosciowych.

4. Polityka cenowa i jej gtéwne narzedzia stosowane w marketingu. Typy cen i sposoby ich wyznaczania. Wykorzystanie
pozostatych elementéw w miksie kontrahenckim.

5. Polityka dystrybucyjna na wtasnych przyktadach.




6. Polityka promocyjna. Przygotowywanie przyktadowych materiatéw promocyjnych w ramach wtasnej polityki promocyjnej.

Nazwa przedmiotu Matematyka
Semestr pierwszy
Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- student ma podstawowaq wiedze z zakresu matematyki dostosowang do kierunku zarzadzania jakoscig i analiza
zywnosci/Kolokwium, Egzamin/NZ_P6S_WGO01;

W zakresie umiejetnosci

- student potrafi wykorzystac¢ posiadang wiedze do opracowania i interpretacji pozyskanych wynikéw analiz/Odpowiedz
ustna,ocena poprawnosci rozwigzywania zadan, ocena przygotowania i aktywnosci na ¢wiczeniach/NZ_P6S_UWO01;

W zakresie kompetencji spotecznych

- student jest Swiadomy mozliwosci wykorzystania nauk podstawowych w rozwigzywaniu réznych probleméw z zakresu
zarzadzania jakoscig i analizy zywnosci/Obserwacja na éwiczeniach/NZ_P6S_KK01;

Kryteria oceniania Ocena z wyktadéw 50%+ocena z ¢wiczen 50%

Tresci programowe - wyktady

1. Liczby zespolone — podstawowe dziatania, postac trygonometryczna, graficzna interpretacja.

. Wzér Moivre’a, pierwiastkowanie liczb zespolonych, rozwigzywanie réwnan.

. Macierze, wyznaczniki, macierz odwrotna, rGwnania macierzowe.

. Uktady réwnan liniowych.

. Ciggi liczbowe — definicja, zbieznos¢, liczba e.

. Metody obliczania granic ciggéw, twierdzenie o trzech ciggach.

. Granica funkcji — definicje, metody obliczania

. Obliczanie granic funkcji. Asymptoty — definicje i wyznaczanie asymptot dla poszczegdlnych funkcji.
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. Pochodna funkcji w punkcie. Definicja, interpretacja geometryczna i fizyczna, metody obliczania pochodne;j.

10. Pochodna funkcji ztozonej. Rdzniczka funkcji. Reguta d’Hospitala.

11. Monotonicznosc¢ i ekstrema funkcji. Zadania optymalizacyjne.

12. Pochodna drugiego rzedu. Wypuktosé i wklestosé funkcji. Zastosowanie pochodnej do badania przebiegu zmiennosci funkcji.
13. Funkcje dwéch zmiennych. Pochodne czgstkowe. Rdzniczka zupetna.

14. Ekstrema funkcji dwdch zmiennych.

15. Catka nieoznaczona. Definicja, podstawowe wtasnosci, obliczanie catek z funkcji elementarnych.

Tematyka ¢wiczen:

Na ¢wiczeniach beda rozwigzywane zadania obejmujgce materiat przerabiany na wyktadzie. Podczas ¢wiczen przewiduje sie 3
sprawdziany. Zaliczenie ¢wiczen na podstawie ocen ze sprawdziandw oraz ocen biezgcych.




Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Narzedzia statystyczne w Zarzadzaniu Jakscig
Semestr siodmy
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

po ukonczeniu kusru student:

w zakresie wiedzy:

- posiada wiedze niezbedng do statystycznego opisu zbioru danych, zna metody statystyczne umozliwiajgce efektywne
zarzadzanie jakos$cig procesdw wytwarzania/sprawdzian pisemny/NZ_P6S_WGO0S;

w zakresie umiejetnosci:

- Student dobiera wtasciwe procedury statystyczne, prezentuje graficznie wyniki badan, interpretuje wyniki uzyskane z obliczen
statystycznych/sprawdzian pisemny/sprawdzian pisemny/NZ_P6S _UW10;

w zakresie kompetencji spotecznych:

- Student ma swiadomos¢ wptywu czynnikdw niepozadanych na przebieg proceséw, dba o wtasciwg kontrole procesu w celu
uzyskania produktu o dobrej jakosci/Sprawdzian pisemny/NZ_P6S_KKO01;

Kryteria oceniania Wynik egzaminu pisemnego

Tresci programowe - wyktady

Program wyktadow:

1. Istota statystyki, statystyczny opis zbioru danych, wnioskowanie statystyczne
2. Podstawowe metody statystyczno-logiczne opisu jakosci

3. Statystyczne sterowanie procesem (SPC)- Karty kontrolne i ich charakterystyka
4. Badanie zdolnosci jakosciowej maszyny i procesu.

5. Statystyczna kontrola odbiorcza

6. Metody nieparametryczne w sterowaniu jakoscig

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Mikrobiologia ogélna i zywnosci

Semestr czwarty




Liczba punktéw ECTS 7

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy student zna i rozumie:

- pozycje drobnoustrojow w $wiecie organizmoéw zywych oraz w stopniu zaawansowanym budowe, funkcje zyciowe
mikroorganizmow i wirusdw oraz zjawisko wzrostu drobnoustrojow/Odpowiedz ustna, Kartkéwki, Kolokwia
Egzamin/NZ_P6S_WGO01, NZ_P6S_WG02;

- podstawy ekologii drobnoustrojéw i w stopniu zaawansowanym oddziatywania miedzy drobnoustrojami, organizmami
wyzszymi i srodowiskiem nieozywionym/Odpowiedz ustna, Kartkdwki, Kolokwia Egzamin/NZ_P6S_WGO01;

- zrodta mikroorganizmow w zywnosci i charakteryzuje gtdwne grupy drobnoustrojow pozytecznych i szkodliwych w
zywnosci/Odpowiedz ustna, Kartkdwki, Kolokwia Egzamin/NZ_P6S_WG04, NZ_P6S_WGO06;

- czynniki oraz metody stosowane do utrwalania zywnosci/Odpowiedz ustna, Kartkéwki, Kolokwia Egzamin/NZ_P6S_WG04;
W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- rozrdzniacé gtéwne grupy i formy drobnoustrojéow, przeprowadzi¢ podstawowe hodowle mikroorganizmow i zastosowad
techniki mikroskopowe/Obserwacja pracy na

cwiczeniach, Ocena wykonanych posiewdéw i mikroskopowania,Ocena raportow z ¢wiczen/NZ_P6S_UWO01;

- oznaczyc¢ liczbe drobnoustrojéw w sSrodowisku i przeprowadzi¢ analize mikrobiologiczng wody, powietrza, gleby oraz
surowcow pochodzenia roslinnego i zwierzecego i gotowych produktéw zywnosciowych/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach,
Ocena wykonanych posiewéw i mikroskopowania,Ocena raportow z éwiczen/NZ_P6S_UWO05, NZ_P6S_UWO0G6;

- wtasciwie postugiwac sie terminologig mikrobiologiczng, wspétdziatac i pracowaé w grupie przyjmujgc w niej rézne
role/Obserwacja pracy na

cwiczeniach, Ocena wykonanych posiewéw i mikroskopowania,Ocena raportow z ¢wiczen/NZ_P6S_UK11, NZ_P6S_UO13;
W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- krytycznej oceny wtasnej wiedzy z zakresu mikrobiologii/Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na
¢wiczeniach/NZ_P6S_KKO01

- przestrzegania zasad bezpieczenistwa oraz zasad higieny w zwigzku z powszechnym wystepowaniem
drobnoustrojow/Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S_KKO02;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

. Historia rozwoju mikrobiologii, charakterystyka i podziat mikrobiologii.

. Sktad chemiczny drobnoustrojéw i Metabolizm drobnoustrojéw.

. Wptyw czynnikéw srodowiskowych na drobnoustroje.

. Charakterystyka morfologiczna i fizjologiczna drozdzy. Podstawy taksonomii.
. Charakterystyka grzybow mikroskopowych (plesni). Podstawy taksonomii.

. Charakterystyka bakterii - morfologia i fizjologia.

. Charakterystyka promieniowcdéw, wiruséw i bakteriofagéw.

. Zatrucia pokarmowe, mikroorganizmy chorobotwdrcze w zywnosci.
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. Wzrost drobnoustrojow- krzywa wzrostu i podstawowe systemy hodowlane.

10. Mikroorganizmy, a srodowisko naturalne - woda, powietrze, gleba.




11. Charakterystyka mikrobiologiczna surowcéw roslinnych i zwierzecych.
12. Bakterie fermentacji mlekowej, bakterie probiotyczne — charakterystyka.
13. Bakterie propionowe, mastowe, octowe-charakterystyka.

14. Wykorzystanie mikroorganizmoéw do produkcji zywnosci.

15. Chemiczne i biologiczne metody utrwalania zywnosci.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Wyposazenie laboratorium mikrobiologicznego.

. Pozywki do hodowli drobnoustrojow.

. Hodowle drobnoustrojow, techniki posiewania, otrzymywanie czystych kultur.
. Pomiary liczby komdrek w srodowisku.

. Bakterie witasciwe i promieniowce.

. Przetrwalnikowanie bakterii.

. Identyfikacja bakterii.

. Drozdze.
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. Grzyby strzepkowe (mikroskopowe).

10. Mikroflora powietrza, powierzchni oraz wody.

11. Mikroflora gleby.

12. Wzajemne stosunki miedzy drobnoustrojami.

13. Analiza mikrobiologiczna mleka i produktéw mlecznych.

14. Fermentacja mlekowa.

15. Fermentacje spontaniczne — mastowa, alkoholowa i octowa.

Nazwa przedmiotu Normalizacja produktdw spozywczych
Semestr piaty
Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

Student:

- definiuje w zaawansowany sposdb pojecia zwigzane z oceng jakosci i normalizacji/Kolokwium, Odpowiedz ustna,
Egzamin/NZ_P6S_WGO05;

- opisuje wybrane cechy jakosci zywnosci na podstawie norm i standardow — opisuje zaawansowane terminologie, metody i
stosowane techniki//Kolokwium, Odpowiedz ustna, Egzamin/NZ_P6S_WGO07;

W zakresie umiejetnosci

- zna strukture norm jako dokumentu normatywnego/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO02;

- zna idee zywnosciowych systemdw normalizacyjnych, potrafi przeprowadzi¢ analize cech jakosciowych zywnosci, réwniez na
podstawie norm/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO03/

- potrafi scharakteryzowac systemy zywnosci regionalnej i tradycyjnej, potrafi przygotowaé wniosek o rejestracje produktu




zywnosciowego w europejskim systemie zywnosci regionalnej i tradycyjnej/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena
doktadnosci i poprawnosci wykonania analiz, raportu z wykonania ¢wiczen/NZ_P6S _UWOS;

W zakresie kompetencji spotecznych

- Student ma Swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za jako$¢ zywnosci oraz potrzebe
uczestnictwa w projektach spotecznych z tego zakresu/ Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena
prezentacji ustnej/NZ_P6S _KRO06;

- Student ma swiadomos¢ postepu w naukach o zywnosci/NZ_P6S _KKO01;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 70%, ocena z wyktadu 30 %

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Ocena jakosci produktéw spozywczych
Semestr pigty
Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- Student definiuje w zaawansowany sposdb pojecia zwigzane z oceng jakosci i standaryzacji/Kolokwium, Odpowiedz? ustna,
Egzamin/ NZ_P6S_WGO05;

- opisuje wybrane cechy jakosci zywnosci na podstawie norm i standardéw — opisuje zaawansowane terminologie, metody i
stosowane techniki/Kolokwium, Odpowiedz ustna, Egzamin/NZ_P6S_WGO07;

W zakresie umiejetnosci:

- zna strukture norm jako dokumentu normatywnego/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO02;

- zna idee zywnosciowych systemodw standaryzacyjnych, potrafi przeprowadzi¢ analize cech jakosciowych zywnosci, rdwniez na
podstawie norm/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO03;

- potrafi scharakteryzowac systemy zywnosci regionalnej i tradycyjnej, potrafi przygotowaé wniosek o rejestracje produktu
zywnosciowego w europejskim systemie zywnosci regionalnej i tradycyjnej/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena
doktadnosci i poprawnosci wykonania analiz, raportu z wykonania ¢wiczerl/NZ_P6S _UWOS;

W zakresie kompetencji spotecznych

- Student ma $wiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za jakos$¢ zywnosci oraz potrzebe
uczestnictwa w projektach spotecznych z tego zakresu/Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena
prezentacji ustnej/NZ_P6S _KRO06;

- Student ma $wiadomos¢ postepu w naukach o zywnosci/Obserwacja pracy w grupie, Obserwacja pracy na ¢wiczeniach, Ocena




prezentacji ustnej/NZ_P6S _KKO01;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 70%, ocena z wyktadu 30 %

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

. Rys historyczny jakosci zywnosci, standaryzacji i normalizacji
. Podstawy prawne systemu standaryzacji

. Idea systemdw standaryzacji

. Zadania i cele standaryzacji

1
2
3
4
5. Struktura polskich i europejskich organizacji normalizacyjnych
6. Struktura miedzynarodowych organizacji normalizacyjnych

7. |dea i struktura norm na przyktadzie wybranych dokumentédw normatywnych
8. Idea zywnosci regionalnej i tradycyjnej

9. Lista Produktéw Tradycyjnych

10. System ,,Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego”

11. System ,,Chroniona Nazwa Pochodzenia”

12. System ,,Chronione Oznaczenie Geograficzne”

13. System ,,Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢”

14. System ,Jakos¢ Tradycja”

15. Inne systemy zywnosci regionalnej i tradycyjnej.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1 Rola standaryzacji w sektorze przemystu zywnosciowego — warsztaty

Cwiczenie2  Ocena jakos$ciowa miodu pszczelego na podstawie odpowiedniej dokumentacji standaryzacyjnej

Cwiczenie3  Ocena jakosciowa koncentratéw spozywczych na podstawie odpowiedniej dokumentacji standaryzacyjnej
Cwiczenie4  Ocena jakoéciowa wyrobéw cukierniczych i czekoladowych na podstawie odpowiedniej dokumentacji
standaryzacyjnej

Cwiczenie5  Ocena jakosciowa gazowanych i niegazowanych napojoéw bezalkoholowych na podstawie odpowiedniej
dokumentacji standaryzacyjnej

Cwiczenie6  Ocena jakosciowa napojéw alkoholowych na podstawie odpowiedniej dokumentacji standaryzacyjnej
Cwiczenie 7 Standaryzacja w wybranych paristwach Unii Europejskiej (moderowana praca w grupach)

Cwiczenie 8  Standaryzacja w wybranych paistwach nie nalezacych do Unii Europejskiej

Cwiczenie9  Ocena jakos$ciowa wybranych produktéw zywnosci funkcjonalnej na podstawie odpowiedniej dokumentaciji
standaryzacyjnej

Cwiczenie 10  Ocena jakoéciowa wybranych produktéw ekologicznych na podstawie odpowiedniej dokumentacji
standaryzacyjnej

Cwiczenie 11  Rola i idea Listy Produktéw Tradycyjnych w aspekcie polskich produktéw regionalnych i tradycyjnych - warsztaty
Cwiczenie 12 Ochrona produktéw regionalnych i tradycyjnych w europejskim systemie ochrony PDO/PGI oraz TSG warsztaty
Cwiczenie 13 System ,Jakos¢ Tradycja” w aspekcie polskiej zywnosci regionalnej i tradycyjnej

Cwiczenie 14 System ,Dziedzictwo kulinarne” w aspekcie polskiej zywnosci regionalnej i tradycyjnej

Cwiczenie 15 Repetytorium i zaliczenie éwiczenr




Nazwa przedmiotu Ocena towaroznawcza napojow fermentowanych

Semestr szOsty

Liczba punktéw ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu wtasciwosci fizykochemiczne i organoleptyczne napojéw fermentowanych/ocena odpowiedzi
ustnych i pisemnych ocena prawidtowosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO03;

- W zaawansowanym stopniu metody i techniki analizy napojéw fermentowanych, warunki ich stosowania i walidacji/ocena
odpowiedzi ustnych i pisemnych ocena prawidtowosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen,
egzamin/NZ_P6S_WGO05;

- W zaawansowanym stopniu zagadnienia dotyczace akredytacji i certyfikacji oraz nadawania znakéw towarowych napojom
fermentowanym/ocena odpowiedzi ustnych i pisemnych ocena prawidtowosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania éwiczen,
egzamin/NZ_P6S_WGO07;

W zakresie umiejetnosci absolwent potrafi:

- postugiwad sie systemami normatywnymi oraz wybranymi regutami prawnymi w celu rozwigzywania konkretnych zadan z
zakresu oceny towaroznawczej napojéw fermentowanych/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci
analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S _UWO02;

- dobierad i wykorzystywaé odpowiednie metody i techniki analizy napojéw fermentowanych oraz postugiwac sie podstawowym
sprzetem laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowa/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci
analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S _UWO6;

- przygotowac i opracowac prace pisemne i wystgpienia ustne dotyczgce zagadnien z zakresu oceny towaroznawczej napojéw
fermentowanych oraz posiada umiejetnos¢ uzasadnienia swojego stanowiska/obserwacja pracy na ¢wiczeniach,sprawdziany,
ocena poprawnosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S _UK11;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- wykorzystania posiadanej wiedzy i do krytycznej analizy danych w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z analiza napojéw
fermentowanych oraz do zasiegania tym celu opinii ekspertéw/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowe]j na ¢wiczeniach,
ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P6S _KKO01;

- ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania jakosci napojow fermentowanych/obserwacja
pracy indywidualnej i zespotowej na éwiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P6S _KOO02;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia




Nazwa przedmiotu Ocena towaroznawcza produktéw biotechnologicznych

Semestr szOsty

Liczba punktéw ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu wtasciwosci fizykochemiczne i organoleptyczne wybranych produktow
biotechnologicznych/ocena odpowiedzi ustnych i pisemnych, ocena prawidtowosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania
cwiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO03;

- W zaawansowanym stopniu metody i techniki analizy produktéow biotechnologicznych, warunki ich stosowania i
walidacji/ocena odpowiedzi ustnych i pisemnych, ocena prawidtowosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen,
egzamin/NZ_P6S_WGO05;

- W zaawansowanym stopniu zagadnienia dotyczgce akredytacji i certyfikacji oraz nadawania znakéw towarowych produktom
biotechnologicznym/ocena odpowiedzi ustnych i pisemnych, ocena prawidtowosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania
cwiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO07;

W zakresie umiejetnosci absolwent potrafi:

- postugiwac sie systemami normatywnymi oraz wybranymi regutami prawnymi w celu rozwigzywania konkretnych zadan z
zakresu oceny produktéw biotechnologicznych/obserwacja pracy na éwiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci analiz,
ocena sprawozdan z wykonania ¢éwiczen, egzamin/NZ_P6S _UWO02;

- dobierad i wykorzystywaé odpowiednie metody i techniki analizy produktéw biotechnologicznych oraz postugiwac sie
podstawowym sprzetem laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowg/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany,
ocena poprawnosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S _UWO6;

- przygotowac i opracowac prace pisemne i wystgpienia ustne dotyczgce zagadnien z zakresu oceny towaroznawcze] produktéw
biotechnologicznych oraz posiada umiejetnos$¢ uzasadnienia swojego stanowiska/obserwacja pracy na ¢wiczeniach,
sprawdziany, ocena poprawnosci analiz, ocena sprawozdar z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S _UK11;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- wykorzystania posiadanej wiedzy i do krytycznej analizy danych w rozwigzywaniu problemdw zwigzanych z analizg produktow
biotechnologicznych oraz do zasiegania tym celu opinii ekspertéw/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na
¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych,analiza prac pisemnych/NZ_P6S _KKO1;

- ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania jakosci produktéw
biotechnologicznych/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych,analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KOO02;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:
1. Biotechnologia produkcji zywnosci- stan wiedzy konsumenta.

2. Klasyfikacja i charakterystyka produktéw biotechnologicznych.




3. Normy i regulacje prawne w zapewnieniu jakosci produktéw biotechnologicznych.

4. Ocena towaroznawcza produktéw fermentowanych.

5/6. Napoje alkoholowe (klasyfikacja, wady produktéw, znaczenie znaku towarowego).

7. Jako$¢ wyrobdw spirytusowych w aspekcie przepiséw krajowych i UE.

8/9. Podstawowe zasady na rynku wina w Polsce i UE.

10/11. Kryteria oceny towaroznawczej piwa jako gotowego produktu.

12. Wymagania jakosciowe dla fermentowanych produktéw pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
13/14. Zapewnienie jakosci genetycznie modyfikowanej zywnosci.

15. GMO- wymogi bezpieczenstwa zdrowotnego. Prawa konsumenta.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Metody pomiaru stezenia etanolu i wybranych parametréow fizykochemicznych w produktach fermentowanych.
2. Witasciwosci sensoryczne spozywczych produktéw biotechnologicznych.

3. Analiza stanu wiedzy konsumentéw na temat produktéw biotechnologicznych.

4. Analiza instrumentalna wybranych produktéw biotechnologicznych.

5. Zapewnianie i ksztattowanie jakosci produktom fermentowanym (wizyta studyjna w zaktadzie produkcyjnym).

Nazwa przedmiotu Ocena towaroznawcza produktoéw roslinnych
Semestr szOsty
Liczba punktéw ECTS 6

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- W stopniu zaawansowanym charakteryzuje operacje jednostkowe stosowane w procesach przetwarzania i utrwalania zywnosci
w aspekcie ksztattowania jakosci zywnosci/Kartkdwki, ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych
analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢éwiczen, egzamin/NZ_P6S_WG04;

- zna w zaawansowanym stopniu podstawowe techniki analizy zywnosci (fizycznej, chemicznej, sensorycznej) i warunki ich
stosowania i sposoby walidacji/Kartkdwki, ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena
sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO05;

- Zzna W zaawansowanym stopniu zagrozenia pochodzenia chemicznego, biologicznego i fizycznego oceniajac ich wptyw na
iakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci/Kartkowki, ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena
sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO06;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- wykorzystaé posiadang wiedze i pozyskiwaé dane do analizowania proceséw i zjawisk w obszarze gospodarki
zywnosciowej/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, kartkéwki, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z
wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S _UWO1;

- wskazywac odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkcji i utrwalaniu zywnosci/obserwacja pracy na
¢wiczeniach, kartkdwki, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen,
egzamin/NZ_P6S _UWOS5;




- dobierad i wykorzystywaé odpowiednie metody i techniki analizy zywnosci oraz postugiwaé sie podstawowym sprzetem
laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowg/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, kartkdwki, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S _UWO06;

W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- wykazania aktywnej postawy w rozwigzywaniu problemdw zwigzanych z zarzagdzaniem jakoscig i bezpieczenstwem
zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KOO03;

- ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej, w tym przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od
innych/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KR05

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen (50%) i egzaminu (50%)

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Ocena towaroznawcza produktow zwierzecych
Semestr pigty
Liczba punktéw ECTS 6

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu wtasciwosci surowcow i produktdw zywnosciowych pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz
materiatéw pomocniczych/ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z
wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO03;

- W zaawansowanym stopniu metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania i sposoby walidacji/ocena wypowiedzi
ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO0S5;
W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- dobierac i wykorzystywaé odpowiednie metody i techniki analizy zywnosci oraz postugiwac sie podstawowym sprzetem
laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowa/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen egzamin/NZ_P6S _UWOG6;

- dokonac krytycznej oceny sposobu funkcjonowania istniejgcych systemodw technicznych i technologicznych w aspekcie
produkcji zywnosci i zarzadzania jakoscig/ obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen egzamin/NZ_P6S _UWQ9;

W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- wykazania aktywnej postawy w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z zarzagdzaniem jakoscia i bezpieczenstwem




zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KOO03;

- ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej, w tym przestrzegania zasad etyki zawodowe] i wymagania tego od
innych//obserwacja pracy indywidualnej i zespotowe] na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KRO5;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Odchylenia jakosci produktéw roslinnych
Semestr szOsty
Liczba punktéw ECTS 9

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy student w zaawansowanym stopniu:

- charakteryzuje operacje jednostkowe stosowane w procesach przetwarzania i utrwalania zywnosci w aspekcie ksztattowania
iakosci zywnosci/Kartkéwki,

ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen,
egzamin/NZ_P6S_WG04;

- zna w zaawansowanym stopniu podstawowe techniki analizy zywnosci (fizycznej, chemicznej, sensorycznej) i warunki ich
stosowania i sposoby walidacji/Kartkdwki, ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena
sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO05;

- zna W zaawansowanym stopniu zagrozenia pochodzenia chemicznego, biologicznego i fizycznego oceniajac ich wptyw na
iakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci/Kartkowki, ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena
sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO06;

W zakresie umiejetnosci absolwent potrafi:

- wykorzystaé posiadang wiedze i pozyskiwaé dane do analizowania proceséw i zjawisk w obszarze gospodarki
zywnosciowej/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, kartkéwki, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z
wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S _UWO1;

- wskazywac¢ odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkcji i utrwalaniu zywnosci/obserwacja pracy na
¢wiczeniach, kartkéwki, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/
NZ_P6S _UWO5;

- dobierad i wykorzystywaé odpowiednie metody i techniki analizy Zywnosci oraz postugiwac sie podstawowym sprzetem

laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowa/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, kartkowki, ocena poprawnosci




przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S _UWO6;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- wykazania aktywnej postawy w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z zarzagdzaniem jakoscig i bezpieczefstwem
zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KOO03;

- ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej, w tym przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od
innych/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KRO5;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:
. Wartos¢ odzywcza, dojrzatosé, znaczenie, podziat i jako$é owocdw i warzyw.
. Przydatnos¢ towaroznawcza odmian owocow i warzyw do przetwérstwa.
. Przyczyny psucia sie surowcow oraz produktéw owocowych i warzywnych.
. Jakos¢ produkcyjna i dojrzato$¢ owocdw i warzyw. Opakowania w przetwodrstwie owocowo-warzywnym.

1
2
3
4
5. Charakterystyka i podziat przetworéw owocowych i warzywnych i napojow bezalkoholowych.
6. Budowa, sktad chemiczny i wartosc technologiczna ziarna

7. Mtynarstwo — kontrola procesu produkgcji, jako$¢é potproduktdw i wyrobéw gotowych.

8. Towaroznawcza ocena kasz i makaronéw

9. Charakterystyka surowcéw wykorzystywanych w piekarstwie i ciastkarstwie

10. Piekarstwo — przebieg procesu a jakos¢ wyrobu gotowego

11. Zmiany jakosciowe buraka cukrowego i ich wptyw na proces produkcji cukru.

12. Kierunki zuzytkowania ziemniaka w zaleznosci od jego wtasciwosci.

13. Czynniki jakosciowe surowca krochmalniczego wptywajace na proces produkcyjny i jakosé gotowego produktu.
14. Jakos¢ surowca a jako$¢ ziemniaczanych produktéw przekaskowych.

15. Surowce olejarskie, ich odchylenia jakosciowe, wptyw na technologie i gotowy produkt.

Tresci programowe - ¢wiczenia

. Organizacja ¢wiczen. Szkolenie BHP. Ocena jakosci wybranych owocéw i owocéw potudniowych.
. Ocena organoleptyczna wybranych przetworéw owocowo-warzywnych.

. Analiza zawartosci witamy C jako indykator jakosci surowcow roslinnych.

. Analiza chemiczna jako narzedzie do oceny jakosci sokdw owocowych.
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5. Wykrywanie zafatszowan napojow.

6. Ocena cech fizycznych i przemiatowych ziarna

7. Ocena jakosci maki na podstawie ilosci i jakosci glutenu
8. Amylograficzna i farinograficzna ocena jakos$ci maki

9. Okreslenie liczby opadania i wskaznika sedymentacyjnego dla maki.
10. Ocena towaroznawcza makarondéw

11. Ocena jakosciowa buraka cukrowego.

12. Ocena jakosciowa cukru i melasu.

13. Ocena ziemniaka jako surowca przemystowego.




14. Ocena jakosciowa skrobi i modyfikatéw skrobiowych.
15. Ocena jakosciowa oleju smazalniczego oraz czipsow i frytek.

Nazwa przedmiotu Odchylenia jako$ci produktéw zwierzecych
Semestr pigty
Liczba punktéw ECTS 9

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy absolwent zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu wtasciwosci surowcow i produktéw zywnosciowych pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz
materiatdbw pomocniczych/ocena wypowiedzi ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z
wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO03;

- W zaawansowanym stopniu metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania i sposoby walidacji/ ocena wypowiedzi
ustnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania éwiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO0S5;
W zakresie umiejetnosci absolwent potrafi:

- dobierad i wykorzystywaé odpowiednie metody i techniki analizy zywnosci oraz postugiwad sie podstawowym sprzetem
laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowg/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen egzamin/NZ_P6S _UWO06;

- dokonac krytycznej oceny sposobu funkcjonowania istniejgcych systemoéw technicznych i technologicznych w aspekcie
produkcji zywnosci i zarzadzania jakoscig/ obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen egzamin/NZ_P6S _UWQ9;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotow do:

- wykazania aktywnej postawy w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z zarzgdzaniem jakoscig i bezpieczenstwem
zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KOO03;

- ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej, w tym przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od
innych/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KRO05;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

1. Wtasciwosci fizykochemiczne oraz wymagania mikrobiologiczne obowigzujace dla mleka i jego przetwordw oraz skutki
odchylen od tych standardéw

2. Podziat asortymentowy, cechy charakterystyczne, warto$¢ odzywcza, wymagania i odchylenia jakosciowe dla podstawowych
asortymentow przetwordw mlecznych

3. Podstawowe pojecia, definicje oraz uwarunkowania technologiczne produkcji mleka i przetworéw mlecznych

4. Regulacje prawne i normy okreslajgce standardy jakoSciowe mleka i jego przetworéw

5. Wtasciwosci fizykochemiczne oraz wymagania mikrobiologiczne obowigzujgce dla miesa zwierzat rzeznych i jego przetworéw




6. Podziat asortymentowy, cechy charakterystyczne, warto$¢ odzywcza, wymagania i odchylenia jakosciowe dla podstawowych
asortymentow przetwordw miesnych

7. Podstawowe pojecia, definicje oraz uwarunkowania technologiczne produkcji mleka i przetworéw miesnych

8. Regulacje prawne i normy okreslajace standardy jakosciowe miesa i jego przetworéw

9. Witasciwosci fizykochemiczne oraz wymagania mikrobiologiczne obowigzujace dla drobiu jaj i ich przetworéw

10. Podziat asortymentowy, cechy charakterystyczne, warto$é¢ odzywcza, wymagania i odchylenia jakosciowe dla podstawowych
asortymentow przetwordw z drobiu i jaj

11. Podstawowe pojecia, definicje oraz uwarunkowania technologiczne produkcji miesa drobiowego jaj i przetworéw
drobiowych

12. Regulacje prawne i normy okreslajgce standardy jakosciowe drobiu jaj i ich przetworéw

13. Wiasciwosci fizykochemiczne oraz wymagania mikrobiologiczne obowigzujgce dla ryb, przetworéw rybnych i tzw. owocéw
morza

14. Podziat asortymentowy, cechy charakterystyczne, warto$é¢ odzywcza, wymagania i odchylenia jakosciowe dla podstawowych
asortymentow przetwordw rybnych

15. Podstawowe pojecia, definicje oraz uwarunkowania technologiczne produkcji ryb, przetworéw rybnych i owocéw morza
Regulacje prawne i normy okreslajgce standardy jakosciowe ryb i przetwordw rybnych.

Tresci programowe - ¢wiczenia

. Wybrane wtasciwosci fizykochemicze i Swiezo$¢ miesa

. Wybrane wtasciwosci fizykochemicze i Swiezos¢ ttuszczu
. Ocena towaroznawcza wedlin

. Ocena towaroznawcza konserw migsnych

. Ocena towaroznawcza ryb i przetwordow rybnych

. Ocena jakosci higienicznej i Swiezos$ci mleka

. Ocena jakosci masta i ttuszczu mlecznego

. Ocena jakosci seréw
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. Ocena jakosci koncentratéw mlecznych

10. Ocena jakosci lodow

11. Ocena towaroznawcza jaj w skorupach

12. Ocena jakosci Swiezosci jaj

13. Ocena towaroznawcza przetworéw z jaj

14. Ocena towaroznawcza przetwordw z miesa drobiu
15. Ocena towaroznawcza konserw drobiowych

Nazwa przedmiotu Opakowania w przemysle spozywczym

Semestr szOsty

Liczba punktéw ECTS

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy student zna i rozumie:

- operacje jednostkowe stosowane w procesach przetwarzania i utrwalania zywnosci w aspekcie ksztattowania jakosci zywnosci
dzieki opakowaniu/Odpowiedz ustna, Kolokwia, Egzamin/NZ_P6S_WGO04;

- W zaawansowanym stopniu zagrozenia pochodzenia chemicznego, biologicznego i fizycznego podczas przechowywania
surowcow i produktdw spozywczych, oceniajgc ich wptyw na jakosc¢ i bezpieczeristwo zywnosci z perspektywy
opakowan//Odpowiedz? ustna, Kolokwia, Egzamin/NZ_P6S_WGO06;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- wskazywac odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkcji opakowan i utrwalaniu zywnosci/Obserwacja
pracy na zajeciach, Ocena sprawozdan/NZ_P6S _UWO5;

- zaprojektowac opakowanie adekwatnie do jego przeznaczenia planowac i organizowac prace wtasng oraz zespotowg oraz
wspotdziata¢ w grupie/Obserwacja pracy na zajeciach, Ocena sprawozdan/NZ_P6S _UO13;

W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:

- ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania jakosci zywnosci, rozwigzywania problemoéw
poznawczych i praktycznych oraz dbatosci o srodowisko naturalne, bezpieczenstwo i zdrowie cztowieka/Obserwacja pracy na
cwiczeniach, Ocena pracy w grupie/NZ_P6S _KOO03;

Kryteria oceniania 50% ocena z testow czgstkowych w e-learningu + 50% ocena z zaliczenia éwiczen

Tresci programowe - wyktady

. Znaczenie opakowan w produkcji zywnosci.

. Funkcje opakowan stosowanych do pakowania produktow spozywczych.

. Aspekty prawne i dotyczace bezpieczenstwa stosowania opakowan zywnosci.
. Znakowanie i etykietowanie opakowan spozywczych.

. Metody druku opakowan.

. Projektowanie opakowan.

. Ocena jakosciowa opakowan.

. Reakcje deterioracyjne w zywnosci.
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. Jakos¢ zapakowanej zywnosci i jej okres przydatnosci do spozycia.
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. Testy przechowalnicze zywnosci pakowanej.
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. Transport zywnosci.
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. Charakterystyka materiatdw opakowaniowych: szkto
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. Charakterystyka materiatéw opakowaniowych: papier
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. Opakowania zbiorcze i transportowe.
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. Wytrzymatos$¢ mechaniczna materiatéw opakowaniowych.
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. Techniki i systemy pakowania produktéw spozywczych.

N
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. Technologie pakowania.

N
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. Maszyny pakujace.




24. Nowoczesne systemy pakowania zywnosci — opakowania inteligentne.
25. Nowoczesne systemy pakowania zywnosci — opakowania aktywne.
26. Jadalne powtoki ochronne.

27. Utylizacja opakowan.

28. Opakowania przyjazne dla srodowiska.

29. Nowe trendy w opakowaniach.

30. Egzamin.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Cwiczenie wprowadzajgce. Zasady Bezpieczenstwa i Higieny Pracy w Laboratorium. Badanie gotowych syntetycznych
opakowan.

2. Wytwarzanie naturalnych materiatéw opakowaniowych.

3. Analiza porownawcza wiasciwosci fizykochemicznych naturalnych materiatéw opakowaniowych

4. Techniki pakowania produktéw zywnosciowych — Pakownie prézniowe/ w atmosferze modyfikowanej — czesé |

5. Techniki pakowania produktow zywnos$ciowych — Pakownie prézniowe/ w atmosferze modyfikowanej — cze$é Il. Zaliczenie -

kolokwium

Nazwa przedmiotu Organizacja i zarzadzanie
Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- student wie czym jest organizacja i jej otoczenie, zna sktadniki i funkcje zarzgdzania, wie na czym polegaja procesy
decyzyjne/Sprawdzian, kolokwium, udziat w grach kierowniczych i osiggniete wyniki/NZ_P6S_WK11;

- wie czym jest struktura organizacyjna, zna zasady i sposoby jej tworzeni, na poziomach makro, intra i inter
organizacyjnym/Sprawdzian, kolokwium, udziat w grach kierowniczych i osiggniete wyniki/NZ_P6S_WK12;

- ma wiedze z zarzadzania zasobami ludzkimi i kultury organizacyjnej oraz kierunkéw badan w nauce o zarzadzaniu/Sprawdzian,
kolokwium, udziat w grach kierowniczych i osiggniete wyniki/NZ_P6S_WK12;

W zakresie umiejetnosci

- umie prowadzi¢ negocjacje i doprowadzi¢ do konsensusu/Ocena zachowania w czasie gier kierowniczych i ocena ich
wynikow/NZ_P6S_UWO013;

- potrafi interpretowac zjawiska spoteczne i podejmowacd decyzje w réznych sytuacjach problemowych/Ocena zachowania w
czasie gier kierowniczych i ocena ich wynikdw/NZ_P6S_UWO04, NZ_P6S_UWO02;

- umie tworzy¢ strukture organizacyjng i analizowac sktadowe kapitatu ludzkiego/Ocena zachowania w czasie gier kierowniczych
i ocena ich wynikdw/NZ_P6S_UWO01, NZ_P6S_UWO03;

W zakresie kompetencji spotecznych

- wie jak zachowac sie w grupie i wspotpracowac z jej cztonkami/ Ocena roli petnionej w grupie w czasie gier
kierowniczych/NZ_P6S_KRO05;




- potrafi petnic role lidera grupy/ Ocena roli petnionej w grupie w czasie gier kierowniczych/NZ_P6S_KRO5;
- umie uczestniczy¢ w dyskusji problemowej, potrafi dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy/ Ocena roli petnionej w grupie w czasie
gier kierowniczych/NZ_P6S_KOO04;

Kryteria oceniania ocena 50% wyktad, 50% ¢wiczenia

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

1. Czynniki spoteczenstwa postindustrialnego wptywajace na zarzadzanie wspodtczesng firmg (wiedza, globalizacja,
roznorodnosé, wolnosg).

2. Zarzadzanie jako: sztuka, praktyka nauka — triada umiejetnosci wspdtczesnego menedzera.

3. Organizacja funkcjonujgca w otoczeniu jako obiekt zarzgdzania — przyczyny sprawcze tworzenia organizacji.

4. Rzadzenie, zarzadzanie, administrowanie, przewodzenie jako odmienne formy kierowania przynalezne réznym typom
instytucji.

5. Otoczenie organizacji i jego czynniki warunkujace jej przetrwanie i rozwdj.

6. Istota zarzadzania i jego sktadniki — wtadza, autorytet, argumenty, bodzce, styl kierowania.

7. Zarzadzanie jako proces decyzyjny — decyzje kierunkowe, metodyczne, alokacyjne, wykonawcze i sytuacje w ktérych sie je
podejmuje (niepewnosci, ryzyka, pewnosci).

8. Funkcje zarzadzania i sposoby ich spetniania : planowanie, organizowanie, motywowanie, kontrolowanie.

9. Procesy, relacje, zdarzenia, zbiory jako sktadniki ontycznej wizji organizacji (podejscie prakseologiczne)

10. Organizowanie jako proces tworzenia struktur na ptaszczyznach mikro-, intra-, inter-organizacyjne;j.

11. Zarzadzanie zasobami ludzkimi i jego funkcje.

12. Kultura a kultura organizacyjna — znaczenie dla zarzadzania w warunkach globalizacji.

13. Ewolucja kierunkéw zarzgdzania w ujeciu paradygmatéw : racjonalnosci strukturalnej, dominacji podmiotowej, rwnowagi
sytuacyjne;j.

14. Nowe koncepcje zarzgdzania.

Tresci programowe - ¢wiczenia

. Organizacja rozumiana w znaczeniu, czynnosciowym, atrybutowym, instytucjonalnym.

. Organizacja jako obiekt zarzadzania, przyczyny sprawcze jej tworzenia.

. Gra kierownicza ,Wyprawa na ksiezyc” (egzemplifikacja efektu synergicznego).

. Zarzadzanie jako dziatanie (przyczyny sprawcze dziatan i kryteria oceny ich skutkéw).

. Gra kierownicza ,,Prowadzenie hurtowni komputeréw” — dylematy wielokryterialnosci ocen ekonomicznych.
. Kolokwium.

. Organizacja Spotecznie Odpowiedzialna (CSR) — istota, rola, wspdtczesne znaczenie. Przyktad firmy DANON.

. Style kierowania zespotami ludzkimi.
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. Cwiczenie sprawdzajace styl kierowania.

10. Negocjacje w biznesie. Gra kierownicza , Niebieskie — zielone”.

11. Organizowanie jako proces tworzenia struktur, rodzaje struktur organizacyjnych.
12. Gra,,Projektowanie struktury organizacyjnej centrali banku”.

13. Kultura organizacyjna w zarzadzaniu firma.

14. Kolokwium.




Nazwa przedmiotu Podstawy higieny i toksykologii zywnosci

Semestr pigty

Liczba punktéw ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- student zna podstawowe substancje toksyczne wystepujgcych w produktach spozywczych, przenikajgce do zywnosci z
zanieczyszczonego srodowiska oraz powstajgce podczas przetwarzania i przechowywania zywnosci/ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, sprawdziany, pisemne zaliczenie wyktadu/NZ_P6S_WGO05;
- zna skutki toksycznego dziatania zanieczyszczen wystepujgcych w zywnosci na organizm cztowieka/ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, sprawdziany, pisemne zaliczenie wyktadu/NZ_P6S_WGO06;
- zna podstawowe zasady higieny obowigzujgce w przetwdrstwie i przechowywaniu zywnosci/ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, sprawdziany, pisemne zaliczenie wyktadu/NZ_P6S_WGO06;
W zakresie umiejetnosci

- student potrafi identyfikowad i ocenic jakos¢ produktdw biotechnologicznych oraz zywnosciowych, a takze ich wptyw na
zdrowie ludzi, zwierzat i Srodowisko naturalne/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen/
NZ_P6S _UWOS5;

- szacuje pobranie wybranych zwigzkéw toksycznych z catodziennymi racjami pokarmowymi/obserwacja pracy na ¢wiczeniach,
ocena sprawozdan z wykonania éwiczern/NZ_P6S _UWO6;

- stosuje podstawowe metody oznaczania wybranych grup zanieczyszczenn w $rodkach spozywczych//obserwacja pracy na
cwiczeniach, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczern/NZ_P6S _UO13;

W zakresie kompetencji spotecznych

- ma swiadomosc istoty zapewniania odpowiedniej jakos$ci zdrowotnej sSrodkdéw spozywczych na réznych etapach tancucha
zywnoscioweg/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _KKO01;

- stosuje podstawowe metody oznaczania wybranych grup zanieczyszczen w srodkach spozywczych/Obserwacja pracy na
cwiczeniach/NZ_P6S _KK02;

Kryteria oceniania ocena z pisemnego zaliczenia wyktadu

Tresci programowe - wyktady

1. Podstawowe pojecia i definicje z zakresu toksykologii, metody badan toksycznosci substancji obcych. Zasady ustalania
dopuszczalnego dziennego pobrania oraz tolerancji substancji obcych.

2. Biotransformacje ksenobiotykéw w zywym organizmie.

3. Naturalne substancje obce w zywnosci.

4. Dodatki do zywnosci — definicja, podziat, kryteria stosowania. Wybrane aspekty toksykologiczne stosowania dodatkéw do
Zywnosci.

5. Azotany, azotyny, nitrozoaminy — charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w ustroju, toksycznos¢,
dopuszczalne ilosci w srodkach spozywczych.

6. WWA, PCB, dioksyny — charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w ustroju, toksycznos¢, dopuszczalne




ilosci w srodkach spozywczych.

7. Toksyczne pierwiastki (Pb, Cd, Hg) — charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w ustroju, toksycznos¢,
dopuszczalne ilosci w srodkach spozywczych.

8. Pierwiastki promieniotwdrcze w zywnosci — charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w ustroju,
toksycznos¢, dopuszczalne ilosci w Srodkach spozywczych.

9. Zagrozenia biologiczne zywnosci. Bakterie chorobotwércze. Intoksykacje i toksykoinfekcje.

10. Mykotoksyny — charakterystyka, drogi przechodzenia do zywnosci, przemiany w ustroju, toksycznosé, dopuszczalne ilosci w
Srodkach spozywczych.

11. Substancje toksyczne powstajgce w czasie przetwarzania produktéw zywnosciowych. Zasady higieny w przechowalnictwie i
przetworstwie zywnosci.

12. Zaliczenie wykfadow.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Podstawy toksykologii. Wyznaczanie dawki LD50 dla wybranych substancji toksycznych metodami Krabera, Behrensa i
Thomsona.

2. Oznaczanie zawartosci szczawiandéw i tiocyjankdw w wybranych produktach spozywczych.

3. Oznaczanie zawartosci wybranych substancji konserwujgcych w produktach spozywczych.

4. Ocena skazenia warzyw i owocéw azotanami lll i azotanami V. Oszacowanie pobrania toksycznych pierwiastkdw z zywnoscia.
Zaliczanie ¢wiczen.

Nazwa przedmiotu Podstawy prawa zywnosciowego
Semestr pigty
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

Po ukonczeniu kursu student:

- definiuje podstawowe pojecia z zakresu prawa zywnosciowego; wskazuje cele i zasady wewnetrznej i zewnetrznej kontroli
bezpieczenstwa zywnosci; wylicza i opisuje organy urzedowej kontroli zywnosci funkcjonujgce w Polsce; rozréznia ich
kompetencje i charakteryzuje ich dziatalno$¢/Zaliczenie pisemne/NZ_P6S _WK11;

- W zaawansowanym stopniu zna zagadnienia dotyczgce wdrazania, funkcjonowania i doskonalenia systemoéw zarzadzania
jakoscig i bezpieczerstwem zywnosci, zasady akredytacji i certyfikacji systemow zarzadzania jakoscig/Zaliczenie
pisemne/NZ_P6S_WGO07;

W zakresie umiejetnosci

- wykorzystuje posiadang wiedze i pozyskiwa¢ dane do analizowania proceséw i zjawisk w obszarze gospodarki
zywnosciowe]/Zaliczenie pisemne/NZ_P6S _UWO1;

- postuguje sie przepisami prawa zywnosciowego w celu rozwigzywania konkretnych zadan z zakresu zarzgdzania jakoscig i
analizy zywnosci/Zaliczenie pisemne/NZ_P6S _UWO02;

- potrafi zaplanowac $ciezke wtasnego rozwoju zawodowego, dokonac¢ samooceny wtasnych kompetencji oraz rozumie




potrzebe uczenia sie przez cate zycie/Zaliczenie pisemne/NZ_P6S _UU14;

W zakresie kompetencji spotecznych

- Student potrafi wykorzystywac posiadang wiedze z prawa zywnosciowego do krytycznej analizy danych w rozwigzywaniu
roznych problemow z zakresu zarzadzania jakoscig i analizy zywnosci/Ocena zachowania na wyktadach, Zaliczenie
pisemne/NZ_P6S _KKO1

- wykazuje aktywng postawe w rozwigzywaniu problemdéw zwigzanych z zarzgdzaniem jakoscig i bezpieczenstwem
zywnosci//Ocena zachowania na wyktadach, Zaliczenie pisemne/NZ_P6S _KOO03;

Kryteria oceniania ocena z pisemnego zaliczenia 100%

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

1. Podstawy i rys historyczny prawa zywnosciowego.

2. Codex Alimentarius - ogdélna charakterystyka, zadania, komisje.

3. Prawo zywnosciowe Unii Europejskiej - ogdlna charakterystyka, rodzaje aktow. Strategia. bezpieczen-stwa zywnosci.
Rozporzgdzenie Ramowe WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady.

4. Pakiet rozporzadzen higienicznych i inne wybrane rozporzadzenia UE dotyczace zywnosci.

5. Polskie prawo zywnosciowe - ogodlna charakterystyka, rodzaje aktow, Ustawa o bezpieczenstwie zyw-nosci i zywienia.

6. Warunki sanitarne w produkcji i obrocie zywnoscig - ustawodawstwo, dokumentacja.

7. Wymagania higieniczne w obrocie zywnoscia - zanieczyszczenia chemiczne i mikrobiologiczne, pozosta-tosci pestycydow i
lekdw weterynaryjnych.

8. Wymagania higieniczne w obrocie zywnoscig - substancje dodatkowe.

9. Wymagania higieniczne w obrocie zywnoscia - materiaty do kontaktu z zywnoscia.

10. Szczegdlne kategorie zywnosci: specjalnego przeznaczenia, nowa, wzbogacana, suplementy diety, GMO.

11. Wymagania higieniczne w obrocie zywnoscig - informowanie konsumenta o zywnosci.

12. Systemy zarzadzania jakoscig zywnosci.

13. Kontrola urzedowa zywnosci - aspekty ogdlne, ustawodawstwo.

14. Organy urzedowej kontroli zywnosci: Panstwowa Inspekcja Sanitarna, Inspekcja Weterynaryjna - za-dania ogdlne, schematy
organizacyjne, ustawodawstwo.

15. Kolokwium zaliczeniowe.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Podstawy produkgcji roslinnej
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Po ukonczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy

- Student ma wiadomosci dotyczace systematyki botanicznej i rozwoju roslin upraw polowych/Kolokwium zaliczeniowe z tresci
wyktadow/NZ_P6S_WGO02;

- Zna zasady prawidtowej agrotechniki poszczegdlnych gatunkéw upraw polowych zgodnie z zasadami integrowanej ochrony
roslin/Kolokwium zaliczeniowe z tresci wyktadow/NZ_P6S_WGO03;

W zakresie umiejetnosci

- Posiada umiejetno$¢ doboru odpowiednich odmian, w obrebie poszczegdlnych gatunkdw roslin, w zaleznosci od
zrdznicowanych warunkoéw siedliskowych i ekonomicznych/Ocena realizacji zadan praktycznych wykonywanych podczas
zaje¢/NZ_P6S _UWOS5;

- Student potrafi wiasciwie dobrac¢ rodzaj Srodkéw produkcji dla danego gatunku w zaleznosci od wymagan pokarmowych oraz
presji chwastéw, chordb i szkodnikéw/ /Ocena realizacji zadan praktycznych wykonywanych podczas zaje¢/NZ_P6S _UWO09;

- Rozumie potrzebe statego doskonalenia wiedzy z zakresu produkcji roslin/Ocena realizacji zadan praktycznych wykonywanych
podczas zaje¢/NZ_P6S _UU14;

W zakresie kompetencji spoltcznych

- Wykazuje odpowiedzialno$é za pracownikéw wykonujgcych zabiegi agrotechniczne oraz powierzony sprzet/Ocena pracy
indywidualnej i zespotowej studenta oraz aktywnosci na poszczegdlnych zajeciach/NZ_P6S KRO5;

Kryteria oceniania ocena z wykfadu 100%

Tresci programowe - wyktady

1. Charakterystyka produkcji roslinnej na swiecie i w Polsce. Czynniki ksztattujgce plon roslin uprawnych. Podstawowa
terminologia. Podziat roslin na grupy uzytkowe. Czynniki ksztattujgce biologiczng i technologiczng jakos$¢ surowcdw roslinnych.
Efekty ekstensywnych i intensywnych technologii uprawy roslin. Integrowana produkcja roslin.

2. Znaczenie gospodarcze ziemniaka w Swiecie i w Polsce. Wymagania siedliskowe, wartos¢ odzywcza i perspektywy uprawy w
Polsce.

3. Podstawowe zasady agrotechniki ziemniaka.

4. Znaczenie gospodarcze buraka cukrowego. Reforma wspdlnotowej organizacji rynku cukru i jej skutki dla Polski. Przedplon -
uprawa roli, optymalizacja nawozenia.

5. Najwazniejsze choroby i szkodniki buraka cukrowego. Pielegnacja i zbiér.

6. Znaczenie gospodarcze zbdz w Swiecie i w Polsce i ich wykorzystanie. Podstawy uprawy pszenicy, podziat odmian pszenicy na
klasy jakosciowe.

7. Podstawy uprawy zyta i pszenzyta.

8. Zasady uprawy jeczmienia paszowego i browarnego.

9. Zasady uprawy owsa, kukurydzy i gryki.

10. Wstep do roslin bobowatych. Agrotechnika tubindéw i grochu.

11. Bobik, soja - wybrane elementy agrotechniki

12. Charakterystyka biologiczna i znaczenie gospodarcze bobowatych drobnonasiennych. Uprawa lucerny.

13. Koniczyny: biata i czerwona - podstawowe zabiegi agrotechniczne.

14. Znaczenie gospodarcze roslin przemystowych w $wiecie i w Polsce. Agrotechnika rzepaku.

15. Gorczyca biata, len oleisty i wtdknisty - agrotechnika

Tresci programowe - ¢wiczenia




Nazwa przedmiotu Podstawy produkcji zwierzecej

Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- zna stan produkcji zwierzecej w Polsce i na $wiecie oraz kierunki jej rozwoju/egzamin/NZ_P6S_WGO02;

- zna specyfike chowu poszczegdlnych gatunkéw zwierzat gospodarskich, wptyw warunkéw zywienia, utrzymania, pielegnacji i
uzytkowania zwierzat na jakos¢ uzyskiwanych produktéw zwierzecych, mozliwosci sterowania sktadem i jakoscig produktow
zwierzecych w wyniku dziatania roznych zabiegdw genetycznych oraz czynnikédw chowu/egzamin/NZ_P6S_WGO02;

- posiada wiedze z zakresu relacji miedzy produkcjg zwierzecg oraz Srodowiskiem naturalnym, jak rdwniez z zakresu zagrozen
wynikajgcych z tych zaleznosci//egzamin/NZ_P6S_WGO02;

W zakresie umiejetnosci

- zna podstawowg nomenklature zootechniczng, topografie poszczegdlnych gatunkéw zwierzat/egzamin/NZ_P6S _UWO1;

- zna zasady chowu poszczegdlnych grup technologicznych i gatunkéw zwierzat gospodarskich, zasady zywienia, utrzymania,
pielegnacji i uzytkowania poszczegdlnych grup i gatunkéw zwierzat gospodarskich, mozliwosci i zakres sterowania sktadem i
iakoscig produktow zwierzecych/egzamin/NZ_P6S _UWO1;

- wykorzystuje metody stosowane w ocenie surowcéw i produkcji zwierzecej/egzamin/NZ_P6S _UWO01;

W zakresie kompetencji spotecznych

- wykazuje zrozumienie zjawisk towarzyszacych w chowie i hodowli zwierzat gospodarskich, zwtaszcza wptywu intensywnosci
produkcji na: jako$¢ produkowanej zywnosci; Srodowisko, zdrowie i dobrostan oraz produkcyjnos$¢ zwierzat/egzamin/NZ_P6S
| KOO02;

- rozumie istote uczenia sie i doskonalenia swojej wiedzy oraz kompetencji przez cate zycie/egzamin/NZ_P6S KOO02;

- ma swiadomosc¢ znaczenia oraz wptywu przemystu rolno-spozywczego (ze szczegdlnym uwzglednieniem produkcji zwierzecej)
na srodowisko naturalne oraz zdrowie ludzi/egzamin/NZ_P6S _KO02;

Kryteria oceniania W sesji egzaminacyjnej obowigzuje pisemny egzamin z zagadnierh obejmujacych tematyke z
podstaw produkcji. Jezeli egzamin nie zostanie zliczony w pierwszym terminie student ma
prawo zdawaé go ponownie, ustnie lub pisemnie. Egzamin trwa 60 minut (10 pytan typu
otwartego). Obowiazuje ponizsza skala ocen z egzaminu: 50-70% - dostateczny, 71-76% -
dostateczny plus, 77-85% - dobry, 86-90% - dobry plus, 91-100% - bardzo dobry.

Tresci programowe - wyktady

1. Udomowienie i znaczenie zwierzat w zyciu cztowieka.
2. Typy uzytkowe zwierzat gospodarskich. Rozréd zwierzat gospodarskich.
3. Uzytkowanie mleczne bydta.

4. Uzytkowanie miesne bydta.




5. Podstawy dobrostanu zwierzat. Choroby zakazne zwierzat a zdrowie cztowieka.

6. Produkcja pasieczna.

7. Produkcja trzody chlewnej w Polsce i na $wiecie oraz kierunki jej rozwoju.

8. Podstawowe zasady chowu trzody chlewne;.

9. Czynniki wptywajgce na jakos¢ wieprzowiny.

10. Uzytkowanie wetniste, smuszkowe i kozuchowe owiec.

11. Uzytkowanie miesne i mleczne owiec i koz.

12. Organizacja hodowli koni w Polsce. Rasy koni w polskiej hodowli. Podstawowe kierunki uzytkowania koni.
13. Gatunki zaliczane do drobiu, kierunki oraz zalety produkcji drobiarskiej. Zagrozenia i perspektywy.

14. Zasady dobrostanu drobiu i jakosci produktéw, a systemy produkcji i utrzymania drobiu. Systemy klatkowe.
15. Bioochrona ferm drobiarskich. Wskazniki produkcyjne kurczat brojleréw i niosek jaj konsumpcyjnych.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Podstawy zywienia
Semestr pigty
Liczba punktéw ECTS 5

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoriczeniu przedmiotu student
W zakresie wiedzy student zna i rozumie:

btedy zywieniowe/egzamin/NZ_P6S_WGO06;
W zakresie umiejetnosci student potrafi:

poprawnosci przeprowadzonych analiz/NZ_P6S_UWO07;
W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéw do:
-krytycznej oceny racjonalnosci zywienia w spoteczenstwie/Obserwacja pracy w grupie/NZ_P6S_KKO01;

-w stopniu zaawansowanym pojecia z zakresu zywienia cztowieka oraz zasady racjonalnego zywienia/egzamin/NZ_P6S_WG09
- ma zaawansowang wiedze o sktadnikach odzywczych i nieodzywczych wystepujacych w produktach spozywczych, opisuje

- dokonywac¢ analizy zywnosci i oznaczac sktadniki pokarmowe w zywnosci/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S_UWO06;
- W stopniu zaawansowanym ocenic za pomocg norm i zalecen sposdb zywienia, wykazac btedy i je zmodyfikowaé/Ocena

wykazuje aktywng postawe w modyfikacji btedéw zywieniowych/Obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S_K002;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

1. Zywnoéé, zywienie, zdrowie

2. Sytuacja zywieniowa i zdrowotna w Polsce i na Swiecie

3. Podstawowe informacje na temat sktadnikdw w zywnosci.




4. Sktadniki odzywcze i nieodzywcze.

5. Biatko - budowa, metabolizm, zapotrzebowanie, wystepowanie w zywnosci.

6. Ttuszcze - budowa, metabolizm, zapotrzebowanie, wystepowanie w zywnosci.

7. Weglowodany - budowa, metabolizm, zapotrzebowanie, wystepowanie w zywnosci.
8. Witaminy i sktadniki mineralne —rola, zapotrzebowanie, wystepowanie w zywnosci
9. Charakterystyka zywieniowa podstawowych grup produktéw spozywczych.

10. Produkty zbozowe, mleczne —wartos¢ odzywcza i zdrowotna

11. Owoce i warzyw, produkty miesne - wartos¢ odzywcza i zdrowotna

12. Bilans energii i kontrola masy ciata.

13. Zalecenia zywieniowe.

14. Piramida zywieniowa.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Wartos¢ energetyczna zywnosci. Metoda Rozentala. Ocena wtasnych wydatkéw energetycznych
2. Ocena wartosci odzywczej biatek. Efekt uzupetniania sie biatek. Podstawy fizjologii zywienia

3. Ttuszcze. Ocena zawartosci kwaséw ttuszczowych w racji pokarmowe;j

4. Weglowodany w zywieniu. Ocena aktywnosci amylazy Slinowej.

5. Witaminy w zywnosci. Ocena witaminy C w produktach o réznym stopniu przetworzenia

Nazwa przedmiotu Praca i egzamin inzynierski
Semestr siddmy
Liczba punktéw ECTS 15

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- typowe technologie otrzymywania réznych produktéw zywnosciowych i ich wptyw na ich jako$¢/Ocena przygotowania pracy
inzynierskiej, Egzamin/NZ_P6S _WGO03, NZ_P6S _WGO04;

- metody rozwigzywania problemow inzynierskich z zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnosci/Ocena przygotowania pracy
inzynierskiej, Egzamin/NZ_P6S _WGO06, NZ_P6S _WGO07;

- zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane z kierunkiem zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci/Ocena przygotowania pracy
inzynierskiej, Egzamin/NZ_P6S _WK11, NZ_P6S_WK12;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- wyszukiwac i zrozumie¢ informacje pochodzace z réznych zrédet/Ocena przygotowania pracy inzynierskiej, Egzamin/NZ_P6S
| UWO01, NZ_P6S _UWO02, NZ_P6S _UWO04;

- dobierad i wykorzystywaé odpowiednie technologie przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy zywnosci i
zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci/Ocena przygotowania pracy inzynierskiej, Egzamin/NZ_P6S _UWO03, NZ_P6S
| UWO05, NZ_P6S _UWO06, NZ_P6S_UWO07, NZ_P6S _UW10;

- pod kierunkiem promotora formutowac i opracowac koncepcje pracy dyplomowej (inzynierskiej)/Ocena przygotowania pracy
inzynierskiej, Egzamin/NZ_P6S UK11,




NZ_P6S _U013;

W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotow do:

- krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania wiedzy o nowe osiggniecia z dziedziny zarzgdzania jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy zywnosci/Ocena udziatu w dyskusji /NZ_P6S _WKKO01, NZ_P6S _WKOO02, NZ_P6S
| WKOO03;

- myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy/Ocena udziatu w dyskusji/NZ_P6S _WKOO04;

Kryteria oceniania Srednia ze studiéw (x 0,5), Srednia ocen z pracy dyplomowe (x 0,17)j oraz $rednia ocen z
odpowiedzi w trakcie egzaminu inzynierskiego (x 0,33)

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Procesy i operacje jednostkowe
Semestr trzeci
Liczba punktéw ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu kursu student:

\W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- gtdwne kierunki przetwdrstwa rolno-spozywczego. Zna procesy i operacje jednostkowe stosowane w procesach przetwarzania
zywnosci. Wyjasnia procesy zachodzgce podczas przetwarzania zywnosci/prezentacja, odpowiedz ustna — obrona indywidualnie
wykonanego projektu, egzamin/NZ_P6S_WG04;

- ma zaawansowang wiedze z zakresu technologii przetwdrstwa surowcow pochodzenia roslinnego i zwierzecego. Rozréznia
etapy proceséw technologicznych, rozpoznaje zasady technologiczne charakteryzujgce poszczegdlne procesy. Zna zasady
dziatania i eksploatacji maszyn i urzgdzen stosowanych w produkcji zywnosci, potrafi zaprojektowad prostg technologie, sposéb
kontroli jako$ci/prezentacja, odpowiedz ustna — obrona indywidualnie wykonanego projektu, egzamin/NZ_P6S_WG05

w zakresie miejetnosci:

- potrafi zaprojektowac prostg technologie, wskazaé punkty kontroli jakosci wazne w osigganiu dobrej jakosci produktu
spozywczego/prezentacja, odpowiedz ustna — obrona indywidualnie wykonanego projektu, egzamin, obserwacja pracy na
¢wiczeniach/NZ_P6S _UWOS5;

- potrafi okresli¢ punkty procesu technologicznego wazne dla jakosci produktu, potrafi zaplanowac zakres analiz laboratorium
zaktadowego i aparature kontrolno-pomiarowa. Potrafi opracowywac i interpretowac wyniki analiz
laboratoryjnych/prezentacja, odpowiedz ustna — obrona indywidualnie wykonanego projektu, egzamin, obserwacja pracy na
¢wiczeniach/NZ_P6S _UWO6;

- wspotpracuje z innymi cztonkami zespotu projektowego, Pracuje indywidualnie i zespotowo, jest Swiadomy odpowiedzialnosci
za wspOlnie realizowane dziatania/prezentacja, odpowiedz ustna — obrona indywidualnie wykonanego projektu, egzamin,




obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _UO13;

w zakresie kompetencji spotecznych:

- ma Swiadomos$¢ postepu w naukach o zywnosci (m.in. w ocenie ryzyka i wystepujgcych zagrozen)/prezentacja, odpowiedz
ustna — obrona indywidualnie wykonanego projektu, obserwacja pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S _KKO01;

- ma Swiadomos¢ postepu i zmian nastepujacych w metodach i technikach oceny jakosci surowcéw oraz produktéw roslinnych i
zwierzecych. wykazuje zrozumienie zjawisk i procesdw zachodzacych podczas przetwarzania zywnosci oraz ich wptyw na
bezpieczenstwo i zdrowie konsumenta, rozumie waznos$¢ przestrzegania zasad higieny w procesie
technologicznym//prezentacja, odpowiedz ustna — obrona indywidualnie wykonanego projektu, obserwacja pracy na
cwiczeniach/NZ_P6S _KKO02;

Kryteria oceniania obrona ustna indywidualnie wykonanego projektu (50%)

Tresci programowe - wyktady

. Klasyfikacja produktéw spozywczych, etapy proceséw technologicznych, zasady technologiczne,
. Podstawowe surowce przemystu spozywczego,

. Kryteria jakosci produktéw spozywczych, podstawowe sktadniki zywnosci,

. Utrwalanie zywnosci metodg zamrazania,

. Utrwalania zywnosci metodami termicznymi

. Osmoaktywne metody utrwalania zywnosci

. Utrwalanie zywnosci metodg zakwaszania

. Utrwalanie zywnosci metoda chemiczna
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. Niekonwencjonalne metody utrwalania zywnosci
10. Operacje mechaniczne.

11. Operacje i procesy termiczne

12. Operacje typu dyfuzyjnego

13. Operacje i procesy fizykochemiczne

14. Procesy chemiczne

15. Procesy biotechnologiczne.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Zasady organizacji procesu produkcyjnego

. Zasady technologiczne, wybdr technologii do indywidualnych projektow

. Receptura, planowanie procesu technologicznego, wymagania dla surowca, produktu

. Prezentacje technologii wybranego produktu spozywczego, punktéw kontroli jakosci,

. Prezentacje technologii wybranego produktu spozywczego, punktéw kontroli jakosci, .
. Zasady konstruowania i opracowanie schematu technologicznego,

. Bilans masowy

. Zasady doboru maszyn i urzagdzen, podstawowe ogniwo produkcyjne,
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. Dobdér maszyn i urzadzen

10. Dobdr maszyn i urzadzen

11. Kontrola jakosci surowcow, pétproduktéw, produktéw
12. laboratorium zaktadowe, planowanie analiz, metody

13. bilans materiatéw laboratoryjnych




14-15. zaliczenie ¢wiczen.

Nazwa przedmiotu Procesy w przetwarzaniu surowcow roslinnych
Semestr czwarty
Liczba punktéw ECTS 6

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

Po ukonczeniu kursu student:

W zakresie wiedzy

- Ma podstawowg wiedze z zakresu technologii przetwérstwa ziemniaczanego, zbdz, owocdw i warzyw, zna maszyny i
urzgdzenia oraz surowce stosowane w przetwdrstwie roslinnym/ocena wypowiedzi ustnych lub pisemnych, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen,

egzamin/NZ_P6S_WGO01, NZ_P6S_WG04;

- Wykazuje znajomosé przemian zachodzgcych podczas wytwarzania i przechowywania surowcéw i produktéw pochodzenia
roslinnego, potrafi scharakteryzowad ich wtasciwosci, jakos¢ i przydatnosé w produkcji/ocena wypowiedzi ustnych lub
pisemnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO06;
W zakresie umiejetnosci

- Analizuje i interpretuje zjawiska, jakie zachodzg w procesach wytwarzania i przechowywania surowcéw rosélinnych/obserwacja
pracy na ¢wiczeniach,

sprawdziany, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, ocena sprawozdan z
wykonanych analiz, egzamin/NZ_P6S _UWO01,;

- Wykonuje podstawowe analizy surowcdw i produktéw spozywczych pochodzenia roslinnego/obserwacja pracy na
cwiczeniach,

sprawdziany, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, ocena sprawozdan z
wykonanych analiz, egzamin/NZ_P6S _UWO06

- Potrafi nazwac kolejne etapy technologiczne produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego, wskazuje krytyczne punkty kontrolne
w procesie/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z
wykonania ¢wiczen, ocena sprawozdan z wykonanych analiz, egzamin/NZ_P6S _UWO09, NZ_P6S _UWO011;

W zakresie kompetencji spotecznych

- Wykazuje odpowiedzialnos¢ za stanowisko pracy i powierzony sprzet, umie pracowac¢ w laboratorium z zachowaniem zasad
bezpieczenstwa. Ma swiadomos¢ statego postepu technologii przetworstwa surowcéw pochodzenia roslinnego/obserwacja
pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P6S _KO04;

- Rozumie waznos$c¢ przestrzegania zasad higieny oraz parametréw procesowych podczas produkcji i przechowywania
zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KOO02;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady




. Wiadomosci wstepne o przedmiocie. Operacje mechaniczne: rozdzielanie materiatéw niejednorodnych, rozdrabnianie.
. Operacje typu dyfuzyjnego: ekstrakcja.

. Operacje termiczne: typy operacji cieplnych, utrwalanie zywnosci.

. Procesy i operacje fizykochemiczne: krystalizacja; sorpcja; zelifikacja.

. Procesy chemiczne stosowane w technologii zywnosci.

. Produkcja i wykorzystanie ziarna zbdz. Wartos¢ technologiczna ziarna.

. Technologia przerobu ziarna na rézne asortymenty maki.

. Technologia kaszarstwa i zmodyfikowanych przetworéw zbozowo-macznych.
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. Produkcja wyrobéw makaronowych.

10. Produkty piekarskie — wymagania surowcowe, wytwarzanie ciasta i wypiek réoznych asortymentow.

11. Znaczenie, organizacja i rozwdj przemystu owocowo-warzywnego. Surowce dla przemystu owocowo-warzywnego: owoce,
warzywa, grzyby. Sktad chemiczny owocdéw, warzyw i grzybow i ich znaczenie zywieniowe.

12. Surowce pomocnicze i dodatki w przemysle owocowo—warzywnym. Czynnosci wstepne przy przetwarzaniu owocow i
warzyw. Metody utrwalania owocéw i warzyw.

13. Technologia produkcji sokéw, nektaréw i napojow z owocdw i warzyw. Technologia produkcji zageszczonych sokéw
owocowych. Technologia produkcji koncentratu pomidorowego.

14. Technologia produkcji mrozonek, kiszonek, konserw i marynat. Technologia suszarnictwa. Technologia winiarstwa oraz
produkcji napojéw niskoalkoholowych na bazie owocéw.

15. Technologia produkcji dzeméw, marmolad i powidet. Owoce i warzywa wysycone cukrem. Warzywa i owoce minimalnie
przetworzone. Inne produkty owocowe i warzywne.

Tresci programowe - ¢wiczenia

. Koagulacja i zelifikacja w przemysle spozywczym.
. Ekstrakcja w przemysle spozywczym.

. Krystalizacja w przemysle spozywczym.

. Procesy enzymatyczne w przemysle spozywczym.

1

2

3

4

5. Procesy chemiczne w przemysle spozywczym.

6. Ocena wartosci przemiatowej ziarna metodami posrednimi i za pomoca przemiatu laboratoryjnego.
7. Ocena wartosci technologicznej maki.

8. Ocena wiasciwosci maki za pomocg metod instrumentalnych.

9. Produkcja makaronu — wptyw parametréw ttoczenia na jego jakosé.
10. Wypiek pieczywa —wptyw metody wytwarzania ciasta na jego jakos¢.
11. Technologia apertyzacji.

12. Technologia produkcji sokéw owocowych.

13. Technologia produkcji sokéw warzywnych.

14. Technologia win owocowych.

15. Technologia koncentratow z pulp i przecierow.

Nazwa przedmiotu Procesy w przetwarzaniu surowcow zwierzecych

Semestr czwarty




Liczba punktéw ECTS 6

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy student zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu operacje jednostkowe i procesy stosowane w podczas przetwarzania i utrwalania zywnosci
pochodzenia zwierzecego w aspekcie ksztattowania jakos$ci zywnosci/sprawdziany,egzamin/NZ_P6S_WG04;

- W zaawansowanym stopniu metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania/sprawdziany,egzamin/NZ_P6S_WGO05;
- W zaawansowanym stopniu zagrozenia moggce wptywaé podczas wytwarzania, przetwarzania i przechowywania surowcow i
produktéw pochodzenia zwierzecego/sprawdziany,egzamin/NZ_P6S_WGO06;

W zakresie umiejetnosci absolwent potrafi:

- wskazywac odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkcji i utrwalaniu zywnosci pochodzenia
zwierzecego/obserwacja pracy na ¢wiczeniach,

ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, sprawdziany, egzamin/NZ_P6S _UWO5;
- dobierad i wykorzystywaé odpowiednie metody i techniki analizy zywnosci oraz postugiwaé sie podstawowym sprzetem
laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowa/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena poprawnosci przeprowadzonych
analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, sprawdziany, egzamin/NZ_P6S _UWO06;

- dokonac krytycznej oceny sposobu funkcjonowania istniejgcych systemow technicznych i technologicznych w produkcji
zywnosci pochodzenia zwierzecego/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena
sprawozdan z wykonania ¢éwiczen, sprawdziany, egzamin/NZ_P6S _UWOQ9;

- potrafi opracowywac i interpretowad wyniki analiz laboratoryjnych/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, sprawdziany, egzamin/NZ_P6S _UW10;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- wykorzystania posiadanej wiedzy w rozwigzywaniu réznych probleméw z zakresu technologii produkcji zywnosci w aspekcie
ksztattowania jej jakosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej podczas ¢wiczen, ocena wypowiedzi ustnych/NZ_P6S

| KKO1;

- ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania jakosci zywnosci/obserwacja pracy
indywidualnej i zespotowej podczas ¢wiczen, ocena wypowiedzi ustnych/NZ_P6S _KO02;

- przestrzegania zasad etyki zawodowej/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej podczas ¢éwiczen, ocena wypowiedzi
ustnych/NZ_P6S _KRO5;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

1.Ubdj zwierzat rzeznych.

. Utrwalanie surowcoéw rzeznych (chtodzenie, zamrazanie)

. Utrwalanie surowcow rzeznych (peklowanie, wedzenie)

. Procesy rozdrabniania. Zarys produkcji wybranych grup asortymentowych wyrobéw miesnych.Cz. I.

. Procesy obrdbki cieplnej. Zarys produkcji wybranych grup asortymentowych wyrobéw miesnych. Cz. Il.
. Surowiec drobiarski miesny i jajczarski, przygotowanie do obrotu i transportu.

. Technologia uboju drobiu.

. Technologie zagospodarowania ubocznych jadalnych i niejadalnych produktéw drobiarskich
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. Technologie przetwarzania surowcéw pochodzenia zwierzecego - zywnos$¢ wygodna.




10. Przetwdrstwo jaj.

11. Produkcja mleka. Termiczne metody utrwalania mleka

12. Procesy fermentacyjne i technologia produkcji mlecznych napojéw fermentowanych
13. Otrzymywanie produktéow wysokottuszczowych z mleka.

14. Procesy i operacje technologiczne w produkcji serow.

15. Techniki zageszczania. Produkcja koncentratéw mlecznych.

Tresci programowe - ¢wiczenia

1.Peklowanie miesa. Wptyw sktadnikéw solanki peklujgcej na ksztattowanie wtasciwosci fizykochemicznych miesa
. Obrébka cieplna - i ksztattowanie cech fizykochemicznych i jakosci przetwordw miesnych.

. Wtasciwosci funkcjonalne biatek zwierzecych.

. Technologia produkcji wybranych przetworéw miesnych (przetwory wysokowydajne).

. Technologia produkcji wybranych przetworéw miesnych (wedliny i przetwory podrobowe).

. Dysekcja tuszek drobiowych. Okreslenie podstawowych parametrow fizykochemicznych.

. Ksztattowanie wyréznikdéw sensorycznych miesa drobiowego poprzez obrébke termiczna.

. Przetwory typu drobiowe zywnosci wygodne;.
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. Procesy pasteryzacyjne w przetwodrstwie jaj.

10. Produkcja majonezu — wtasciwosci funkcjonalne biatek jaja.
11. Normalizacja w przetwodrstwie mleczarskim.

12. Badanie podstawowego sktadu chemicznego mleka cz.1.
13. Badanie podstawowego sktadu chemicznego mleka cz.2.
14. Wydzielanie biatek mleka.

15. Produkcja serka ziarnistego




Nazwa przedmiotu Rachunkowos¢ przedsiebiorstw

Semestr szosty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy:

-zna zasady rachunkowosci i dokumentowania proceséw gospodarczych oraz zagadnienia i zasady z zakresu ekonomii,
organizacji, zarzgdzania i marketingu/pisemny test/NZ_P6S _WK12;

W zakresie umiejetnosci:

- Umie stosowac zasady rachunkowosci i dokumentowac procesy gospodarcze oraz dokonac¢ ich wstepnej analizy
ekonomicznej/Zadania praktyczne/NZ_P6S _UWO018;

W zakresie kompetencji spotecznych:

- Ma umiejetnos¢ wykazywania aktywnej postawy i wykorzystywania wiedzy w rozwigzywaniu réznych probleméw
wystepujgcych w technologii zywnosci i zywieniu cztowieka/Ocena pracy w zespole/NZ_P6S _KKO01, NZ_P6S KOO04;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 60% + ocena z wyktadu 40 %

Tresci programowe - wyktady

Podstawy prawne rachunkowosci. Majgtek jednostki gospodarczej i zrédtfa jej pochodzenia. Konto ksiegowe. Ewidencja
rozrachunkdéw. Ewidencja srodkéw pienieznych i krétkoterminowych papieréw wartosciowych. System rachunkowosci i
jego funkcje. Zasady i techniki rachunkowosci. Plan kont. Ewidencja analityczna i syntetyczna. Metoda bilansowa.
Rachunek majatku i kapitatu przedsiebiorstwa. Klasyfikacja aktywéw i pasywdw. Operacje gospodarcze bilansowe i
operacje wynikowe. Wynik finansowy, sprawozdania finansowe. Miedzynarodowe standardy rachunkowosci.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Konto ksiegowe. Ewidencja rozrachunkéw. Ewidencja srodkdw pienieznych i krétkoterminowych papieréw
wartoSciowych. System rachunkowosci i jego funkcje. Zasady i techniki rachunkowosci. Plan kont. Ewidencja analityczna
i syntetyczna. Metoda bilansowa. Rachunek majatku i kapitatu przedsiebiorstwa. Klasyfikacja aktywow i pasywow.
Operacje gospodarcze bilansowe i operacje wynikowe.

Nazwa przedmiotu Seminarium inzynierskie
Semestr siodmy
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student
W zakresie wiedzy zna i rozumie:
- typowe technologie otrzymywania réznych produktow zywnosciowych i ich wptyw na ich jako$é/Ocena przygotowania




prezentacji czesci literaturowej dotyczacej pracy dyplomowej /NZ_P6S _WG04, NZ_P6S _WGO05;

- metody rozwigzywania problemoéw inzynierskich z zakresu zarzadzania jakoscig i analizy zywnosci/Ocena
przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczacej pracy dyplomowej /NZ_P6S _WG06, NZ_P6S _WGO07;

- zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane z kierunkiem zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci/Ocena przygotowania
prezentacji czesci literaturowej dotyczacej pracy dyplomowej /NZ_P6S _WK11, NZ_P6S _WK12;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- wyszukiwac i zrozumie¢ informacje pochodzace z réznych zrédet/sposdb przygotowania prezentacji czesci
literaturowej dotyczacej pracy dyplomowej; ocena opracowania zatozen pracy inzynierskiej, sposéb
prezentacji/NZ_P6S _UWO02, NZ_P6S _UWO04;

- dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy zywnosci i
zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci/sposdb przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczacej
pracy dyplomowej; ocena opracowania zatozen pracy inzynierskiej, sposéb prezentacji/NZ_P6S _UWO03, NZ_P6S

| UWO5, NZ_P6S _UWO07;

- samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe wykorzystujgc dostepne dane literaturowe z poszanowaniem praw
autorskich oraz zaprezentowad je publicznie/sposdb przygotowania prezentacji czesci literaturowej dotyczacej pracy
dyplomowej; ocena opracowania zatozen pracy inzynierskiej, sposéb prezentacji/ NZ_P6S _UK11;

W zakresie kompetencji spotecznych student jest gotéow do:

- krytycznej oceny whasnej wiedzy i aktualizowania wiedzy o nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy zywnosci/

Ocena udziatu w dyskusji/ NZ_P6S WKK01, NZ_P6S _WKO002;

- my$lenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy/Ocena udziatu w dyskusji/NZ_P6S _WKOO04;

Kryteria oceniania Ocena przygotowania prezentacji 50%, ocena wystgpienia 50%.

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Okreslenie wymagan dotyczacych przygotowania prezentacji oraz warunkéw zaliczenia przedmiotu

2. Omowienie wymagan dotyczacych prac inzynierskich i wskazéwki dotyczace poszukiwania zrodet literaturowych i ich
wykorzystywania

3-7. Prezentacje studentdéw dotyczgce czesci teoretycznej zwigzanej z tematyka pracy inzynierskiej

8-12. Prezentacje studentéw dotyczgce czesci projektowej proceséw bedacych tematem pracy inzynierskiej

Nazwa przedmiotu Statystyka matematyczna
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student




W zakresie wiedzy zna i rozumie

- W zaawansowanym stopniu zagadnienia z zakresu statystyki i informatyki wykorzystywane w szacowaniu ryzyka oraz
kontroli i weryfikacji systemdw zarzgdzania jakoscig/zaliczenie ¢wiczen na podstawie regularnej pracy, rozwigzywania
zadan z przekazanych list, 3 sprawdziandw i raportu z danych eksp./NZ_P6S_WGO0S;

- rozpoznaje problemy z zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnosci do rozwigzania, ktérych mozna zastosowac
metody statystyczne/ zaliczenie ¢wiczen na podstawie regularnej pracy, rozwigzywania zadan z przekazanych list, 3
sprawdzianow i raportu z danych eksp./NZ_P6S_WGO0S;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- dobiera¢ odpowiednie narzedzia statystyczne do rozwigzywania problemoéw zwigzanych z zarzadzaniem jakoscia
zywnosci i wykorzystac je do interpretacji i opracowania wynikéw analiz/zaliczenie ¢wiczen na podstawie regularne;j
pracy, rozwigzywania zadan z przekazanych list, 3 sprawdzianéw i raportu z danych eksp./NZ_P6S _UW10;

- potrafi sporzadzic¢ raport zawierajgcy wyniki analiz statystycznych z wykorzystaniem danego pakietu
statystycznego/zaliczenie ¢wiczen na podstawie regularnej pracy, rozwigzywania zadan z przekazanych list, 3
sprawdzianow i raportu z danych eksp./ NZ_P6S _UW10;

W zakresie kompetencji spotecznych

- jest Swiadomy mozliwosci wykorzystywania wiedzy z zakresu nauk podstawowych w rozwigzywaniu réznych
probleméw wystepujgcych w zarzadzaniu jakoscig i w analizie zywnosci/zaliczenie ¢wiczen na podstawie regularnej
pracy, rozwigzywania zadan z przekazanych list, 3 sprawdzianéw i raportu z danych eksp./NZ_P6S _KK01;

- rozumie losowos¢ zjawisk, istote i potrzebe stosowania w praktyce modelu statystycznego oraz potrafi przeprowadzic¢
poprawnie wnioskowanie statystyczne, a jego wyniki wykorzystaé praktycznie/zaliczenie ¢wiczen na podstawie
regularnej pracy, rozwigzywania zadan z przekazanych list, 3 sprawdziandw i raportu z danych eksp./NZ_P6S _KKO01;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 60%, ocena z wyktadu 40 %

Tresci programowe - wyktady

1. Cele i zadania rachunku prawdopodobienstwa i statystyki matematycznej. Podstawowe pojecia (populacjaijej
struktura , préba i jej atrybuty, typy cech).

2. Podstawowe elementy statystyki opisowej: charakterystyki liczbowe z graficzng prezentacjg materiatu
empirycznego.

3. Statystyka opisowa — kontynuacja. Analiza poréwnawcza danych — poréwnania strukturalne w oparciu  przyktady z
zakresu zarzadzania jakoscig i analizy zywnosci - rozktad empiryczny.

4. Elementy rachunku prawdopodobienstwa. Podstawowe pojecia: zdarzenie losowe, przyktady doswiadczen i
przestrzeni zdarzen losowych. Aksjomatyczna definicja prawdopodobieristwa i jego wtasnosci. Prawdopodobieristwo
warunkowe i niezaleznosc¢ zdarzen.

5. Prawdopodobienstwo zupetne i twierdzenie Bayesa. Sposoby obliczania prawdopodobienstwa zdarzen losowych -
przyktady.

6. Zmienna losowa i jej podstawowe charakterystyki - rozktady prawdopodobieristwa. Podstawowe pojecia: definicja
zmiennej losowej, typy zmiennych losowych, funkcja prawdopodobienstwa, funkcja gestosci, dystrybuanta
rozktadu prawdopodobienistwa. Przeglad i krotka charakterystyka wazniejszych rozktadéw
prawdopodobienistwa z aplikacjami.

7. Estymacja punktowa i przedziatowa. Postac i wtasnosci estymatoréw parametréw rozktadu normalnego.

8. Estymacja przedziatowa (c.d.). Przedziaty ufnosci dla frakcji i réznicy 2 $rednich dla populacji normalnych.

9. Testowanie hipotez statystycznych. Podstawowe pojecia z teorii testowania hipotez. Idea Neymana -

Pearsona. Hipotezy proste i ztozone, parametryczne i nieparametryczne, rodzaje btedéw zwigzanych z weryfikacja

hipotez statystycznych. Testy istotnosci dla sredniej i wariancji w oparciu o jedna prébe statystyczng z rozktadu




normalnego.

10. Testowanie hipotez statystycznych — c.d.. Testy istotnosci dla sSrednich i wariancji w oparciu o dwie

préby normalne, testy istotnosci dla wskaznikéw struktury.

11. Testy zgodnosci z rozktadem normalnym (test c2 — Pearsona , test Kotmogorowa, test Shapiro-Wilka, wykresy
kwantylowe).

12. Nieparametryczne testy losowosci proby i zgodnosci dwdch prob ( test Wilcoxona, test Manna —

Whitneya, test Kotmogorowa - Smirnowa).

13. Analiza ilosciowa cech - badanie zaleznosci zmiennych, pojecie korelacji liniowej — metody analizy regresji. Model
regresji liniowej.

14. Analiza wspdtzalezno$ci zjawisk dla cech mierzalnych i niemierzalnych. Miary zalezno$ci cech jakosciowych.
Empiryczne tablice wielodzielcze (korelacyjne).

15. Repetytorium — podsumowanie + informacje o innych metodach statystycznych, stuzgcych do opisu zjawisk
wielocechowych. Prezentacja przyktadowego testu egzaminacyjnego. .

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Omoéwienie zasad pracy w Srodowisku pakietu statystycznego STATISTICA. Tworzenie raportu na przyktadzie
wybranych danych eksperymentalnych.

2. Eksploracyjna analiza danych eksperymentalnych (EDA). Realizacja wyktadow 2.i 3. i listy zadan nr 1z

danymi, dotyczacymi zagadnien z zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnosci.

3. Kontynuacja zagadnierh wyeksponowanych w éwiczeniu nr 2.

4. EDA - tworzenie raportu c.d. + formutowanie wnioskéw i hipotez roboczych.

5. Sprawdzian nr 1 z przerobionego materiatu. Przeksztatcenia zmiennych na przyktadzie danych empirycznych:
standaryzacja, normalizacja, kategoryzacja zmiennych.

6. Rozwigzywanie zadan z rachunku prawdopodobienstwa z listy nr 2 — realizacja wyktadéw 4-5 z wykorzystaniem
kalkulatora ,probabilistycznego” z pakietu STATISTICA i tablic statystycznych.

7. Kontynuacja tematu przedstawionego w ¢wiczeniu 6.

8. Realizacja zagadnien statystycznych dotyczacych estymacji punktowej i przedziatowej zgodnie z trescig wyktadéw 7.
Poszerzanie tresci raportu.

9. Sprawdzian nr 2 z podstaw rach. prawdopodobienstwa. Realizacja tresci wyktadu 8 i listy zadan nr 3.

10. Poznawanie modutéw statystycznych pakietu dotyczgcych testowania hipotez statystycznych. Realizacja wyktadu 9 i
10 z wykorzystaniem danych empirycznych.

11. Testy statystyczne c.d. (lista zadan nr 4).Realizacja wyktadu 10.

12. Testy statystyczne c.d. (lista zadan nr 4 i realizacja wyktadu 11). Praca wspomagana komputerem.

13. Sprawdzian nr 3 dot. wnioskowania statystycznego w oparciu o przedziaty ufnosci i testy statystyczne. Badanie
zaleznosci cech - macierz korelacji, model regres;ji liniowej.

14. Analiza danych w oparciu o modele regresyjne, linearyzacja funkcji — kontynuacja. Analiza danych jakosciowych —
tablice wielodzielcze.

Nazwa przedmiotu Technologia informacyjna

Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy

- Student zna zasady obstugi arkuszy kalkulacyjnych, edytoréw tekstu, baz danych/Kolokwium, Ocena pracy na
cwiczeniach/NZ_P6S_WGO0S;

- Student definiuje pojecia z zakresu kursu/Kolokwium, Ocena pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S_WGO0S;

- Student zna zasady obstugi narzedzi grafiki komputerowej//Kolokwium, Ocena pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S_WG10;
W zakresie umiejetnosci

- Student w zaawansowanym zakresie wykorzystuje programy z pakietu MS Office i oprogramowanie graficzne do
wykonania profesjonalnych prezentacji medialnych/Ocena pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S_UO13;

- Student dobiera i wykorzystuje aplikacje komputerowe do stwarzania prezentacji danych/Ocena pracy na
cwiczeniach/NZ_P6S_UO13;

- Student kreatywnie korzysta ze zrédet informacji internetowej, oraz potrafi korzystaé z internetowych baz
danych/Ocena pracy na ¢wiczeniach/NZ_P6S_UO013;

W zakresie kompetencji spotecznych:

- Student potrafi wspdtpracowad w zespole nad wyznaczonym zadaniem, wykorzystujgc najnowsze narzedzia
sieciowe/Ocena pracy na ¢wiczeniach,Ocena prezentacji projektu grupowego/NZ_P6S_KKO05;

Kryteria oceniania Srednia ocena z projektu oraz kolokwiéw

Tresci programowe - wyktady

1. Wihasnos¢ intelektualna, prawa autorskie i inne w technologii informacyjne;j
. Pakiet MS-Office

. Edytor testéw MS-Word — wprowadzenie

. Edytor testéw MS-Word — funkcje zaawansowane

. Arkusz kalkulacyjny - wprowadzenie

. Arkusz kalkulacyjny - zaawansowane obliczenia, sortowanie danych

. Arkusz kalkulacyjny - graficzna prezentacja danych

. Arkusz kalkulacyjny - funkcje logiczne
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. Arkusz kalkulacyjny — catkowanie

10. Kolokwium |

11. Tworzenie stron internetowych — prezentacja projektu

12. Bazy danych - wprowadzenie

13. Bazy danych — projektowanie baz danych, tworzenie tabel i formularzy
14. Bazy danych - kwerendy i edycja baz

15. Kolokwium II

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Wtasnosc intelektualna, prawa autorskie i inne w technologii informacyjnej
2. Pakiet MS-Office

3. Edytor testow MS-Word — wprowadzenie

4. Edytor testow MS-Word — funkcje zaawansowane

5. Arkusz kalkulacyjny - wprowadzenie




6 Arkusz kalkulacyjny - zaawansowane obliczenia, sortowanie danych
7. Arkusz kalkulacyjny - graficzna prezentacja danych

8 Arkusz kalkulacyjny - funkcje logiczne

9 Arkusz kalkulacyjny — catkowanie

10. Kolokwium |

11. Tworzenie stron internetowych — prezentacja projektu

12. Bazy danych - wprowadzenie

13. Bazy danych — projektowanie baz danych, tworzenie tabel i formularzy
14. Bazy danych - kwerendy i edycja baz

15. Kolokwium Il

Nazwa przedmiotu Ustawodawstwo zywnosciowe

Semestr pigty

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoriczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- definiuje podstawowe pojecia z zakresu prawa zywnosciowego. Zna, identyfikuje i nazywa rodzaje aktéw prawnych,
rozpoznaje i opisuje podstawowe akty prawne dotyczace réznych zagadnien w zakresie zywnosci i zywienia w Unii
Europejskiej i w Polsce. Wskazuje akty prawne okreslajgce cele i zasady wewnetrznej i zewnetrznej kontroli
bezpieczenstwa zywnosci/Zaliczenie pisemne/NZ_P6S _WK11

- wylicza i opisuje organy urzedowej kontroli zywnosci funkcjonujace w Polsce. Zna akty prawne okreslajace
kompetencje tych organdw i charakteryzuje ich dziatalno$¢/Zaliczenie pisemne/NZ_P6S_WGO07;

W zakresie umiejetnosci

- Student potrafi, wyszuka¢ akty prawne zwigzane z danym zagadnieniem dotyczacym zywnosci, postuguje sie
wybranymi aktami prawnymi w celu rozwigzania podstawowych probleméw/Zaliczenie pisemne/NZ_P6S _UWO01;

- Student analizuje akty prawne, sporzadza proste wyciagi z aktow prawnych i potrafi zinterpretowaé podstawowe
przepisy prawa zywnosciowego/Zaliczenie pisemne/NZ_P6S _UWO02;

- Na podstawie przepisdw prawa zywnos$ciowego, student okresla i formutuje wymagania dotyczace zywnosci i higieny
produkcji zywnosci/Zaliczenie pisemne/NZ_P6S _UU14

W zakresie kompetencji spotecznych:

- Student jest Swiadomy znaczenia prawa w zachowaniu bezpieczeristwa zywnosci oraz koniecznosci sledzenia
nieustannych zmian aktéw prawa zywnosciowego/Ocena zachowania na wyktadach i konsultacjach, Zaliczenie
pisemne/NZ_P6S _KKO1;

- Jest Swiadomy swoich kompetencji i rozumie potrzebe interdyscyplinarnej wspdtpracy w dziedzinie technologii
zywnosci i zywienia cztowieka/Ocena zachowania na wyktadach i konsultacjach, Zaliczenie pisemne/NZ_P6S _KOO03;

Kryteria oceniania zaliczenie pisemne 90%, ocena kompetencji 10 %

Tresci programowe - wyktady




1. Podstawy i rys historyczny prawa zywnos$ciowego

2. Ogdlna charakterystyka, zadania i komisje Codexu Alimentarius

3. Stanowienie prawa w Polsce i w Europie. Zrédfa prawa. Rodzaje aktéw prawnych.

4. Rozporzgdzenie Ramowe WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady - podstawowy akt prawa
zywnosciowego w Europie

5. Pakiet rozporzadzen higienicznych i inne wybrane rozporzadzenia UE dotyczgce zywnosci

6. Polskie prawo zywnosciowe - ogdlna charakterystyka, rodzaje aktow, Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia

7. Akty prawne okreslajgce warunki sanitarne w produkcji i obrocie zywnoscig

8. Akty prawne dotyczace zanieczyszczen chemicznych i mikrobiologicznych zywnosci oraz materiatéw do
kontaktu z zywnoscia.

9. Akty prawne dotyczace substancji dodatkowych w zywnosci

10. Akty prawne dotyczace pozostatosci pestycyddw i lekow weterynaryjnych w zywnosci

11. Przepisy prawa obejmujgce szczegdlne kategorie zywnosci: zywnos¢ specjalnego przeznaczenia, nowa,
wzbogacang, suplementy diety, GMO

12. Akty prawne regulujace zagadnienia zwigzane z przekazywaniem konsumentowi informacji o zywnosci

13. Ustawodawstwo zwigzane z urzedowag kontrolg zywnosci - aspekty ogélne,

14. Przepisy dotyczgce funkcjonowania organdéw urzedowej kontroli zywnosci: Panstwowej Inspekcji Sanitarnej,

Inspekcji Weterynaryjnej, Inspekcji Jakosci Handlowe] Artykutdow Rolno-Spozywczych
15. Kolokwium zaliczeniowe

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Walidacja metod analitycznych
Semestr siddmy
Liczba punktéw ECTS 3

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- zna i rozumie w zaawansowanym stopniu sposoby walidacji metod badawczych/Ocena wypowiedzi, ocena
poprawnosci wykonanych projektéw, egzamin/NZ_P6S_WGO5;

- zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia dotyczgce zasady akredytacji systemdw zarzgdzania jakoscig w
laboratoriach badawczych/Ocena wypowiedzi, ocena poprawnosci wykonanych projektow, egzamin/NZ_P6S_WGO07;
W zakresie umiejetnosci

- postuguje sie systemami normatywnymi oraz wybranymi regutami (prawnymi, zawodowymi) w celu rozwigzywania
konkretnych zadan z zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnosci/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena
poprawnosci przygotowanych projektéw/NZ_P6S _UWO02;

- potrafi przygotowywad i opracowywac prace pisemne i wystgpienia ustne dotyczace zagadnien z zakresu zarzadzania

jakoscig i analizy zywnosci oraz posiada umiejetnos¢ uzasadnienia swojego stanowiska/obserwacja pracy na




¢wiczeniach, ocena poprawnosci przygotowanych projektéw/NZ_P6S _UK11;

W zakresie kompetencji spotecznych

- wykazuje aktywng postawe w rozwigzywaniu problemoéw zwigzanych z zarzgdzaniem jakoscig i bezpieczenstwem
zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KOO03;

- jest gotow do wykorzystania posiadanej wiedzy i do krytycznej analizy danych w rozwigzywaniu réznych problemoéw z
zakresu zarzadzania jakos$cig i analizy zywnosci oraz do zasiegania w tym celu opinii ekspertéw/obserwacja pracy
indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P6S _KK01;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

1. Podstawowe techniki analizy zywnosci (fizycznej, chemicznej, toksykologicznej, mikrobiologicznej, sensorycznej) i
warunki ich stosowania.

. Standardy jakosci w laboratorium analitycznym.

. Rodzaje i zrédta bteddw w pomiarach analitycznych.

. Szacowanie niepewnosci pomiaru.

. Kalibracja — etapy i zasady procesu.

. Podstawowe parametry walidacji.

. Walidacja — zasady i etapy procesu.

. Przyktad procedury walidacyjnej.
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. Badania miedzylaboratoryjne. Spdjnosé pomiarowa.

10. Materiaty odniesienia-charakterystyka, klasyfikacja. Infrastruktura metrologiczna.

11. Raport korncowy jako efekt procesu walidacji.

12. Akredytacja — etapy, akredytowane laboratoria wzorcujace.

Tematyka ¢wiczen:

1. Zajecia wprowadzajgce. Rozrdznianie technik analitycznych w ocenie jakosci zywnosci.

2. Opracowanie dokumentacji systemowej laboratorium funkcjonujacego zgodnie z wymaganiami normy PN-EN ISO/IEC
17025.

3. Opracowanie dokumentacji systemowej laboratorium funkcjonujgcego zgodnie z wymaganiami normy PN-EN ISO/IEC
17025.

4. Opracowanie procedury badawczej na przyktadzie wybranych metodyk analitycznych.

5. Opracowanie procedury badawczej na przyktadzie wybranych metodyk analitycznych.

6. Opracowanie procedury nadzoru nad sprzetem kontrolno-pomiarowym stosowanym w laboratoriach analitycznych.
7. Opracowanie procedury dot. kalibracji aparatury kontrolno-pomiarowe;j.

8. Opracowanie procedury postepowania z materiatem badawczym i materiatami odniesienia.

9. Opracowanie procedury walidacji wybranej metody analitycznej.

10. Opracowanie procedury walidacji wybranej metody analitycznej.

11. Raport koricowy z procesu walidacji.

12. Podsumowanie, omdwienie projektéw, zaliczenie ¢wiczen.

Tresci programowe - ¢wiczenia




Nazwa przedmiotu Wprowadzenie do zarzadzania jakoscig

Semestr pierwszy

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Student po ukonczeniu kursu:

w zakresie wiedzy absolwent zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu zagadnienia dotyczace funkcjonowania systemdw zarzadzania jakoscig i bezpieczernistwem
zywnosci/ocena zaliczen pisemnych/NZ_P6S_WGO07;

- funkcjonujgce standardy z tego zakresu/ocena zaliczent pisemnych/NZ_P6S_WGO07;

- W zaawansowanym stopniu zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane z kierunkiem zarzgdzanie jakoscig/ocena zaliczen
pisemnych/NZ_P6S WK11;

w zakresie umiejetnosci absolwent potrafi:

- projektowac procesy majgce zastosowanie w dziataniach projakosciowych w organizacji i potrafi powigzac je w
dziatania systemowe/ocena wypowiedzi ustnych, prowadzenie dyskusji, sprawdziany/NZ_P6S _UWO03;

- poszukiwad i analizowac¢ dane w aspekcie zarzgdzania organizacja/ocena wypowiedzi ustnych, prowadzenie dyskusji,
sprawdziany/NZ_P6S _UWO04;

w zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- wykorzystania posiadanej wiedzy w rozwigzywaniu réznych problemoéw z zakresu zarzgdzania jakoscig/ocena
wypowiedzi ustnych, prowadzenie dyskusji/NZ_P6S KKO01

- ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania jakosci/ocena wypowiedzi ustnych,
prowadzenie dyskusji/NZ_P6S K002

- wykazania aktywnej postawy w rozwigzywaniu problemoéw zwigzanych z zarzgdzaniem jakoscig/ocena wypowiedzi
ustnych, prowadzenie dyskusji NZ_P6S _KOO03

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczen czastkowych tresci wyktadowych

Tresci programowe - wyktady

Wyktad 1.(2h) Filozofia jakosci, definicje jakosci.

Wyktad 2 (2h). Koncepcje zarzadzania jakoscig — podstawowe pojecia.

\Wyktad 3 (2h). Zapewnienie i zarzadzanie jakos$ci w dziatalnosci gospodarcze;j.

Wyktad 4 (2h). Kompleksowe zarzgdzanie jakoscig TQM. Zasady zarzgdzania jakoscig.

Wyktad 5 (2h). Procesowe podejscie do zarzadzania.

Wyktad 6 (2h). Klient w systemach zarzadzania jakoscia.

Wyktad 7 (2h). Wspétczesne standardy stosowane w zarzadzaniu jakoscig i bezpieczenstwem.
\Wyktad 8 (1h). Rozwdj organizacji stosujgcych zasady QMS.

Tresci programowe - ¢wiczenia




Nazwa przedmiotu Zarys technologii przemystéw fermentacyjnych

Semestr piaty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy absolwent zna i rozumie

- W zaawansowanym stopniu wtasciwos$ci surowcow i produktdw w przemystach fermentacyjnych/ocena odpowiedzi
ustnych i pisemnych ocena prawidtowosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO03;

- operacje jednostkowe stosowane w procesach fermentacyjnych w aspekcie ksztattowania jakosci uzyskiwanych
produktéw/ocena odpowiedzi ustnych i pisemnych ocena prawidtowosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania
cwiczen, egzamin/NZ_P6S_WGO04;

W zakresie umiejetnosci absolwent potrafi:

- Wskazywac¢ odpowiednie metody, techniki analizy i technologie stosowane w przemysle fermentacyjnym/obserwacja
pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen,
egzamin/NZ_P6S _UWOS5;

- Dobierac i wykorzystywac odpowiednie metody i techniki analizy surowcdéw i produktéw fermentacji etanolowej oraz
postugiwac sie podstawowym sprzetem laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowga/obserwacja pracy na
¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen

egzamin/NZ_P6S _UWO06;

- Dokonac krytycznej oceny sposobu funkcjonowania istniejgcych systemow technicznych i technologicznych w aspekcie
produkcji zywnosci w przemysle fermentacyjnym/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci
analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢éwiczen, egzamin/NZ_P6S _UWO09;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotéw do:

- Wykorzystania posiadanej wiedzy i do krytycznej analizy danych w rozwigzywaniu probleméw z zakresu technologii
przemystow fermentacyjnych oraz do zasiegania w tym celu opinii ekspertow/obserwacja pracy indywidualnej i
zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P6S _KKO01;

- Ponoszenia odpowiedzialnos$ci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania jakosci produktéw przemystu
fermentacyjnego oraz dbatosci o srodowisko naturalne, bezpieczenstwo i zdrowie cztowieka/obserwacja pracy
indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac pisemnych/NZ_P6S _KO02;

- Wykazywania aktywnej postawy w rozwigzywaniu problemdéw zwigzanych z technologig i jakoscig produktéw
przemystu fermentacyjnego/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na éwiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych,
analiza prac pisemnych/NZ_P6S _KOO03;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 60%, ocena z wyktadu 40 %
Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

1. Podstawowe pojecia z zakresu fermentacji etanolowej. Charakterystyka drozdzy
Saccharomyces cerevisiae

2. Surowce do produkcji etanolu. Wybrane systemy produkc;ji etanolu.




3. Destylacja i rektyfikacja. Sktad spirytusow i rektyfikatéw réznego pochodzenia.

4. Sposoby zagospodarowania wywaréw.

5. Charakterystyka i technologia produkcji drozdzy piekarskich.

6. Charakterystyka surowcéw piwowarskich.

7. Podstawy technologii stodu i piwa.

8. Charakterystyka wybranych napojoéw alkoholowych.

Tematyka ¢wiczen:

1. Ocena wybranych surowcéw gorzelniczych. Przygotowanie préb fermentacyjnych.

2. Ocena przebiegu i efektéw fermentacji alkoholowej.

3. Ocena jakosci ziarna i stodu piwowarskiego. Oznaczanie fizycznych i chemicznych cech piwa.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Zarys technologii surowcéw roslinnych
Semestr czwarty
Liczba punktéw ECTS 6

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- Ma podstawowg wiedze z zakresu technologii przetwérstwa ziemniaczanego, zbdz, owocoéw i warzyw, zna maszyny i

urzadzenia oraz surowce stosowane w przetwdrstwie roslinnym/ocena wypowiedzi ustnych lub pisemnych, ocena

poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania éwiczen,

egzamin/NZ_P6S_WGO01, NZ_P6S_WG04;

- Wykazuje znajomos$¢ przemian zachodzacych podczas wytwarzania i przechowywania surowcéw i produktéw

pochodzenia roslinnego, potrafi scharakteryzowac ich wtasciwosci, jako$¢ i przydatnos$é w produkcji/ocena wypowiedzi

ustnych lub pisemnych, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania éwiczen,

egzamin/NZ_P6S_WGO6;

W zakresie umiejetnosci

- Analizuje i interpretuje zjawiska, jakie zachodzg w procesach wytwarzania i przechowywania surowcéw

roslinnych/obserwacja pracy na ¢wiczeniach,

sprawdziany, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen ocena sprawozdan

z wykonanych analiz egzamin/NZ_P6S _UWO01;

- Wykonuje podstawowe analizy surowcéw i produktéw spozywczych pochodzenia roslinnego/obserwacja pracy na

cwiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen ocena

sprawozdan z wykonanych analiz egzamin/NZ_P6S _UWO06;

- Potrafi nazwac kolejne etapy technologiczne produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego, wskazuje krytyczne punkty

kontrolne w procesie/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, sprawdziany, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz,

ocena sprawozdan z wykonania ¢éwiczen ocena sprawozdan z wykonanych analiz egzamin/NZ_P6S _UWO09, NZ_P6S
uwo1i,;




W zakresie kompetencji spotecznych

-Wykazuje odpowiedzialnos¢ za stanowisko pracy i powierzony sprzet, umie pracowaé w laboratorium z zachowaniem
zasad bezpieczenstwa. Ma swiadomos¢ statego postepu technologii przetwdrstwa surowcédw pochodzenia
roslinnego/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KOO04;

- Rozumie waznos¢ przestrzegania zasad higieny oraz parametréw procesowych podczas produkcji i przechowywania
zywnosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej na ¢wiczeniach, ocena wypowiedzi ustnych, analiza prac
pisemnych/NZ_P6S _KOO02;

Kryteria oceniania ocena z ¢wiczen 50%, ocena z wyktadu 50 %

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Zarys technologii surowcow zwierzecych
Semestr czwarty
Liczba punktéw ECTS 6

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu operacje jednostkowe i technologie stosowane w podczas przetwarzania i utrwalania
zywnosci pochodzenia zwierzecego w aspekcie ksztattowania jakosci zywnosci/sprawdziany, egzamin/NZ_P6S_WG04;
- w zaawansowanym stopniu metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania/sprawdziany,
egzamin/NZ_P6S_WGO05;

- W zaawansowanym stopniu zagrozenia moggace wptywac podczas wytwarzania, przetwarzania i przechowywania
surowcow i produktdéw pochodzenia zwierzecego/sprawdziany, egzamin/NZ_P6S_WGO06;

W zakresie umiejetnosci absolwent potrafi:

- wskazywac odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkcji i utrwalaniu zywnosci pochodzenia
zwierzecego/obserwacja pracy na ¢wiczeniach,

ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, sprawdziany, egzamin/NZ_P6S
| UWO05;

- dobierac i wykorzystywaé odpowiednie metody i techniki analizy zywnosci oraz postugiwaé sie podstawowym
sprzetem laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowa/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena poprawnosci
przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, sprawdziany, egzamin/NZ_P6S _UWO06;

- dokonac krytycznej oceny sposobu funkcjonowania istniejgcych systemoéw technicznych i technologicznych w produkcji
zywnosci pochodzenia zwierzecego/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena poprawnosci przeprowadzonych analiz,
ocena sprawozdan z wykonania ¢éwiczen, sprawdziany, egzamin/NZ_P6S _UWOQ9;




- potrafi opracowywac i interpretowac wyniki analiz laboratoryjnych/obserwacja pracy na ¢wiczeniach, ocena
poprawnosci przeprowadzonych analiz, ocena sprawozdan z wykonania ¢wiczen, sprawdziany, egzamin/NZ_P6S

| UW10;

W zakresie kompetencji spotecznych absolwent jest gotédw do:

- wykorzystania posiadanej wiedzy w rozwigzywaniu réznych probleméw z zakresu technologii produkcji zywnosci w
aspekcie ksztattowania jej jakosci/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowe]j podczas ¢wiczen, ocena wypowiedzi
ustnych/NZ_P6S _KKO1;

- ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania jakosci zywnosci/obserwacja pracy
indywidualnej i zespotowej podczas ¢wiczen, ocena wypowiedzi ustnych/NZ_P6S _KO02;

- przestrzegania zasad etyki zawodowej/obserwacja pracy indywidualnej i zespotowej podczas ¢éwiczen, ocena
wypowiedzi ustnych/NZ_P6S _KROS5;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Zarzgdzanie bezpieczenstwem w sytuacjach kryzysowych
Semestr siodmy
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu kursu student:

w zakresie wiedzy:

- posiada podstawowgq wiedze z zakresu zarzgdzania kryzysowego ze szczegdlnym uwzglednieniem aspektow
bezpieczenstwa zywnosci/ocena wiedzy na podstawie egzaminu pisemnego/NZ_P6S_WK11;

- zna obligatoryjne procedury prawne jakie realizujg jednostki nadzoru urzedowego, a takze podstawy funkcjonowania
systemu RASF i TACCP/ocena wiedzy na podstawie egzaminu pisemnego/NZ_P6S_WGO07;

w zakresie umiejetnosci

- potrafi okresli¢ postepowanie w sytuacji , w ktorej zywnos$¢ stanowi zagrozenie dla zdrowia i zycia
ludzi/konsumentéw/ocena wiedzy na podstawie egzaminu pisemnego/NZ_P6S_UWO02;

w zakresie kompetencji spotecznych

- student posiada aktywng postawe w zespotach nadzorujacych jakos¢ zywnosci, a takze funkcjonowanie systemoéw
zarzadzania jakosScig/Obserwacja postawy studenta podczas dyskusji w trakcie prowadzenia zaje¢/NZ_P6S_KOO03;

- ma Swiadomos¢ odpowiedzialnosci zawodowej oraz znaczenia podejmowanych w sytuacjach kryzysowych dziatan
zaradczych w ochronie zdrowia i zycia ludzi/Obserwacja postawy studenta podczas dyskusji w trakcie prowadzenia
zaje¢/NZ_P6S_KO02;




Kryteria oceniania ocena z pisemnego egzaminu, udziat w dyskusji podczas zajec

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:

1. Podstawy zarzgdzania kryzysowego.

2. Cywilnoprawne aspekty zarzadzania kryzysowego, wspdtpraca z jednostkami nadzoru urzedowego.

3. Zarzadzanie ryzykiem w sytuacjach kryzysowych.

4. Zagrozenia bezpieczenstwa powszechnego, ze szczegdlnym uwzglednieniem surowcdéw i produktéow zywnosciowych
oraz etapow fancucha. zywnos$ciowego — zagrozenia zywnosci wg EFSA.

5. Charakterystyka europejskiego system wczesnego ostrzegania o niebezpiecznych produktach zywnosciowych i
Srodkach zywienia zwierzat (RASFF).

6. Zjawisko terroryzmu zywnosciowego. Podstawy funkcjonowania systemu TACCP.

7. Terroryzm zywnosciowy.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Zarzgdzanie jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci
Semestr szOsty
Liczba punktéw ECTS 4

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- ma podstawowa wiedze dotyczacg zarzadzania jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci;

- wskazuje zagrozenia pochodzenia chemicznego, biologicznego i fizycznego podczas wytwarzania, przetwarzania i
przechowywania surowcéw i produktéw spozywczych;

W zakresie umiejetnosci

- analizuje zagrozenia i wskazuje krytyczne punkty kontrolne w wybranym procesie produkcyjnym;

- potrafi zaprojektowac system lub proces majgcy zastosowanie w dziataniach projakosciowych w gospodarce
Zywnosciowej;

W zakresie kompetencji spotecznych

- wykazuje aktywnga postawe w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z zarzadzaniem jakoscig i bezpieczeristwem
Zywnosci;

- ma swiadomos¢ wptywu przemystu zywnosciowego na sSrodowisko naturalne i zdrowie cztowieka;

Kryteria oceniania Srednia arytmetyczna z zaliczenia ¢wiczen i egzaminu

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Zarzadzanie Srodowiskiem

Semestr szOsty

Liczba punktéw ECTS

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu kursu student:

W zakresie wiedzy zna i rozumie:

- W zaawansowanym stopniu posiada wiedze o znaczeniu Srodowiska przyrodniczego w ksztattowaniu jakosci surowcéow
oraz o jego zagrozeniach i ochronie Ma szerokg wiedze z zakresu oceny oddziatywania na srodowisko i systemow
zarzadzaniem Srodowiskiem/Kolokwium/NZ_P6S_WG02;

W zakresie umiejetnosci student potrafi:

- pozyskiwac dane do analizowania proceséw i zjawisk w ocenie oddziatywania na $rodowisko zaktadzie, wykonaé
podstawowg ocene oddziatywania na srodowisko/Ocena pracy w trakcie zaje¢/NZ_P6S _UWO02;

W zakresie kompetencji spotecznych student:

- ma Swiadomos¢ wptywu zarzgdzania sSrodowiskiem na stan srodowiska naturalnego, bezpieczenstwo i zdrowie
cztowieka/Obserwacja w trakcie zaje¢/NZ_P6S _KOO02;

Kryteria oceniania Ocena z egzaminu i zaliczenie ¢éwiczen projektowych

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow

1. Definicje i podstawowe pojecia w ochronie sSrodowiska i systemach zarzadzania srodowiskiem. Historia ochrony
Srodowiska.

. Cztowiek a sSrodowisko przyrodnicze i ich wzajemne oddziatywanie.

. Zrédta zanieczyszczen atmosfery i jej ochrona.

. Zrédta zanieczyszczen wéd i ich ochrona.

. Zrédta zanieczyszczen gleb i ich ochrona.

. Zrédta zanieczyszczen laséw i ich ochrona.

. Odpady, ich utylizacja i recykling. Nowoczesne technologie przerobu i sktadowania odpadéw.

. Srodowisko a bezpieczeAstwo zywnosci.

O 00 N OO L1 & W N

. Idea i cele rozwoju zréwnowazonego

10. Ocena oddziatywania na srodowisko.

11. Wymagania prawne z zakresu ochrony srodowiska w Polsce i Unii Europejskie;j.
12. System kompleksowej oceny skutkéw srodowiskowych

13. Instrumenty zarzadzania Srodowiskiem.

14. Czynniki pomocowe Unii w zakresie zrdwnowazonego rozwoju.

15. 1SO 14001.




Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Oméwienie ¢wiczen, wydawanie indywidualnych tematéw do zaprojektowania oceny oddziatywania na srodowisko.
2. Wstepne omodwienie przeprowadzenia oceny oddziatywania na srodowisko.

3. wstepna identyfikacja i ocena wszystkich rzeczywistych i potencjalnych oddziatywan, tagcznie z ustaleniem na ktére
komponenty srodowiska oraz populacje przyrody ozywionej majg one wptyw i w jakiej skali.

4. Wybdr znaczacych oddziatywan, w celu zawezenia pél analizy.

5. Ocena skutkdw poszczegdlnych oddziatywan, ze szczegdlnym uwzglednieniem tych, ktére wywierajg bezposredni lub
posredni wptyw na wiecej niz jeden komponent.

6. Ustalenie optymalnego zestawienia listy i parametréw dopuszczanych oddziatywan w taki sposéb, aby suma ich
skutkow srodowiskowych byta jak najnizsza.

7. Zaliczenie projektu.

Nazwa przedmiotu Zywnos¢ tradycyjna i regionalna
Semestr siodmy
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoriczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy

- ma zaawansowang wiedze o strukturach instytucji prawnych i ekonomicznych funkcjonujgcych w sektorze zywnosci
regionalnej i tradycyjnej oraz zaleznosciach pomiedzy nimi/Dyskusja, Kolokwium, Odpowiedz ustna,
Egzamin/NZ_P6S_WGO07;

- ma zaawansowang wiedze o znaczeniu srodowiska przyrodniczego w ksztattowaniu jakosci surowcéw dla produkcji
zywnosci regionalnej i tradycyjnej oraz o jego zagrozeniach i ochronie/Dyskusja, Kolokwium, Odpowiedz ustna,
Egzamin/NZ_P6S _WK14;

- charakteryzuje w zaawansowany sposéb wtasciwosci surowcow i produktéw tradycyjnych i regionalnych pochodzenia
roslinnego i zwierzecego oraz materiatéw pomocniczych/Dyskusja, Kolokwium, Odpowiedz ustna,
Egzamin/NZ_P6S_WGO06;

W zakresie umiejetnosci

- postuguje sie systemami standaryzacyjnymi dotyczgcymi zywnosci regionalnej i tradycyjnej oraz wybranymi regutami
prawnymi/Dyskusja, Obserwacja pracy w grupie/NZ_P6S _UWO02;

- wskazuje odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkcji i utrwalaniu zywnosci tradycyjne;j i
regionalnej/Dyskusja, Obserwacja pracy w grupie/NZ_P6S _UWO03;

- potrafi scharakteryzowac i ustali¢ kryteria surowcowe oraz zaprojektowac procesy technologiczne celem uzyskania
produktu tradycyjnego i regionalnego/dyskusja, Obserwacja pracy w grupie/NZ_P6S _UWO5;

W zakresie kompetencji spotecznych

- student ma Swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za jako$¢ zywnosci tradycyjnej i
regionalnej oraz potrzebe uczestnictwa w projektach spotecznych z tego zakresu/dyskusja, Obserwacja pracy w
grupie/NZ_P6S _KRO6;

- student ma swiadomosé wptywu produkcji zywnosci tradycyjnej i regionalnej na srodowisko naturalne i zdrowie




cztowieka/dyskusja, Obserwacja pracy w grupie/NZ_P6S _KR03;

Kryteria oceniania ocena z wykfadu 100 %

Tresci programowe - wyktady

1-2 Rys historyczny produkc;ji i konserwacji zywnosci

3 Rola warunkdw srodowiskowych, geograficznych i klimatycznych w wytwarzaniu zywnosci regionalnej
4 Rola dawnych technologii w wytwarzaniu zywnosci tradycyjnej

5 Polskie i europejskie uwarunkowania prawne zwigzane z zywnoscig tradycyjng i regionalng

6 Cechy charakterystyczne i specyficznos¢ zywnosci tradycyjnej i regionalnej

7-8 Charakterystyka produktéw miesnych w ujeciu zywnosci tradycyjnej i regionalnej
9-10 Charakterystyka produktéw mleczarskich w ujeciu zywnosci tradycyjnej i regionalnej
11-12 Charakterystyka produktéw zbozowych w ujeciu zywnosci tradycyjnej i regionalnej
13 Charakterystyka miodéw w ujeciu zywnosci tradycyjnej i regionalnej

14-15 Charakterystyka olejéw w ujeciu zywnosci tradycyjnej i regionalnej

16-17 Charakterystyka produktow alkoholowych w ujeciu tradycyjnym i regionalnym
18-19 Charakterystyka dan gotowych w ujeciu tradycyjnym i regionalnym

20 Charakterystyka produktow bezalkoholowych w ujeciu tradycyjnym i regionalnym

21 Potencjalna rola zywnosci tradycyjnej i regionalnej w profilaktyce zdrowotnej
22 Zywnos¢ tradycyjna i regionalna wybranych grup etnicznych w Polsce

23 Zywnos¢ tradycyjna i regionalna wybranych populacji w Europie

24 Zywnos¢ tradycyjna i regionalna wybranych populacji na $wiecie

Tresci programowe - ¢wiczenia

Nazwa przedmiotu Przedsiebiorczos¢ akademicka
Semestr 7
Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Efekt przedmiotowy/ metoda weryfikacji/ nr efektu kierunkowego

W zakresie wiedzy

absolwent zna i rozumie:

ogdlne zasady ekonomii przedsiebiorstwa, jego organizacji i zarzagdzania oraz marketingu i brandingu

zasady i metody ochrony wlasnosci intelektualnej

zagadnienia dotyczgce modeli przedsiebiorstw opartych na wiedzy

zagadnienia z zakresu Przemystu 4.0

zasady funkcjonowania funduszy inwestycyjnych i innych narzedzi finansowania przedsiebiorstw innowacyjnych
zasady zarzadzania zmiang, ryzykiem, motywowania pracownikéw

W zakresie umiejetnosci

absolwent potrafi:

wiasciwie dobierac zrddta i informacje z nich pochodzgce oraz dokonywac ich oceny, krytycznej analizy i syntezy
planowad¢, analizowaé, oceniaé, zarzadzac i wdrazaé projekty, w tym w formie nowo powstatego przedsiebiorstwa (np.
typu startup)

identyfikowaé dostepne mozliwosci i wybieraé te odpowiadajgce planom zawodowym i dziataniom biznesowym
stworzy¢ biznes plan dla nowego produktu/przedsiebiorstwa

oceniac rynek i konkurencje

planowac i organizowac prace indywidulang oraz w zespole

W zakresie kompetencji spotecznych

absolwent jest gotéw do:

myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy

wypetniania zobowigzan spotecznych i uznawania spotecznej odpowiedzialnosci przedsiebiorstw

Kryteria oceniania zaliczenie ¢wiczenia projektowego ,koncepcja wtasnej
firmy” 100%

Tresci programowe — ¢wiczenia projektowe, dyskusja na zajeciach konwersatoryjnych, praca w zespotach, w tym
realizacja ¢wiczenia projektowego i mentoring przez internet

Zajecia 1: Modele kariery. Przedsiebiorczos¢ i
kreatywnosc. Zajecia 2: Komunikacja
interpersonalna.

Zajecia 3: Zarzadzanie wtasnoscig intelektualna.

Zajecia 4: Spoteczna odpowiedzialno$¢ przedsiebiorstw.
Zajecia 5: Rynek, konkurencja, marketing i branding.

Zajecia 6:Przedsiebiorstwo oparte na wiedzy (cz. 1).
Zajecia 7:Przedsiebiorstwo oparte na wiedzy (cz. 2).

Zajecia 8: Podstawy ekonomii

przedsiebiorstwa

(cz.1).

Zajecia 9: Podstawy ekonomii przedsiebiorstwa (cz. 2).
Zajecia 10: Rozwigzywanie problemow,

podejmowanie decyzji. Zajecia 11: Zarzadzanie

projektem, zarzadzanie ryzykiem.
Zajecia 12-14: Wybrane zagadnienia wspodtczesnej przedsiebiorczosci (wyktady autorytetow miedzynarodowych:
zarzadzanie wiedzg, spéfki startup i spin-off, fundusze inwestycyjne, strategie marketingowe,




globalizacja gospodarki, loT i Al w gospodarce i spoteczenstwie przysztosci).

Tresci programowe - projekt

Projekt wtasnego przedsiewziecia biznesowego, opracowanie koncepcji wtasnego przedsiebiorstwa, zadanie projektowe
realizowane indywidualnie lub zespotach 2-3 osobowych. Prezentacja i obrona na forum grupy zajeciowej wobec
obecnosci prowadzacego.

Nazwa przedmiotu Szkolenie BHP i PPOZ
Semestr pierwszy
Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Umiejetnosci:

Student potrafi zachowac ostroznos¢ na terenie Uczelni, skutecznie rozpoznaje wystepujace zagrozenia i potrafi im
przeciwdziatac. Potrafi zidentyfikowac¢ czynniki szkodliwe i ucigzliwe wystepujgce w laboratoriach i salach.

Student potrafi udzieli¢ pierwszej pomocy poszkodowanym w okreslonych wypadkach. Umie zachowac sie w sytuacji
zagrozenia zdrowia i zycia.

Student potrafi zachowad sie w przypadku wystgpienia pozaru i ewakuowac siebie oraz inne osoby zagrozone z
budynku.

Kompetencje spoteczne:

Ma $wiadomos¢, ze jego zachowanie ma wptyw na bezpieczenstwo jego oraz innych studentéw/pracownikéw Uczelni.
Rozumie znaczenie BHP i PPOZ dla zdrowia i zycia studentéw/pracownikéw Uczelni.

Rozumie jakie sg konsekwencje nie przestrzegania zasad bezpieczenstwa i higieny pracy.

Ma $wiadomos¢ koniecznosci przeciwdziatania zagrozeniom oraz udzielania pomocy poszkodowanym w wypadkach.

Kryteria oceniania Test korncowy

Tresci programowe - wyktady




Modut 1. Wybrane zagadnienia prawne w zakresie BHP
Wyktad 1. Podstawy prawne

Wyktad 2. Obowigzki Rektora

Wyktad 3. Obowigzki studentow

Wyktad 4. Wybrane przepisy prawne, o ktérych warto pamietac
Modut 2. Zagrozenia dla zdrowia i zycia

Wyktad 1. Zagrozenia czynnikami fizycznymi

Wyktad 2. Zagrozenia czynnikami biologicznymi

Wyktad 3. Zagrozenia czynnikami chemicznymi

\Wyktad 4. Zagrozenia czynnikami psycho-fizycznymi

\Wyktad 5. Zagrozenia czynnikami spotecznymi

Modut 3. Pierwsza pomoc

Blok 1. Podstawowe informacje

Blok 2. Podstawy udzielania pierwszej pomocy

Blok 3. Udzielanie pierwszej pomocy w okreslonych sytuacjach
Blok 4. Udzielanie pierwszej pomocy przy wystgpieniu réznego rodzaju ran
Modut 4. Ochrona przeciwpozarowa

Wyktad 1. Podstawy prawne

Wyktad 2. Co to jest pozar?

\Wyktad 3. Klasyfikacja pozaréw

Wyktad 4. Przyczyny powstawania pozaru

Wyktad 5. Zasady zachowania w przypadku powstania pozaru
Wyktad 6. Znaki bezpieczenstwa ochrony przeciwpozarowej
Wyktad 7. Zasady ewakuacji

Wyktad 8. Znaki ewakuacyjne

Wyktad 9. Gaszenie pozaru

Tresci programowe - ¢wiczenia

SJO>ANGB1-SI-25-1

Kod przedmiotu




Nazwa przedmiotu Jezyk angielski B1

Semestr drugi

Liczba punktow ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okres$lonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac¢ tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegdtowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajgce na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 1-4 (Entertainment, Sightseeing, Things you need, Society)

1. Spedzanie czasu wolnego — powtdrzenie struktur stuzagcych do méwienia o czynnosciach powtarzajgcych sie w
terazniejszosci i przesztosci: Present Simple, used to, would, tend to, will.

2. Opisywanie obrazéw — powtdrzenie uzycia przymiotnikéw i przystéwkow.

3. Rodzaje filméw — przymiotniki stuzgce do opisywania filméw, rozumienie tekstu pisanego ,,Heard it all before”.




Opisywanie miast — powtdrzenie tworzenia zdan przydawkowych relative clauses.

Swieta i zwyczaje — czytanie ze zrozumieniem i dyskusja.

Lekcja gramatyczna — struktury czaséw przysztych: will, be going to, bound to, due to, not likely to.
Narzedzia i ich funkcje — zdania okolicznikowe celu z uzyciem if, to, so.

Kolekcjonerstwo — czytanie ze zrozumieniem (tekst: ,| am ...Mr Trebus), dyskusja, stowotwdrstwo.

Lo N U bk

Sktadanie reklamacji — rozumienie ze stuchu, czasownik modalny should w czasie terazniejszym i przesztym.

10. Kwestie spoteczno-polityczne — zapoznanie studentéw ze stownictwem stuzgcym do wypowiadania sie o rzadzie,
gospodarce i spoteczenstwie.

11. Wazne problemy spoteczne — rozumienie ze stuchu: krétkie wiadomosci, zdania przyczynowo-skutkowe z
uzyciem so i such.

12. Wazne kwestie Swiatowe - rozumienie tekstu pisanego (artykut dotyczacy ksigzki J. Sachs’a ,The Common
Wealth”), gramatyka: tworzenie poréwnan z the + comparative.

Kod przedmiotu SJO>ANGB1-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu Uezyk angielski B1
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
iezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

St UCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi powigzane.
CZYTANIE Student umie przeczytaé ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotdw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie




Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 5-8 (Sports and interests, Accommodation, Nature, Crime and punishment)

1. Zdrowie i fitness — powtdrzenie i rozszerzenie stownictwa.

2. Rola sportu w zyciu cztowieka — spekulowanie o przesztosci za pomocg czasownikdw modalnych
should/could/would oraz perfect infinitive.

3. Sporty ekstremalne — zestawienie czasow Present Perfect Simple i Present Perfect Continuous.

4. Opis miejsc wakacyjnych — modyfikatory (really, absolutely, completely, quite, fairly, pretty, a bit, completely,
hardly any, almost no, hardly ever).

5. Problemy mieszkaniowe w zyciu codziennym i w czasie wakacji — wprowadzenie struktury have/get something
done.

6. Szok kulturowy — czytanie ze zrozumieniem o problemach zwigzanych z szokiem kulturowym, wprowadzenie
nowego stownictwa, dyskusja.

7. Ekstremalne warunki pogodowe — rozszerzenie stownictwa, czasy przeszte (Past Simple, Past Continuous, Past
Perfect Simple).

8. Swiat zwierzat i roélin — imiestowowe réwnowazniki zdan.

9. Przestepstwa — stownictwo dotyczace przestepstw, czasowniki modalne do wyrazania stopnia
prawdopodobienstwa.

10. Resocjalizacja przestepcéw — zwroty przyimkowe.

11. Trendy i statystyka — rozumienie tekstu pisanego, zwroty opisujgce zmiany i trendy.

Kod przedmiotu SJO>ANGB1-SI-4S-3

Nazwa przedmiotu lezyk angielski B1

Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:




Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtos¢
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okres$lonymi programem oraz z nimi powigzane.
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowa¢ tematy
zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotka wypowiedz pisemnag.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie

pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia
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Moduty 9-12 (Careers and studying, Socialising, Transport and travel, Health and medicine)

Swiat pracy — stownictwo, zdania warunkowe typu Qi I.

Pierwsza praca — zdania warunkowe typu I, lll oraz mieszane.

Wstep do prezentacji — stownictwo i zwroty.

Spotkania towarzyskie — czas Future Perfect.

Popetnianie gaf — rozumienie tekstu pisanego, rozszerzenie stownictwa: wyrazenia idiomatyczne.
Krétkie rozmowy towarzyskie (small talk) — pytania typu question tags.

Problemy na drodze — stownictwo zwigzane z wynajeciem pojazdu.

Wymarzona podrdz — gramatyka: uzycie rzeczownikéw niepoliczalnych.

Stresujace sytuacje na drodze — struktury emfatyczne.

Komunikowanie problemoéw zdrowotnych — konstrukcja przypuszczajgca supposed to be+ing.
Turystyka medyczna — czesci ciata, stdwka wskazujgce (determiners).

Humor w zyciu cztowieka — rozumienie tekstu pisanego, dyskusja. Powtdrzenie materiatu.




Kod przedmiotu SJO>ANGB2-SI-2S-1

Nazwa przedmiotu Uezyk angielski B2
Semestr drugi
Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczacych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okre$lonymi programem oraz z nimi powigzane.
CZYTANIE Student umie przeczytad ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajgce na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia




Moduty 1-4 (Entertainment, Sightseeing, Things you need, Society)

1. Spedzanie czasu wolnego — powtdérzenie struktur stuzgcych do méwienia o czynnosciach powtarzajgcych sie w
terazniejszosci i przesztosci: Present Simple, used to, would, tend to, will.

Opisywanie obrazéw — powtdrzenie uzycia przymiotnikéw i przystéwkow.

Rodzaje filméw — przymiotniki stuzgce do opisywania filméw, rozumienie tekstu pisanego ,,Heard it all before”.
Opisywanie miast — powtdrzenie tworzenia zdan przydawkowych relative clauses.

Swieta i zwyczaje — czytanie ze zrozumieniem i dyskusja.

Lekcja gramatyczna — struktury czasdw przysztych: will, be going to, bound to, due to, not likely to.

Narzedzia i ich funkcje — zdania okolicznikowe celu z uzyciem if, to, so.

Kolekcjonerstwo — czytanie ze zrozumieniem (tekst: ,| am ...Mr Trebus), dyskusja, stowotwdrstwo.
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Sktadanie reklamacji — rozumienie ze stuchu, czasownik modalny should w czasie terazniejszym i przesztym.

10. Kwestie spoteczno-polityczne — zapoznanie studentéw ze stownictwem stuzgcym do wypowiadania sie o rzadzie,
gospodarce i spoteczenstwie.

11. Wazne problemy spoteczne — rozumienie ze stuchu: krdtkie wiadomosci, zdania przyczynowo-skutkowe z
uzyciem so i such.

12. Wazne kwestie Swiatowe - rozumienie tekstu pisanego (artykut dotyczacy ksigzki J. Sachs’a , The Common
Wealth”), gramatyka: tworzenie poréwnan z the + comparative.

Kod przedmiotu SJO>ANGB2-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu Uezyk angielski B2
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi powigzane.
CZYTANIE Student umie przeczytad ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemnag.

Kompetencje spoteczne:




¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 5-8 (Sports and interests, Accommodation, Nature , Crime and punishment)

1. Zdrowie i fitness — powtdrzenie i rozszerzenie stownictwa.

2. Rola sportu w zyciu cztowieka — spekulowanie o przesztosci za pomocg czasownikdw modalnych
should/could/would oraz perfect infinitive.

3. Sporty ekstremalne — zestawienie czasdw Present Perfect Simple i Present Perfect Continuous.

4. Opis miejsc wakacyjnych — modyfikatory (really, absolutely, completely, quite, fairly, pretty, a bit, completely,
hardly any, almost no, hardly ever).

5. Problemy mieszkaniowe w zyciu codziennym i w czasie wakacji — wprowadzenie struktury have/get something
done.

6. Szok kulturowy — czytanie ze zrozumieniem o problemach zwigzanych z szokiem kulturowym, wprowadzenie
nowego stownictwa, dyskusja.

7. Ekstremalne warunki pogodowe — rozszerzenie stownictwa, czasy przeszte (Past Simple, Past Continuous, Past
Perfect Simple).

8. Swiat zwierzat i roslin — imiestowowe réwnowazniki zdan.

9. Przestepstwa — stownictwo dotyczace przestepstw, czasowniki modalne do wyrazania stopnia
prawdopodobienstwa.

10. Resocjalizacja przestepcéw — zwroty przyimkowe.

11. Trendy i statystyka — rozumienie tekstu pisanego, zwroty opisujgce zmiany i trendy.

Kod przedmiotu SJO>ANGB2-SI-4S-3




Nazwa przedmiotu Uezyk angielski B2

Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okre$lonymi programem oraz z nimi powigzane.
CZYTANIE Student umie przeczytad ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac¢ tematy
zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajgce na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia




Moduty 9-12 (Careers and studying, Socialising, Transport and travel, Health and medicine)

1. Swiat pracy — stownictwo, zdania warunkowe typu Qi I.

2. Pierwsza praca — zdania warunkowe typu I, lll oraz mieszane.

3. Wstep do prezentacji — stownictwo i zwroty.

4. Spotkania towarzyskie — czas Future Perfect.

5. Popetnianie gaf — rozumienie tekstu pisanego, rozszerzenie stownictwa: wyrazenia idiomatyczne.
6. Krétkie rozmowy towarzyskie (small talk) — pytania typu question tags.

7. Problemy na drodze — stownictwo zwigzane z wynajeciem pojazdu.

8. Wymarzona podrdz — gramatyka: uzycie rzeczownikéw niepoliczalnych.

9. Stresujgce sytuacje na drodze — struktury emfatyczne.

10. Komunikowanie problemoéw zdrowotnych — konstrukcja przypuszczajaca supposed to be+ing.
11. Turystyka medyczna — czesci ciata, stdwka wskazujgce (determiners).

12. Humor w zyciu cztowieka — rozumienie tekstu pisanego, dyskusja. Powtdérzenie materiatu.
Kod przedmiotu SJO>ANGB2-SI-5S-4E

Nazwa przedmiotu lezyk angielski B2

Semestr piaty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

St UCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi powigzane.
CZYTANIE Student umie przeczytad ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat.

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.




Kryteria oceniania

Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Problemy finansowe — strona bierna.

S I R R SR

przedrostkow.

Moduty 13-16 (Life-changing events, Banks and money, Food, Business)

Wazne zmiany w zyciu cztowieka. Czasy zaprzeszte.

Rozwigzywanie konfliktéw — rozumienie tekstu pisanego, konstrukcja | wish w odniesieniu do terazniejszosci.
Przetomowe momenty w zyciu cztowieka — rzeczowniki odnoszgce sie do wartosci.

Praca i bogactwo — rozumienie tekstu pisanego, konstrukcja | wish w odniesieniu do przesztosci.

Problemy zwyciezcéw loterii — stownictwo, zastosowanie metafory.

Jedzenie i gotowanie — rozszerzenie stownictwa, wyrazenia tgczace (linkers).

Programy kulinarne — rozumienie tekstu pisanego, stfowotwdrstwo: tworzenie nowych wyrazéw przy uzyciu

9. Problemy producentéw zywnosci — stuchanie ze zrozumieniem, mowa zalezna.
10. Rozmowy telefoniczne — czas Future Continuous.
11. Sukces w biznesie — rozumienie tekstu pisanego, stownictwo dotyczgce rozpoczecia dziatalnosci biznesowe].

Kod przedmiotu

SJO>ANGC1-SI-2S-1

Nazwa przedmiotu

lezyk angielski C1

Semestr

drugi

Liczba punktéw ECTS

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki — biegtos¢ jezykowa wymagana na
poziomie C1 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie dtuzsze wypowiedzi na tematy abstrakcyjne i tematy spoza wtasnej dziedziny; wypowiedzi
na zywo lub w postaci nagrania; wiekszos¢ wyktadéw etc. w dziedzinie zwigzanej z kierunkiem studiéw.

CZYTANIE Student umie przeczytad ze zrozumieniem dtugie i skomplikowane teksty, niezaleznie od swojej specjalnosci,
pod warunkiem mozliwos$ci ponownego przeczytania trudnych fragmentdéw, wszelka korespondencje. Rozumie
subtelnosci zawarte w tekscie, podane wprost bgdz zasugerowane.

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swobodnie swoje poglady , wyrazi¢
emocje, aluzje, opinie, bra¢ udziat w dyskusji z rodzimymi uzytkownikami jezyka i przekonujgco przedstawié
skomplikowane argumenty oraz reagowac na poglady innych.

PISANIE Student potrafi wyrazac sie jasno i precyzyjnie na pismie, jednakze teksty mogg jeszcze wymagac korekty.
Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

(Moduty 1-4: Cities, Relationships, Culture and Identity, Politics)

1. Stownictwo dotyczace zycia w miescie — wyrazenia intensyfikujgce.

2 Zmiany w miastach — rozumienie ze stuchu, gramatyka formy dokonane czasownikéw (perfect forms).
3. Mity miejskie — czytanie i stuchanie, state zwigzki frazeologiczne (binomials).

4 Opisywanie o0sdb — stownictwo i rozumienie ze stuchu.




5 Spotkania towarzyskie — czasowniki ztozone (phrasal verbs), rozumienie tekstu pisanego.

6 Problemy rodzinne — rozumienie ze stuchu, uzycie would do sytuacji hipotetycznych.

7. Rdéznice kulturowe — rozumienie ze stuchu, dyskusja, cleft sentences.

8 Zwyczaje w rdznych krajach — stownictwo dotyczgce sprzetow domowych, rozumienie tekstu pisanego.
9 Zjednoczone Krdlestwo — rozumienie ze stuchu, dyskusja.

10. Kwestie polityczno-spoteczne — rozumienie ze stuchu, dyskusja, okresy warunkowe.

11. Brytyjski i szwajcarski model polityczny — rozumienie tekstu pisanego, stownictwo opisujace czynnosci ludzkie.
Kod przedmiotu SJO>ANGC1-SI-3S-2

Nazwa przedmiotu Uezyk angielski C1

Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki — biegtos¢ jezykowa wymagana na
poziomie C1 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie dtuzsze wypowiedzi na tematy abstrakcyjne i tematy spoza wtasnej dziedziny; wypowiedzi
na zywo lub w postaci nagrania; wiekszos¢ wyktaddéw etc. w dziedzinie zwigzanej z kierunkiem studiéw.

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem dtugie i skomplikowane teksty, niezaleznie od swojej specjalnosci,
pod warunkiem mozliwosci ponownego przeczytania trudnych fragmentéw, wszelka korespondencje. Rozumie
subtelnosci zawarte w tekscie, podane wprost bgdz zasugerowane.

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swobodnie swoje poglady , wyrazi¢
emocje, aluzje, opinie, bra¢ udziat w dyskusji z rodzimymi uzytkownikami jezyka i przekonujgco przedstawié
skomplikowane argumenty oraz reagowac na poglady innych.

PISANIE Student potrafi wyrazac sie jasno i precyzyjnie na pismie, jednakze teksty moga jeszcze wymagacé korekty.
Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie




Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Moduty 5-8 (Going out Staying in, Conflict and Resolution, Science and Research, Nature and Nurture)

1. Rozrywki — stownictwo, rozumienie ze stuchu, odgrywanie rol.

2. Opis atrakcji Londynu — rozumienie tekstu pisanego, wyrazenia rzeczownikowe.

3. Ksigzki — rozumienie tekstu pisanego, dyskusja.

4. Idiomy zwigzane z konfliktem, gramatyka, wyrazenie | wish i if only.

5. Wojna i pokdj - rozumienie teksu pisemnego, stownictwo militarne.

6. Wojna stow - metafory, rozumienie ze stuchu.

7. Etyczne aspekty nauki — stownictwo, rozumienie ze stuchu, dyskusja.

8. Filmy science-fiction, rozumienie tekstu pisemnego, stowotwdrstwo: tworzenie rzeczownikdéw i przymiotnikow,
strona bierna.

9. Stownictwo dotyczace uksztattowania geograficznego — rozumienie ze stuchu.

10. Natura czy kultura — rozumienie ze stuchu i dyskusja, czasowniki positkowe.

11. Krélestwo zwierzat — stownictwo, rozumienie tekstu pisanego, przymiotniki ztozone.
Kod przedmiotu SIO>ANGC1-SI-4S-3

Nazwa przedmiotu lezyk angielski C1

Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:




Znajomos¢ stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki — biegtos¢ jezykowa wymagana na
poziomie C1 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie dtuzsze wypowiedzi na tematy abstrakcyjne i tematy spoza wtasnej dziedziny; wypowiedzi
na zywo lub w postaci nagrania; wiekszos¢ wyktadéw etc. w dziedzinie zwigzanej z kierunkiem studidéw.

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem dtugie i skomplikowane teksty, niezaleznie od swojej specjalnosci,
pod warunkiem mozliwosci ponownego przeczytania trudnych fragmentdow, wszelkg korespondencje. Rozumie
subtelnosci zawarte w tekscie, podane wprost bgdz zasugerowane.

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swobodnie swoje poglady , wyrazi¢
emocje, aluzje, opinie, braé udziat w dyskusji z rodzimymi uzytkownikami jezyka i przekonujgco przedstawic
skomplikowane argumenty oraz reagowac na poglady innych.

PISANIE Student potrafi wyrazad sie jasno i precyzyjnie na pismie, jednakze teksty mogg jeszcze wymagac korekty.
Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informaciji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

(Moduty 9-12: Work, Health and lliness, Play, History)

1. Praca zawodowa — stownictwo, dyskusja, formy ciggte czasownikow.

Zycie biurowe — rozumienie tekstu pisanego, zwigzki frazeologiczne przystéwkowo-przymiotnikowe.
Warunki pracy — stownictwo, rozumienie ze stuchu, dyskusja.

Powazne problemy zdrowotne — rozumienie ze stuchu, eufemizmy.

Zdrowy styl zycia — stownictwo i rozumienie tekstu pisanego, dyskusja.

Filmy fabularne i seriale medyczne — rozumienie ze stuchu, rzeczowniki oparte o czasowniki ztozone.

Nouhs~wnN

Porazki sportowe — stownictwo, rozumienie ze stuchu, komentarze ironiczne.




8. Gry komputerowe/$wiat gier — rozumienie tekstu pisanego i dyskusja, wyrazy taczace (linkers), odgrywanie rol.

9. Osiggniecia zyciowe — stownictwo i rozumienie ze stuchu, dyskusja, poréwnania.
10. Prezentacje — stownictwo dotyczgce wydarzen historycznych, dyskusja.

11. Tajemnice historii — rozumienie teksu pisanego, dyskusja, gramatyka: inwersja.
Kod przedmiotu SJO>ANGC1-SI-55-4E

Nazwa przedmiotu Uezyk angielski C1

Semestr piaty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego i branzowego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki — biegtos¢ jezykowa wymagana na
poziomie C1 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie dtuzsze wypowiedzi na tematy abstrakcyjne i tematy spoza wtasnej dziedziny; wypowiedzi
na zywo lub w postaci nagrania; wiekszos¢ wyktaddéw etc. w dziedzinie zwigzanej z kierunkiem studiéw.

CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem dtugie i skomplikowane teksty, niezaleznie od swojej specjalnosci,
pod warunkiem mozliwosci ponownego przeczytania trudnych fragmentéw, wszelka korespondencje. Rozumie
subtelnosci zawarte w tekscie, podane wprost bgdz zasugerowane.

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swobodnie swoje poglady , wyrazi¢
emocje, aluzje, opinie, bra¢ udziat w dyskusji z rodzimymi uzytkownikami jezyka i przekonujgco przedstawic
skomplikowane argumenty oraz reagowac na poglady innych.

PISANIE Student potrafi wyrazac sie jasno i precyzyjnie na pismie, jednakze teksty moga jeszcze wymagacé korekty.
Kompetencje spoteczne:

Stosunek studenta do usprawiedliwiania swoich nieobecnosci, wspdtpraca z nauczycielem i grupg, przygotowanie do
zajeé, przestrzeganie terminowego oddawania prac. Student bez trudu integruje sie ze spotecznosciag rodzimych
uzytkownikow jezyka, jak i ze spotecznoscig miedzynarodowg postugujgcy sie danym jezykiem, zaréwno w sytuacjach
codziennych jak tez oficjalnych.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.




Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

(Moduty 13-16: News and the Media, Business and Economics, Trends, Danger and Risk)

1. Nagtowki prasowe — stownictwo, rozumienie ze stuchu, dyskusja.

2. Pogon za sensacjg — rozumienie teksu pisanego, dyskusja, wyrazenia kolokwialne.

3. Wiadomosci drukowane i méwione — rozumienie ze stuchu, mowa zalezna i czasowniki relacjonujgce.

4. Stownictwo dotyczace biznesu — rozumienie ze stuchu, rozmowa towarzyska small talk.

5. Kwestie etyczne dotyczgce bankéw — rozumienie tekstu pisanego, zapozyczenia stownikowe, zdania zalezne,
gramatyka.

6. Sytuacje biznesowe — sftownictwo, rozumienie ze stuchu, odgrywanie rél.

7. Moda i trendy — stownictwo, rozumienie ze stuchu, dyskusja, przyimki.

3. W?zory zachowania — rozumienie ze stuchu, dyskusja, rodziny wyrazéw.

9. Wypadki i urazy — stownictwo, rozumienie ze stuchu, dyskusja.

10. Kultura roszczeniowa — rozumienie tekstu pisanego, dyskusja, stownictwo dotyczgce uregulowan prawnych.
Kod przedmiotu SJO>CHINA1-SI-25-1

Nazwa przedmiotu lezyk chinski Al

Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.

Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczgce jego osobiscie, rodziny
i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi
braé udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtérzeniami. PISANIE Student potrafi napisa¢ bardzo krotki
mail i sms.

PISANIE — Student potrafi napisa¢ krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Co to jest jezyk chinski? Jezyk vs. jezyki chinskie; ciekawostki na temat jezyka chinskiego: wiersz o Shi, stuchanie
dialektow; tekst HAU L, HRER=

N2

A ° Mam na imie Anna, jestem Polkg; pisanie znakéw: ¥, =&, K=.

2. SUBHEE Alfabet fonetyczny oraz zasady pisania znakéw; Pinyin — wprowadzenie wg materiatéw

szczegdtowych, materiaty youtube o pinyin; Cwiczenia fonetyczne wg materiatéw wiasnych; Materiat youtube o
znajomosci chinskich znakéw przez Chinczykow.




3. {ROY 4+ 2, 22 ZF ? Jak masz na imie?-Teksty 1.2;1.3; Komentarz o chifskich nazwiskach i imionach; Cwiczenia z
konwersacji; Rodzaje kresek w znakach i zasady pisowni znakdw; Pisanie znakéw — ¢wiczenia.

4. {REMBE A ? Skad jestes? cz.1 - teksty 1.5;1.6; fREMBE A ? ; pytania i konwersacja wokét tekstow; budowa
chinskiego zdania; przeczenie. Pisanie nowych znakdéw — ¢wiczenia.
5. {R2WBE A ? Skad jestes? Cz.2 - tekst R 2 EE ANS? Pytanie i éwiczenia do tekstu; Pytanie i ¢wiczenia do

tekstu; komentarz gramatyczny: rodzaje pytan i ¢wiczenia z tworzenia pytan; gra w pamiec — nauka nowego stownictwa
i przypomnienie przerobionego na zajeciach 1-4.

6. RIVEE 2] ? Uczysz sie czy pracujesz? cz.1; TekstfR TYEAL 2 >J?; Pytania i éwiczenia do tekstu;
Komentarz gramatyczny: szyk zdania+¢éwiczenia; Materiat z youtube: jak udawaé, ze potrafisz méwié po chinsku?;

7. {RIEMBJLEE ] ? Gdzie sie uczysz? cz.2; UPWR po chifisku oraz nazwy wybranych kierunkéw studiéw;
Konwersacje w oparciu o pytania: gdzie sie uczysz? gdzie pracujesz?; Zadawanie pytan o prace, o szkote, o kierunek;

8. {RITAEE2F]? Uczysz sie czy pracujesz? cz.3; Kontynuacja tematu uczysz sie czy pracujesz — teksty
T.4.1;T.4.2;T.4.3;Cwiczenia z konwersacji; Pisanie nowych znakdw; Materiat z youtube o chifiskim powitaniu/small talku;
9. #4=F Liczby; Liczenie — materiaty z youtube; Liczenie — pokazywanie liczb na dfoni; Liczby wieksze 100, 1000,
10000 etc; Jaki dzisiaj jest dzien tygodnia? Dni tygodnia; FRTE /L 52 ? Ktdra jest godzina? Ktdra godzina? Nauka
stownictwa potrzebnego do wyrazenia;

10. HABLBRMINEB—T - Przedstawiam Ci mojego....; TekstFAB 2571177 28— T ; Pytania i éwiczenia do tekstu;
Cwiczenia ze stuchania; Zaimki osobowe, formy dzierzawcze; Ciekawostki o Chinach: materiat dokumentalny o Lele Tao
— streamowanie w Chinach.

11. F Z Moja rodzina cz.1; Rodzina — materiat BBC o chinskiej rodzinie; Nauka nowego stownictwa wg prezentacji;
klasyfikatory: co to jest klasyfikator i jak sie go stosuje? Czy masz rodzeAstwo? {R & 7. IHEKI5; Zdania z /& E na

przyktadzie rodziny.
12. F F Moja rodzina cz.2; powtdrka stownictwa z poprzednich zajeé; lle masz lat? Mam xxx lat; lle lat ma twdj brat,
siostra, kolega?; Tekst ,Rodzinne zdjecie” 3.1; Cwiczenia do tekstu; kolokwium.

Kod przedmiotu SJO>CHINA1-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu lezyk chinski Al
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.




Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego osobiscie, rodziny
i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krdtkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi
bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami. PISANIE Student potrafi napisa¢ bardzo krotki
mail i sms.

PISANIE — Student potrafi napisa¢ krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. FAARDL Y - Dawno sie nie widzielismy; Tekst , 5F A A UL 1; Przypomnienie dni tygodnia oraz liczb; Nauka

zwrotdw grzecznosciowych z tekstu; Oméwienie zdania z orzeczeniem przymiotnikowym — 4B #F; Okreslenia czasu -
ich miejsce w zdaniu +¢éwiczenia.

2. $THBRE Pozdrawianie sie; Tekst 2.1 oraz 2.2 wg materiatéw wtasnych; Przystéwki stopnia; Cwiczenia
gramatyczne; Pytania typu AASA; Omdwienie +¢wiczenia z przyktadami; Pisanie znakdéw.

3. hfkT5 - Swieto Srodka Jesieni; Co to za $wieto? Jak Chifczycy obchodza to $wieto? Krétkie przedstawienie

tradycji Swigtecznych w Chinach; tekst — wizyta u nauczyciela — cz. 1 i 2; Nauka nowego stownictwa zw. z tekstem oraz
Swietem wg ppt; Pytania do tekstu oraz przypomnienie zapytania o wiek w odniesieniu do réznych grup wiekowych;
Nauka wiersza ,E%7% 2 “ Li Bai.




4. B ANXET ! Goscie przyszlil; Powtdrzenie stownictwa z poprzednich zaje¢; Tekst pt.: , Zrobito sie p6zno”;
Cwiczenia utrwalajgce wyrazenia grzecznoéciowe oraz nowe stownictwo; Komentarz gramatyczny na temat czesto
uzywanych partykut.

5. {RIETEMBJL ? Gdzie mieszkasz? Tekst pt. #RIEFEHJL ? Gdzie mieszkasz?; Pytania do tekstu i konwersacje w
oparciu o tekst; Jaki jest twdj nr telefonu? Tworzenie wiasnej wizytéwki; #B — wszyscy, wszystko — komentarz
gramatyczny; Cwiczenia z gramatyki.

6. H BT, Moje miasto; Wprowadzenie nowego stownictwa wg prezentacji; Cwiczenia z nowym stownictwem
— zdania z /%4 ; Wprowadzenie zdania ztozonego z[EN; Co stychaé¢ w Chinach: materiaty youtube na temat Social

credit system w Chinach.

7. IO F& Pytanie o droge; Kierunki — pytanie o droge?; wprowadzenie nowego stownictwa zw. z kierunkami,

przyimki; éwiczenia na mapie; materiaty z youtube dot. pytania o droge; konstruowanie zdania z czasownikiem UlIE
spotkac sie.

8. BARFAIZEME)L ? Gdzie jutro pojdziemy? — nowy tekst; pytania do tekstu i konwersacja; wprowadzenie
komplementu kierunkowego prostego /% ; konstrukcja 7t... A5 ; powtdrzenie pytania typu ATRA;

0. 1T ELEMW)L ? Jak tam pojedziemy?; tekst; nowe stownictwo dot. $rodki komunikacji miejskiej; umawianie

sie z przyjaciétmi — tworzenie dialogdw; ¢wiczenia ze stuchu i gramatyki;

10. Zfhobby cz.1 - przypomnienie stowa % #f;komentarz gramatyczny dot. sposobu uzycia; przypomnienie
konstrukcji X7 .......... RN, R ; zdania z czasownikiem modalnym £; ¢wiczenia z konwersacji; ¢wiczenia z

pisania dtuzszego tekstu - praca w grupie;

11. % ifhobby cz.2 sktadanie propozycji, ulubione zajecia; literatura, muzyka,film — stownictwo, najwieksze hobby —
tekst +éwiczenia; zdania z serig konstrukcji werbalnych; konstrukcja A %&....., i ; zaimek £ — omdwienie i
¢wiczenia; IB{ T vs. FA] ; przystéwki Bi &EH ; —#E razem, wspdinie omdwienie z przyktadami.

Kod przedmiotu SJO>CHINA1-SI-4S-3

Nazwa przedmiotu lezyk chinski Al

Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomosc stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.

Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System




Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego osobiscie, rodziny
i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krdtkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi
braé udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtérzeniami. PISANIE Student potrafi napisa¢ bardzo krétki
mail i sms.

PISANIE — Student potrafi napisa¢ krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegdtowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Jakim jeste$ zwierzeciem w chinskim zodiaku? Chiniski zodiak — legenda o tym jak powstat chinski zodiak; 12
zwierzat chinskiego zodiaku — nowe stownictwo; Do jakiego znaku nalezysz? Krétkie charakterystyki zwierzat; Gra memo
z obrazkami i znakami

2. FHHIEIE - M6j pokdj — tekst. Wprowadzenie nowego stownictwa. Przypomnienie pojecia klasyfikatora;
partykuta aspektualna 7& ; omdwienie modeli zdaniowych z tekstu; wyrazenia B/ L,

3. FHIEIE] - M6j pokdj cz.2; pogtebianie stownictwa z zakresu wyposazenia pokoju, ¢wiczenia z nowym
stownictwem; opowiadanie o swoim pokoju;

4. {R{ETEMBJL?cz.2; rozmowa o miejscu zamieszkania; podawanie numeréw; podawanie adresu; przypomnienie
pytania o nr telefonu; sposoby komunikacji; typu domow i ulic w Chinach na przyktadach;

5. H & 17N codzienne czynnosci; tekst; omdéwienie nowego stownictwa i konstrukcji gramatycznych jak




—381, —34; pytania do tekstu; przypomnienie stownictwa dot. wyrazania godzin i czasu;

6. Moéj dzien cz.1- tekst o zyciu salaryman; wprowadzenie nowego stownictwa; rozmowa wokadt tekstu; zdanie z

sekwencjg czasownikéw; komplement stopnia; ¢wiczenia gramatyczne z komplementem stopnia; przystéwki stopnia
w i B

27 I Ilﬂi .

7. Moj dzien cz.1; tekst o przebiegu dnia codziennego; nowe stownictwo i omdwienie wyrazen i konstrukcji

gramatycznych; ¢wiczenia zEALf§ potem; opisz swdj dzien — éwiczenia mowy i pisania; ¢wiczenia gramatyczne z

komplementem sposobu; B3 lub/albo;
3. {REIRNZ T 42 Co lubisz je$¢?; Jedzenie — nowe stownictwo jedzenie i napoje- ppt1,2,3; Co lubisz je$é¢? Co

najbardziej lubisz jes¢{RE XXz T 4?2 {REE XX 121+ 4 0dpowiadamy na pytanie; Cwiczenia pisemne; materiat BBC o
jedzeniu w Chinach.
9. MZIRNE ! Zjedzmy cos! Powtdrka z poprzednich zaje¢; Co jesz na $niadanie? Wprowadzenie nowego stownictwa;

Zamawianie jedzenia w restauracji — materiaty z youtube; Nauka dan z karty; Zamawianie jedzenia- konwersacje.

10. AN B Opisywanie osoby; czesci ciata, cechy fizyczne, cechy charakteru; gra memo z nowym stownictwem

11. Pogoda — rozmowa o pogodzie; prognoza pogody, klimat; pory roku; kleski zywiotowe; data — sposdb podawania
daty po chinsku;

Kod przedmiotu SJO>CHINA2-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu Jezyk chinski A2
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.

Biegto$¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczgce jego osobiscie, rodziny
i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi
braé udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami. PISANIE Student potrafi napisa¢ bardzo krétki

mail i sms.




PISANIE — Student potrafi napisac krétkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informaciji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajgce na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. FARDL Y - Dawno sie nie widzielismy; Tekst ,5F A AR UL 1; Przypomnienie dni tygodnia oraz liczb; Nauka

zwrotdw grzecznosciowych z tekstu; Oméwienie zdania z orzeczeniem przymiotnikowym — 4B #F; Okreélenia czasu -
ich miejsce w zdaniu +éwiczenia.

2. $THBME Pozdrawianie sie; Tekst 2.1 oraz 2.2 wg materiatéw wiasnych; Przystéwki stopnia; Cwiczenia
gramatyczne; Pytania typu AT A; Omdwienie +¢wiczenia z przyktadami; Pisanie znakdw.

3. hFLT5 - Swieto Srodka Jesieni; Co to za $wieto? Jak Chiriczycy obchodza to $wieto? Krétkie przedstawienie

tradycji Swigtecznych w Chinach; tekst — wizyta u nauczyciela — cz. 1 i 2; Nauka nowego stownictwa zw. z tekstem oraz
Swietem wg ppt; Pytania do tekstu oraz przypomnienie zapytania o wiek w odniesieniu do réznych grup wiekowych;
Nauka wiersza ,F##& B“ Li Bai.

4. ZAET ! Goscie przyszli!; Powtdrzenie stownictwa z poprzednich zaje¢; Tekst pt.: ,Zrobito sie pdzno”;
Cwiczenia utrwalajgce wyrazenia grzeczno$ciowe oraz nowe stownictwo; Komentarz gramatyczny na temat czesto
uzywanych partykut.

5. {RIETEMBJIL ? Gdzie mieszkasz? Tekst pt. #RIEFEMJL ? Gdzie mieszkasz?; Pytania do tekstu i konwersacje w
oparciu o tekst; Jaki jest twoj nr telefonu? Tworzenie wtasnej wizytéwki; #B — wszyscy, wszystko — komentarz
gramatyczny; Cwiczenia z gramatyki.

6. F BT, Moje miasto; Wprowadzenie nowego stownictwa wg prezentacji; Cwiczenia z nowym stownictwem

— zdania z H/i% % ; Wprowadzenie zdania ztozonego z[EN; Co stychaé¢ w Chinach: materiaty youtube na temat Social

credit system w Chinach.




7. IO E& Pytanie o droge; Kierunki — pytanie o droge?; wprowadzenie nowego stownictwa zw. z kierunkami,

przyimki; éwiczenia na mapie; materiaty z youtube dot. pytania o droge; konstruowanie zdania z czasownikiem UlH
spotkac sie.

8. BARFA1EM)L ? Gdzie jutro pdjdziemy? — nowy tekst; pytania do tekstu i konwersacja; wprowadzenie
komplementu kierunkowego prostego /% ; konstrukcja 5t... A ; powtdrzenie pytania typu ATRA;

0. FANTEALEM)L ? Jak tam pojedziemy?; tekst; nowe stownictwo dot. $rodki komunikacji miejskiej; umawianie

sie z przyjaciétmi — tworzenie dialogdw; ¢wiczenia ze stuchu i gramatyki;

10. ZFhobby cz.1 — przypomnienie stowa % §F;komentarz gramatyczny dot. sposobu uzycia; przypomnienie
konstrukcji X7 .......... BRI ; R ; zdania z czasownikiem modalnym £; ¢wiczenia z konwersacji; ¢wiczenia z

pisania dtuzszego tekstu - praca w grupie;

11. % ifhobby cz.2 sktadanie propozycji, ulubione zajecia; literatura, muzyka,film — stownictwo, najwieksze hobby —
tekst +éwiczenia; zdania z serig konstrukcji werbalnych; konstrukcja A~ %&....., T ; zaimek £ — omdwienie i
¢wiczenia; IB{ T vs. FA] ; przystéwki Bi & ; —#E razem, wspdinie omdwienie z przyktadami.

Kod przedmiotu SJO>FRAA1-SI-2S-1

Nazwa przedmiotu lezyk francuski Al

Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.

Biegto$¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumieé znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego osobiscie, rodziny
i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowac proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi
bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami. PISANIE Student potrafi napisa¢ bardzo krétki
mail i sms.

PISANIE — Student potrafi napisa¢ krétka wypowiedz pisemna.




Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Przedstawianie sie/poznawanie sie/ nawigzywanie kontaktow / kierunki studiéw/podstawowe struktury
gramatyczne — budowa zdania

2. Dane osobowe/opis miejsca zamieszkania — przypadki, liczebniki, zaimek dzierzawczy, zaimek osobowy
3. Moja rodzina — odmiana wybranych czasownikéw w czasie terazniejszym

4. Positki- produkty spozywcze/ zakupy/ceny - przeczenia, odmiana czasownikéw nieregularnych,

5. Moje mieszkanie / wyposazenie mieszkania/ ogtoszenia o mieszkaniu — liczebniki do miliona, przystowki
miejsca, przymiotnik

6. Zycie codzienne/ aktywnosci /zamitowania/dni tygodnia/ pory dnia/czas zegarowy — czasowniki rozdzielnie
ztozone

7. Mj dzien na uczelni- przyimki, czasowniki zwrotne, pozycja czasownika w zdaniu

3. Czas wolny - aktywnosci, opisywanie pogody i miejsca, wyrazanie aprobaty i negacji

9. Nazwy krajéw/ kontynentéw/ kierunki swiata, opis celu podrézy, rekomendacje, biura podrdzy, odmiana

czasownikéw nieregularnych

10. Kolokwium

11. Miasto i plan miasta, tryb rozkazujgcy

12. Opisywanie zdarzen z przesztosci - czas przeszty Passé camposé— czasowniki regularne/nieregularne/czasowniki
positkowe avoir i étre

Kod przedmiotu SJO>FRAA2-S|-3S-2




Nazwa przedmiotu lezyk francuski A2

Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos¢ porozumiewania sie w rutynowych prostych
sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetnos¢ opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i swoich potrzeb
dotyczacych wybranych tematdw — biegtosé jezykowa wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European
Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami dla niego waznymi
oraz gtéwny sens krétkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczytac krétkie, proste teksty i znalez¢é w nich konkretne informacje dotyczgce zycia
codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej wymiany informacji
na znane mu tematy. Potrafi postuzy¢ sie ciggiem zdan, w celu przekazania krétkiej informaciji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotdw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajgce na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Jednostka 8-14 ( podrecznik Alter Ego 1, Al.2)

1. Praca/zawody/ — tworzenie form zenskich rzeczownikéow réznych zawoddw, czas przeszty Imparfait
2. Gietda pracy i praktyk/ogtoszenia o pracy , rownowazniki zdan

3. Przebieg dnia/rezerwacja hotelu/termindw spotkania/miejsca w lokalu- czasowniki modalne,

4. Orientacja w miescie/srodki komunikacji/pytanie o droge/udzielanie informacji- przyimki miejsca
5. Wizyta u lekarza/ czesci ciata/choroby/ wskazdéwki i rady jak dbaé o zdrowie — zaimki

dzierzawcze

6. Ustugi/ogtoszenie o ustugach — przyimki czasowe, tryb przypuszczajgcy Conditionnel présent

7. Pisanie mailii krétkie rozmowy telefoniczne: klient-ustuga- wybrane czasowniki ztozone i modalne

8. Zakupy/ubrania/moda /czesci garderoby/ wyrazanie zadowolenia i niezadowolenia - zaimek osobowe w
celowniku/zaimki wskazujgce

0. Wielkie aglomeracje— przymiotniki i stopniowanie przymiotnikéw i przystowkéw

10. Swieta/dni wolne/formutowanie zyczeri/miesigce/ pory roku i daty/ - liczebniki porzadkowe

Kod przedmiotu SJO>FRAA2-SI-45-3

Nazwa przedmiotu Jezyk francuski A2

Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos¢ porozumiewania sie w rutynowych prostych
sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetnosé opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i swoich potrzeb
dotyczacych wybranych tematdw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European
Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami dla niego waznymi
oraz gtdwny sens krétkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczytaé kroétkie, proste teksty i znalez¢ w nich konkretne informacje dotyczace zycia
codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej wymiany informacji
na znane mu tematy. Potrafi postuzyc sie ciggiem zdan, w celu przekazania krétkiej informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.




Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Powtdérzenie materiatu z poprzedniego semestru, konwersacje na aktualne tematy
Dzieri powszedni/ zycie rodzinne/ mieszkanie — okoliczniki miejsca

Opowiadanie o przesztosci, czasy Imparfait i Passé Composé

Sport i fitness/ — czasowniki zwrotne, rekcja czasownikéw

Weekend/kalendarz imprez/aktywnosci

Przedmioty — opis i uzywanie/ rozmowy o zakupach

Zamitowania/hobby/ zainteresowania - stopniowanie przymiotnikow

Opisywanie 0sdb, przedmiotdw i sytuacji — zdania poréwnawcze

L Nk WNE

Komunikacja, prasa, media spotecznosciowe

=
©

Ekologia i Srodowisko

=
=

Studia i uczelnie

Kod przedmiotu SJO>FRAB1-SI-35-2

Nazwa przedmiotu Uezyk francuski B1

Semestr trzeci




Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemng

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu SJO>FRAB1-SI-4S-3




Nazwa przedmiotu Uezyk francuski B1

Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczacych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLtUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okres$lonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemng

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomosc¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajgce na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia




1. Znajomi i przyjaciele w $rodowisku prywatnym i zawodowym

2. Zlecenia — przyjmowanie i odmawianie , powtérzenie zdan wzglednych na przyktadnie opisywania osoéb i sytuacji, N-
deklinacja

. Swiat wirtualny / dyskusja o mediach

. Planowanie pracy/agenda

. Konsument w swiecie reklamy - powtérzenie spdjnikdw ztozonych

. Wady i reklamacje produktéw

. Gerondif -imiestdw czasu terazniejszego

. Dziatanie zespotowe/ formutowanie przypuszczen, plandw i obietnic - czas przyszty Futur Simple

O 00 N OO 1 &~ W

. Organizacje, zaangazowanie spotfeczne
10. Moje otoczenie (wie$ i miasto) — powtdrzenie rekcji czasownika i przymiotnika

Kod przedmiotu SJO>FRAB2-SI-5S-4E
Nazwa przedmiotu Uezyk francuski B2
Semestr piaty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemng

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,

czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie




Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Relacje miedzyludzkie we wspodtczesnym swiecie — powtdrzenie zdan ztozonych

2. Trendy w odzywianiu —kuchnie swiata, preferencje zywieniowe, zdrowe i niezdrowe produkty — wielorakie uzycie
czasownikdéw modalnych, powtdrzenie trybdw przypuszczajgcych

3. Moje studia na uniwersytecie - powtdrzenie czaséw przesztych, przymiotnika ( deklinacja, poréwnania)

4. Wyjazdy i staze zagraniczne — powtdrzenie przyimkdéw i rekcji czasownika i przymiotnika

5. Testy sprawdzajgce umiejetnosc¢ czytania ze zrozumieniem — przygotowanie do egzaminu

6. Testy sprawdzajgce wiedze gramatyczng — przygotowanie do egzaminu

7. Trening umiejetnos$ci komunikacyjnych — przygotowanie do egzaminu

Kod przedmiotu SJO>HISA1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu Jezyk hiszpanski Al
Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.

Biegto$¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczgce jego osobiscie, rodziny




i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne , a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krdétkie informacje internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi
braé udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami.

PISANIE Student potrafi napisa¢ krétkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Przedstawianie sie; podstawowe informacje o sobie; narodowosci; liczebniki 1-100; wymowa jezyka
hiszpanskiego: ¢wiczenia fonetyczne i stuchowe. Powitania i pozegnania. Pytanie 'que tal” i odpowiedzi.

2. Zaimki pytajace, 'como’, 'que’, 'donde'; odpowiedzi na pytania, odmiana czasownikow regularnych w czasie
terazniejszym 3 koniugacji. Podstawowe zawody-pytanie o zawdd.

3. Rodzajnik okreslony i nieokreslony, tworzenie liczby mnogiej i pojedynczej, uzgodnienia rodzaju miedzy
rzeczownikiem, a przymiotnikiem; kolory; proste opisy cech charakteru, narodowosci, zawdd

4. Odmiana czasownikdéw w czasie terazniejszym liczba pojedyncza(lista 40 czasownikow).

5. Kolokwium. Czasownik GUSTAR oraz INTERESAR — gramatyczne aspekty odmiany; temat czas wolny.

6. Temat: podrdze i wakacje. Stownictwo zwigzane z transportem; czasownik IR: odmiana i przyimki.

7. Opisywanie form spedzania wakacji na podstawie fotografii, ogtoszenia biur podrdzy, wybdr oferty wakacyjnej,

cwiczenia konwersacyjne. Dni tygodnia, miesigce, liczebniki.

8. Powtdrzenie wiadomosci: Ir, transport, dni tygodnia, miesigce, pory roku, liczebniki, Gustar/interesar i odmiany;
wyrazanie upodoban; ttumaczenie zdan zwigzanych z tematem wakacje i podrdze. Zadawanie pytan w celu uzyskania
informacji podczas podrézy.

0. Podrdze, wakacje. Nazwy atrakcji turystycznych. Nazwy geograficzne. Konstrukcja IR+ infinitivo; mowienie o




przysztosci.

10. Temat: codzienna rutyna. Czasowniki zwrotne. Opis czynnosci zycia codziennego.

11. Opis dnia, godziny, pytania o godzine i date; czasowniki zwrotne.

12. Rodzina-nazwy cztonkéw rodziny, wypowiedz nt. Wtasnej rodziny, rodzaj meski i zeAski, liczba mnoga.
Hiszpanska rodzina krélewska. Pytanie o wiek.

13. Estar+gerundio. Opis zwyczajow i czynnosci wykonywanych w danej chwili.

Kod przedmiotu SJIO>HISA2-SI-3S-2

Nazwa przedmiotu lezyk hiszpanski A2

Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc¢ bardzo podstawowego stownictwa zwigzanego z sytuacjami codziennymi.

Biegto$¢ wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumieé znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego osobiscie, rodziny
i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne , a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krétkie informacje internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowac proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi
braé udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami.

PISANIE Student potrafi napisac krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).




Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Stownictwo: rodzina, podrdze, transport, kolory, narodowosci, podstawowe opisy, zaimki pytajace, opis dnia
codziennego.

2. Zdrowy tryb zycia. Dobre i zte nawyki. Przystéwki: muy, mucho, poco, demasiado, bastante i ich odmiany. Zdania
twierdzace i przeczgce. Budowanie wypowiedzi o wiasnym trybie zycia.

3. Konstrukcja 'tener + que +infinitivo w odniesieniu do trybu zycia. Cwiczenia konwersacyjne, udzielanie rad
dotyczacych zdrowego trybu zycia. Okreslanie czestotliwosci: czasami, rzadko, nigdy, raz na tydzien itp.

4.0dmiany 3 koniugacji AR, ER i IR. Czasowniki nieregularne: praca z listg czasownikéw nieregularnych, odmiany wg
typow: 1. e-ie, 2. e-i, 3. o-ue *u-ue, 4. 1 osoba nieregularna, 5. nieregularnos¢ mieszana, 6. czasowniki nieregularne.
5. Opis czynnosci- éwiczenie czasu terazniejszego Presente wraz z konstrukcjg Estar+gerundio i odmiang regularng i
nieregularna.

6. Czasownik SER, ESTAR, TENER, HABER. Opis lokalizacji, Roznice gramatyczne. Opis domu, mieszkania, miasta. Nazwy
pomieszczen oraz instytucji usytuowanych w miescie (sklepy, szkota, park, ulica, itp)

7.0pis domu. 'Comunidades autonomas de Espana' oraz ,Geografia de Espana”. Stownictwo zwigzane z geografig i
kultura.

8.Swieta Bozego Narodzenia-stownictwo i filmy kulturoznawcze. Poznawanie $wigtecznych zwyczajéw Hiszpanéw oraz
stownictwa zwigzanego z tradycyjnymi obchodami.

9. Pogoda-opis pogody, zwroty dotyczgce pogody z czasownikiem 'hace' es' 'esta’. Opis por roku. El clima en Espana.
10. Zakupy, Nazwy sklepédw. Nazwy produktéw: jedzenie, odziez, artykuty papiernicze, kosmetyki. Dialogi w sklepie.
Formy grzecznosciowe.

11. Cwiczenia leksykalne, robienie zakupdw. Poréwnania czasownikéw, przymiotnikéw oraz rzeczownikéw. Cwiczenia
gramatyczne. Zwierzeta-materiat leksykalny, poréwnywanie zwierzat.

Kod przedmiotu SJO>HISA2-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu lezyk hiszpanski A2
Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 1




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ bardzo podstawowego stownictwa zwigzanego z sytuacjami codziennymi.

Biegtos¢ wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego osobiscie, rodziny
i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne , a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krétkie informacje internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi
braé udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtérzeniami.

PISANIE Student potrafi napisac krétka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Czas preterito perfecto'; czasowniki regularne i nieregularne i ich odmiany. Okreslenia czasowe uzywane z
czasem preterito perfecto.

2. Indefinido. Czasowniki regularne, okreslenia czasowe. Ayer, anteayer, la semana pasada, hace... etc.

3. Czas indefinido. Czasowniki regularne i nieregularne. Tabele odmian.

4. Biografie. Zapoznanie sie ze stownictwem typowym dla biografii: czasowniki urodzi¢ sie, umrzeg, itp. Daty-

liczebniki 1000-...




5. Poréwnanie czasu indefinido i preterito perfecto

6. Imperfecto. Odmiany, wypowiedZ na temat dziecinstwa.

7. Imperfecto- opis zwyczajow z przesztosci. Zestawienie z czasem terazniejszym. Ahora trabajo, antes...
Zestawienie z czasem indefinido oraz preterito perfecto.

8. Praca, zawody.

Kod przedmiotu SJO>HISB2-SI-5S-4E

Nazwa przedmiotu Jezyk hiszpanski B2

Semestr piaty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemnag.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajgce na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub

20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).




(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

. Czas futuro simple y futuro compuesto.

. l'i Il typ zdan warunkowych. Czas condicional.

. Imperativo i subjuntivo.

. Mowa zalezna.

. Geografia, ekonomia, zwyczaje-Hiszpania.

. Formy korespondencji (zaproszenia, petycje, gratulacje).
. Komunikacja i media.

00 N O Ul B WN B

. Kultura i sztuka

Kod przedmiotu SJO>N-NIEA1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu lezyk niemiecki Al
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.

Biegto$¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczgce jego osobiscie, rodziny
i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowa¢ proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi

braé udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtérzeniami. PISANIE Student potrafi napisa¢ bardzo krotki




mail i sms.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu SJO>N-NIEA2-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu lezyk niemiecki A2
Semestr

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomos¢ stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos¢ porozumiewania sie w rutynowych prostych
sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetnosé opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i swoich potrzeb

dotyczacych wybranych tematdw — biegtosé jezykowa wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European




Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najcze$ciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami dla niego waznymi
oraz gtdwny sens krétkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczytaé krétkie, proste teksty i znalez¢ w nich konkretne informacje dotyczace zycia
codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej wymiany informacji
na znane mu tematy. Potrafi postuzyc sie ciggiem zdan, w celu przekazania krétkiej informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzié krétkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos$¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu SJO>N-NIEB1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu Jezyk niemiecki B1
Semestr

Liczba punktéw ECTS 1




Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okres$lonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewad sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac¢ tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1.Przedstawianie sie/poznawanie sie/ nawigzywanie kontaktéw / kierunki studiéw/, powtdrzenie struktur
gramatycznych

2. Szczescie w zyciu codziennym- odmiana czasownikow w czasie Prateritum

3. Informowanie o zdarzeniach z przesztosci — spdjniki als/wenn

4. Doniesienia prasowe- czas Plusquamperfekt , spdjniki ztozone

5. Spedzanie wolnego czasu - spéjniki obwohl, trotzdem, weil, deshalb

6. Filmy kinowe, telewizyjne i dostepne w internecie — zaimki wzgledne




7. Spotkania — przyjmowanie i odrzucanie zaproszen - forma opisowa trybu przypuszczajgcego ( wirde+
bezokolicznik), tryb przypuszczajgcy Konjunktiv Il + czasowniki modalne w Konjunkitvie Il , czasownik lassen

9. Cechy przedmiotdw i oséb — zdania wzgledne
10. Zdrowy styl zycia — strona bierna czasu terazniejszego , czasow przesztych oraz z czasownikami

modalnymi
11. Stres — sposoby na radzenie sobie ze stresem , zastosowanie 2 przypadku( Genitiv) z rodzajnikiem

okreslonym i nieokreslonym
12. Wizyta u lekarza — dyskusje na forach spotecznosciowych na temat zdrowia, tryb rozkazujacy

Kod przedmiotu SJO>N-NIEB1-SI-35-2
Nazwa przedmiotu lezyk niemiecki B1
Semestr

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczacych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemnag.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

e Jest gotéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja

studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).




Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

. Wypowiedzi zwigzane z ostatnimi wydarzeniami

. Nauka i rola jezykdéw obcych — zdania nierzeczywiste ze spdjnikiem ,, wenn”

. Uprzejma reakcja na odmowe i nieporozumienia — zastosowanie przyimka ,wegen”

. Rynek pracy- ogtoszenia o pracy, zawody, obowigzki zawodowe, oczekiwania zawodowe, zdania bezokolicznikowe
. Aplikacja, zyciorys, rozmowa kwalifikacyjna — przyimki : wahrend, auBerhalb, innerhalb + G

. Ustugi — umiejetnosci i kompetencje zawodowe — konstrukcja es gibt/ es ist

. Doradztwo zawodowe, rozwigzywanie problemdéw w zyciu zawodowym- zdania celowe: um... zu, damit

0O N OO L1 B W IN -

. Pisanie skarg , zazalen i odwotan- konstrukcje bezokolicznikowe statt/ohne.... zu + Infinitiv
11. Rynek mieszkaniowy ( ogtoszenia/ rozmowy/podpisywanie umowy) - spdjniki wielocztonowe
12. Mieszkanie w akademiku/wynajmowanie mieszkania — tryb przypuszczajgcy czasu zaprzesztego
13. Reakcja na krytyke/rozwigzywanie konfliktéw - rekcja czasownikéw, przyimek ‘trotz”

Kod przedmiotu SJO>N-NIEB1-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu lezyk niemiecki B1
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okres$lonymi programem oraz z nimi powigzane




CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac¢ tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Wypowiedzi zwigzane z ostatnimi wydarzeniami

2. Znajomi i przyjaciele w Srodowisku prywatnym i zawodowym — spdjniki: ,falls, je... desto/umso”

3. Zlecenia — przyjmowanie i odmawianie , powtdrzenie zdan wzglednych na przyktadnie opisywania oséb i sytuacji, N-
deklinacja

4. Swiat wirtualny / dyskusja o mediach — spéjniki : wahrend, nachdem, bevor, als

5. Planowanie pracy/agenda

6. Konsument w Swiecie reklamy - powtdrzenie spdjnikdw ztozonych

7. Wady i reklamacje produktéw - zdania wzgledne rozbudowane o konstrukcje z: ,, wo , was”

8. Crowdsourcing — imiestéw czasu terazniejszego

9. Dziatanie zespotowe/ formutowanie przypuszczen, plandw i obietnic - czas przyszty Futur |, spéjniki weil, da i denn
10. Organizacje, zaangazowanie spoteczne — spdjniki seit/ seitdem/bis/indem/ohne dass, ohne zu, przyimek auper +
Dativ

11. Moje otoczenie (wie$ i miasto) — powtdrzenie rekcji czasownika i przymiotnika

Kod przedmiotu SJO>N-NIEB2-SI-55-4E




Nazwa przedmiotu lezyk niemiecki B2

Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003).

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w jezyku obcym w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy
oraz ksztattowania umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia




1. Relacje miedzyludzkie we wspodtczesnym swiecie — powtdrzenie zdan ztozonych

2. Trendy w odzywianiu —kuchnie $wiata, preferencje zywieniowe, zdrowe i niezdrowe produkty — wielorakie uzycie
czasownikdéw modalnych, powtdrzenie trybdw przypuszczajgcych

3.Moje studia na uniwersytecie - powtdrzenie czasow przesztych, przymiotnika ( deklinacja, poréwnania)

4.Wyjazdy istaze zagraniczne — powtdrzenie przyimkow i rekcji czasownika i przymiotnika

5. Testy sprawdzajgce umiejetnos¢ czytania ze zrozumieniem — przygotowanie do egzaminu

6. Testy sprawdzajgce wiedze gramatyczng — przygotowanie do egzaminu

7. Trening umiejetnos$ci komunikacyjnych — przygotowanie do egzaminu

Kod przedmiotu SJO>R-ROSA1-SI-2S-1
Nazwa przedmiotu lezyk rosyjski Al
Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.

Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczace jego osobiscie, rodziny
i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowac proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi
bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami.

PISANIE Student potrafi napisa¢ bardzo krétki mail i sms.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania
umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez




studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Zapoznanie z Rosjg. Zapoznanie studentdw z regulaminem kursu i sylabusem zaje¢ — przedstawianie sie/poznawanie
sie/ nawigzywanie kontaktow / kierunki studiéw

2. Alfabet rosyjski/ Zapisywanie liter

3.Fonetyka: intonacja zdania twierdzgcego i pytajacego/ wymowa samogtosek akcentowanych

4.Przedstawienie siebie /dane osobowe — zaimek dzierzawczy, zaimek osobowy

5.0pis rodziny/ okreslenie cztonkdw rodziny/ przedstawianie rodziny

6.Zainteresowania/ zwrot : uto Teb6a MHTepecyeT i nazwy zainteresowan/ proste opisywanie swoich zainteresowan oraz
zainteresowan przyjaciét

7.0dmiana czasownikow: unTaTb 1 }unTb/ — odmiana wybranych czasownikow w czasie terazniejszym

8.Kraje i Narody Europy/ nazwy wybranych krajéw i narodowosci europejskich/ okreslenie narodowosci, pochodzenia,
miejsca

9.Pytanie o miejsce i kierunek: rae? un kyaa?/ okreslenie miejsca i kierunku wyjazdu/ czasownik exatb 1 noexatb w czasie
terazniejszym

10.Liczebniki 1-100/ zwroty ckonbko Komy net?/okreslenie wieku i roznicy wieku/ potaczenie liczebnikéow 1, 2-4,5 (i
powyzej) z rzeczownikiem rog, roga, net

11. Wyglad/ opisywanie wyglagdu zewnetrznego/ okreslenie wzrostu/ udzielenie i uzyskanie informacji
12.Patronimikum/ czytanie ( odnajdywanie informacji zgodnej/ niezgodnej z trescig)/ udzielenie odpowiedzi na pytanie

Kod przedmiotu SJO>R-ROSA2-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu lezyk rosyjski A2
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

Znajomosc stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos¢ porozumiewania sie w rutynowych prostych
sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetnosc opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i swoich potrzeb
dotyczacych wybranych tematéw — biegtosé jezykowa wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European
Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami dla niego waznymi
oraz gtdwny sens krétkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczytac krétkie, proste teksty i znalez¢é w nich konkretne informacje dotyczace zycia
codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej wymiany informacji
na znane mu tematy. Potrafi postuzy¢ sie ciggiem zdan, w celu przekazania krétkiej informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegdétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania
umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koncowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Podréz do Rosji/ poznajemy czas przyszty / wyrazanie powinnosci/ konstrukcja mHe/ emy Hy»KHO

2. Nazwy dni tygodnia/ mowienia o planach na najblizszy tydzien z uwzglednieniem nazw dni tygodnia

3. Opis mieszkania (rozktadu pomieszczen)/poznajemy nazwy pomieszczen i mebli/ opisywanie rozktadu pomieszczen i
mebli/ przyimki stuzace do okres$lenia potozenia (c /cnesa/ cnpas ot /8 /Ha)

4. Opis pokoju / deklinacja rzeczownikéw w potgczeniu z przyimkiem 8 /Ha/ odmiana czasownikow (HaxoanTbea/
cTOATb/ BUCETD)




5. Powtdrzenie stownictwa i konstrukcji zwigzanych z opisem pokoju/ fonetyka: intonacja/ méwienie (opis ilustracji)/
Stuchanie ( wielokrotny wybdr)/ udzielenie odpowiedzi

6. Opis drogi ($rodki transportu)/ przyimki wskazujgce kierunek i miejsce w potgczeniach z rzeczownikiem/ pytanie o
droge i udzielenie informacji

7. Okreslenie miejsca kierunku ( ctoaa/ Tyaa/ 3gech/ raoe/ kyaa) nazwy srodkéw transportu

8. Czynnosci codzienne, godziny ( okreslenia godzi — petne i potéwki)/ okreslenie pory dnia/ przedstawienie przebiegu
dnia

9. Powtdrzenie stownictwa i konstrukcji zwigzanych z opisem drogi i okreslenia godzin/ praca z mapa

Kod przedmiotu SJO>R-ROSA2-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu lezyk rosyjski A2
Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 1

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetno$é porozumiewania sie w rutynowych prostych
sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetnosé opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i swoich potrzeb
dotyczgcych wybranych tematdéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European
Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumieé wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami dla niego waznymi
oraz gtéwny sens krétkich prostych komunikatow.

CZYTANIE - Student umie przeczytaé kroétkie, proste teksty i znalez¢ w nich konkretne informacje dotyczace zycia
codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej wymiany informacji
na znane mu tematy. Potrafi postuzyc sie ciggiem zdan, w celu przekazania krétkiej informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krétkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania
umiejetnosci.

e Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemne;j i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,

czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie




Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1.System szkolny w Rosji i Polsce/ stownictwo opisujgce system szkolnictwa w Rosji i w Polsce/ czyta ze zrozumieniem

2. Zainteresowania/ mdwienie o zainteresowaniach/ udzielenie i uzyskanie informacji/ udzielenie odpowiedzi na pytanie
3.Czas wolny/ okreslenie czasu (niepetne godziny) relacjonowanie sposobdw spedzania wolnego czasu przez innych

4. Rekcja czasownika — nHTepecoBaTbca/ czasownik nobutk + bezokolicznik

5. Stownictwo zwigzane z zainteresowaniami/ proponowanie i uzasadnienie propozycji

6. Wptyw komputera na cztowieka/ mdéwienie o zaletach i wadach komputera oraz Internetu/zwroty stuzace do
uzasadnienia opinii

7. Opisywanie ilustracji/ mowienie/ udzielenie odpowiedzi na pytanie

8. Zespoty muzyczne , koncerty/ stownictwo zwigzane z koncertami — udzielenie odpowiedzi na pytania

9. Powtdrzenie stownictwa i / powtdrka z poprzednich tematow

Kod przedmiotu SJO>R-ROSB1-SI-35-2
Nazwa przedmiotu lezyk rosyjski B1
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotdéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System

Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)




Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotka wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania
umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu SJO>R-ROSB1-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu Jezyk rosyjski B1
Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

StUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okre$lonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, braé udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac¢ tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania
umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma Swiadomosé potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujaco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1. Czas wolny/ dyskusja na temat/ maj ulubiony film/ ksigzka

2. Filmy kinowe, telewizyjne i dostepne w Internecie — zaimki wzgledne

3. Dyskusja na temat/ co czyta wspdtczesna miodziez

4. Transport/ Srodki transportu/ dyskusja na temat jak lepiej podrézowacé

5. Podrézowanie i turystyka; baza noclegowa/ informacja turystyczna, wycieczki zwiedzanie

6. Prowadzenie rozmowy z pracownikiem biura podrézy na temat oferowanych wycieczek/ negocjowanie przy wyborze
miejsca na wyjazd wakacyjny

7. Czytanie ze zrozumieniem tekstu - temat najciekawsze miejsca Swiata

8. Testy sprawdzajgce umiejetnos¢ czytania ze zrozumieniem — przygotowanie do egzaminu




Kod przedmiotu SJO>R-ROSB2-SI-55-4E

Nazwa przedmiotu lezyk rosyjski B2
Semestr piaty
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa ogdlnego, zwrotéw idiomatycznych i gramatyki dotyczgcych wybranych tematéw — biegtosc
jezykowa wymagana na poziomie B2 (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 — Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE Student rozumie wypowiedzi zwigzane z tematami okre$lonymi programem oraz z nimi powigzane
CZYTANIE Student umie przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne na dowolny temat

MOWIENIE Student umie porozumiewac sie, bra¢ udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglady i zaprezentowac tematy
zwigzane z programem

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkg wypowiedz pisemna.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania
umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajgce na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

1.Media/ wypowiedzi na temat wybranych konfliktéw wewnetrznych i miedzynarodowych
2.Panstwo/rola mtodych w polityce/udziat w wyborach

3.Rozumienie tekstu czytanego na temat zasadnosci udziatu mtodych ludzi w polityce




4. Kultura, tradycja / elementy wiedzy o Rosji / prawostawie

5. Przyroda / ochrona srodowiska/ wiat zwierzat/kleski zywiotowe

6.Dyskusja na temat: zagrozenia ekologiczne oraz dziatarh pozwalajace ich unikaé

7. Trening umiejetnosci komunikacyjnych — przygotowanie do egzaminu

9. Testy sprawdzajgce umiejetnosc¢ czytania ze zrozumieniem — przygotowanie do egzaminu

Kod przedmiotu SJIO>W-WELOA1-SI-25-1
Nazwa przedmiotu Jezyk wioski Al
Semestr drugi

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomos¢ stownictwa bardzo podstawowego stownictwa zwigzana z sytuacjami codziennymi.

Biegtos¢ wymagana na poziomie Al (CEFR — Common European Framework of Reference, 2001 - Europejski System
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003)

Umiejetnosci:

SLUCHANIE - Student potrafi zrozumiec znane stowa i bardzo podstawowe wyrazenia dotyczgce jego osobiscie, rodziny
i bezposredniego otoczenia, gdy tempo wypowiedzi jest wolne a wymowa wyrazna.

CZYTANIE - Student rozumie czytajgc znane nazwy, stowa i bardzo proste zdania z informacjami dotyczace zycia
codziennego oraz bardzo krétkie wiadomosci mailowe , smsowe, internetowe.

MOWIENIE — Student potrafi formutowac proste pytania i odpowiedzi dotyczace najlepiej znanych mu tematéw. Potrafi
bra¢ udziat w wolno prowadzonej rozmowie z wieloma powtdrzeniami.

PISANIE Student potrafi napisa¢ bardzo krétki mail i sms.

Kompetencje spoteczne:

¢ Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania
umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomosc¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub




20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Salutare/pozdrawianie

Presentars / przedstawianie siei

Presentare altre persone/ przedtsawianie innych oséb

Informazioni sul lavoro e residenza / udzielanie informacji o pracy, miejscu zamieszkania
| numeri / Liczby

La nazionalita, i paesi / narodowosci, panstwa

Che lingue parli? / w jakich jezykach mowisz?

Scegliere il menu al bar / w barze — wybér menu

La colazione ? Sniadanie, drobne przekaski

Kod przedmiotu SJO>W-WELOA2-SI-3S-2
Nazwa przedmiotu lezyk wioski A2
Semestr trzeci

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

Znajomosc stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos$¢ porozumiewania sie w rutynowych prostych
sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetnosé opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i swoich potrzeb
dotyczgcych wybranych tematdéw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European
Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumieé wyrazenia i najczesciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami dla niego waznymi
oraz gtowny sens krétkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczytaé krétkie, proste teksty i znalez¢ w nich konkretne informacje dotyczace zycia
codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej wymiany informacji
na znane mu tematy. Potrafi postuzyc sie ciggiem zdan, w celu przekazania krétkiej informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzi¢ krotkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.

Kompetencje spoteczne:




e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania
umiejetnosci.

¢ Jest gotdéw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma swiadomos¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Konicowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowg ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

La vita quotidiana / zycie codzienne

Il tempo libero / czas wolny

L'annuncio/ redagowanie ogtoszen

La prenotazione telefonica / rezerwacje telefoniczne

Al ristorante / restauracja, menu

Chiedere strada / pytanie o droge i udzielanie informacji

Le preferenze in materia di cibo / opowiadanie o swoich gustach kulinarnych
Alcune informazioni sulla cultura italiana / troche informacji o kulturze witoskiej

Kod przedmiotu SJO>W-WLOA2-SI-4S-3
Nazwa przedmiotu lezyk wtoski A2
Semestr czwarty

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
Znajomosc stownictwa zwigzana z zyciem codziennym, umiejetnos¢ porozumiewania sie w rutynowych prostych
sytuacjach komunikacyjnych oraz umiejetnosé opisywania swojego pochodzenia, otoczenia i swoich potrzeb

dotyczacych wybranych tematdw — biegtos¢ jezykowa wymagana na poziomie A2 (CEFR — Common European




Framework of Reference, 2001 — Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego, 2003

Umiejetnosci:

StUCHANIE - Student potrafi zrozumie¢ wyrazenia i najcze$ciej uzywane stowa zwigzane ze sprawami dla niego waznymi
oraz gtdwny sens krétkich prostych komunikatéw.

CZYTANIE - Student umie przeczytaé krétkie, proste teksty i znalez¢ w nich konkretne informacje dotyczace zycia
codziennego.

MOWIENIE — Student potrafi bra¢ udziat w zwyktej , typowej rozmowie wymagajacej bezposredniej wymiany informacji
na znane mu tematy. Potrafi postuzyc sie ciggiem zdan, w celu przekazania krétkiej informacji.

PISANIE Student potrafi sporzadzié krétkie i proste notatki lub wiadomosci oraz prosty list.

Kompetencje spoteczne:

e Jest gotéw do komunikowania sie w celu uzyskania szczegétowych informacji, rozszerzenia wiedzy oraz ksztattowania
umiejetnosci.

¢ Jest gotdw do poszerzania wiedzy, samorozwoju i ma $wiadomos$¢ potrzeby doskonalenia jezyka obcego przez cate
zycie.

Kryteria oceniania Kryteria i metody oceniania: Ocenie podlega wiedza (testy w formie
pisemnej i ustnej), umiejetnosci jezykowe (wypowiedzi ustne i pisemne,
czytanie, stuchanie, ¢wiczenia aktywizujgco-sprawdzajace na platformie
Moodle, prezentacje) i kompetencje spoteczne (wykonywanie przez
studenta zadan na zajeciach oraz zadan dodatkowych, obserwacja
studenta przez nauczyciela podczas pracy w grupie i indywidualnej).
Koricowa ocena zaliczeniowa jest wypadkowa ocen z wiedzy (40% lub
20%), umiejetnosci (40% lub 60%) oraz kompetencji spotecznych (20%).
(Sumuje sie do 100%).

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Scrivere un'e-mail / redagowanie maili

I ricordi / wspomnienia z dziecifistwa

Alcune espressioni di frequenza / jak czesto...?

Gli hobby, lo sport, il tempo libero / hobby, sporty, czas wolny (c.d.)

Gli acquisti al negozio, al mercato / zakupy w sklepach, na targu.

Una cena con amici / kolacja zprzyjaciotmi

La citta e la mappa / plany miast wtoskich, udzielanie informaciji

| mezzi di trasporto /$rodki transportu

Una gita / planowanie i organizacja wycieczki

Alcune informazioni sulla cultura italiana / troche informacji o kulturze wtoskiej




Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Aqua aerobik (Physical Education- Aqua Aerobic) kod USOS
SWF-5>004

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie wptyw srodowiska wodnego na organizm cztowieka /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
- Zna i rozumie podstawowe zasady obowigzujgce podczas zajec aqua aerobiku w ptytkiej i gtebokiej wodzie /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi wykorzystaé przybory do aqua fitnessu do wzmacniania miesni w wodzie / obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Potrafi asekurowac partnera podczas ¢wiczen w wodzie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi prawidtowo wykonywac ¢wiczenia dla poszczegdlnych grup miesniowych /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.

Cwiczenie 2-4. Adaptacja do zaje¢ w wodzie. Cwiczenia czucia wody oraz orientacji w przestrzeni w ptytkiej wodzie.
Cwiczenie 5-7 Aqua aerobik z przyborami w ptytkiej wodzie — makarony/dyski/pitki. Zestawy ¢wiczer 4-6.
Cwiczenie 8-10. Cwiczenia w wodzie gtebokiej z przyborami wypornosciowymi — makarony/pasy wypornosciowe.
Zestawy ¢wiczen 7-9.

Cwiczenie 11. AQUA FATBURNER - zajecia o charakterze mieszanym: wytrzymatoéciowo — sitowym.

Cwiczenie 12. AQUA CIRCUIT TRAINING — zajecia w formie obwodu stacyjnego.

Cwiczenie 13. AQUA FIGHT KICK — zajecia z elementami sztuki walki.

Cwiczenie 14-15. AQUA DANCE - zajecia choreograficzne, taneczna oraz zaliczenie zajeé.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Cross Training (Physical Education- Cross Training) kod USOS
SWF-5>028

Semestr




Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie roznice miedzy réznymi rodzajami ¢wiczen /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poprawnie wykonac ¢wiczenia sitowe i wytrzymatosciowe z réznymi przyborami oraz bez przyboréw
obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wyznaczac granice dla swojego organizmu i modyfikowa¢ obcigzenie z ktdrym éwiczy /obserwacja zachowan

studenta podczas ¢éwiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1:

Organizacja zajec. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.

Cwiczenia 2-15:

Cross-Training — Zajecia sktadajg sie z rozgrzewki, ¢wiczen nauczajgcych techniki, éwiczen funkcjonalnych
przygotowujgcych do czesci gtéwnej oraz ,,workout”- cz. gtéwna, rozciggania oraz ,rolowania”-rozluzniania. Cze$¢
gtéwna — workout jest ciggle zmienna i sktada sie z wielu réznych éwiczen — z oporem wtasnego ciata ,,gimnastics” — np.
pomki, przysiady, podciggniecia na drazku, z uzyciem sity funkcjonalnej przy pomocy wolnego ciezaru ,weightlifting” —
np. martwy ciagg, podrzut, zarzut kettlebellem oraz wytrzymatosciowych- np. skakanka, bieg. Zajecia prowadzone s3 z
uzyciem przyboréw, m. in.: skakanki, rollery, body pumpy (sztangi), bosu, kettlebell, rip60, power bands, abmata.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Cwiczenia sitowe ogélnorozwojowe (Physical Education- Body
Workout) kod USOS SWF-S>007

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:
- Zna sposoby korzystania z urzadzen stacjonarnych i przyrzadéw znajdujgcych sie w salach ¢wiczen sitowych i rozumie
ich dziatanie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen




- Zna szeroki zakres ¢wiczen sitowych na poszczegdlne partie miesniowe i rozumie jaki wptyw na organizm daje ich
stosowanie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi prawidtowo dobiera¢ i wykonywaé ¢wiczenia dla okreslonych grup miesniowych /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢éwiczen

- Potrafi w sposdb obiektywny ocenié grupy miesniowe decydujgce o prawidtowej postawie ciata /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP oraz przeciwwskazan
zdrowotnych do wykonywania intensywnych ¢wiczen na sitowni

Cwiczenie 2-4. Zapoznanie sie wstepnie z technikg wykonywania éwiczen na urzadzeniach stacjonarnych i przy uzyciu
sztangielek.

Cwiczenie 5-7. Ksztattowanie wytrzymatosci ogélnej i lokalnej wytrzymatosci sitowej z wykorzystaniem treningu
obwodowego pod kontrolg prowadzacego.

Cwiczenie 8-15. Zapoznanie ¢wiczacych z metodami: powtdrzeniows, szybkosciowo — sitowa, wytrzymatosciowo —
sitowgq i obcigzen o maksymalnym ciezarze, ktére beda miaty zastosowanie w pdzniejszych etapach treningu.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Fitness funkcjonalny (Physical Education- Functional fitness)
kod USOS SWF-5>024

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna potozenie duzych grup miesniowych i rozumie ich funkcje i znaczenie /obserwacja zachowarn studenta podczas
cwiczen

— Zna i rozumie dziatanie izometrycznych i izotonicznych rodzajéw skurczu miesniowego /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

— Prawidtowo wykonuje rézne éwiczenia angazujgce duze grupy miesniowe: posladki, uda, brzuch, grzbiet, ramiona z

przyborami oraz bez przyboréw /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen




Kompetencje spoteczne:
- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.

Cwiczenie 2-15 Zajecia w formie réznych obwodéw ¢wiczebnych z wykorzystaniem ciezaru wiasnego ciata oraz
przybordéw fitness tj. hantle, kettlebell, tubingi, stepy, bosu, pitki lekarskie, bodypump, duze pitki gimnastyczne, mate
pitki gimnastyczne, systemy podwieszane "Rip 60".

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Fitness prozdrowotny (Physical Education - Fitness Body &
Mind) kod USOS SWF-5>022

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie zasady wykonywania ¢wiczen rozciggajacych oraz éwiczen wzmacniajgcych grupy miesni

odpowiedzialnych za stabilizacje kregostupa i prawidtowga postawe ciata/obserwacja zachowan studenta podczas

cwiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi Swiadomie pracowac ciatem w przestrzeni, kontrolowac ruch ciata i napiecie mie$niowe /obserwacja zachowan

studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wykonywac ¢wiczenia strechingowe i relaksacyjne oraz uwalnia¢ napiecia mie$niowe podczas rolowania ciata
obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.

Cwiczenie 2. Zdrowy kregostup — mobilizacja kregostupa we wszystkich ptaszczyznach, éwiczenia w pozycjach wysokich,
potwysokich i niskich.

Cwiczenie 3. Kontrolowanie przez umyst ruchu, uwalnianie mieéni od napiecia i stresu, modelowanie sylwetki i
wzmacnianie tonusu miesniowego — mental body z wykorzystaniem duzych pitek gimnastycznych.

Cwiczenie 4. Wzmacnianie mie$ni $rodka — dynamiczna stabilizacja kregostupa z wykorzystaniem BOSU.

Cwiczenie 5. Uwalnianie napie¢ w ciele — stretching powieziowy.

Cwiczenie 6. Zdrowy kregostup funktional — lekcja inspirowana Joga i bodyArt em; naturalne wzorce ruchowe.
Cwiczenie 7. Wzmacnianie CORE (mie$nie gtebokie brzucha i plecéw) z wykorzystaniem matych pitek gimnastycznych.
Cwiczenie 8. Zdrowy kregostup — silny brzuch — éwiczenia z wykorzystaniem rollera.

Cwiczenie 9. Uwalnianie ciafa od napie¢, rozcigganie duzych grup mieéniowych — natural stretch.

Cwiczenie 10. Ksztattowanie wzorcéw ruchowych — TRENING FUNKCJIONALNY w obwodzie: duza pitka gimnastyczna,
mata pitka gimnastyczna, BOSU, roller.

Cwiczenie 11. Trening profilaktyki wad postawy z wykorzystaniem drabinki gimnastycznej.

Cwiczenie 12. Wzmacnianie mieéni grzbietu przy wykorzystaniu systeméw podwieszanych (rip60).

Cwiczenie 13. Po izometryczna relaksacja mieéni (PIR) — zajecia w parach.

Cwiczenie 14. Uwalnianie napie¢ poprzez rolowanie powiezi: pitka tenisowa.

Cwiczenie 15. Uwalnianie napie¢ poprzez rolowanie powiezi: roller.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Fitness wzmacniajacy (Physical Education - Fitness - Shape Up)
kod USOS SWF-5>023

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna potozenie duzych grup miesniowych i rozumie ich funkcje i znaczenie /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

— Zna i rozumie dziatanie izometrycznych i izotonicznych rodzajéw skurczu miesniowego /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

— Prawidtowo wykonuje rézne éwiczenia angazujace duze grupy miesniowe: posladki, uda, brzuch, grzbiet, ramiona z
przyborami oraz bez przyboréw /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec




Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.

Cwiczenie 2. ABT — modelowanie ciata, wzmacnianie duzych grup mieéniowych (brzuch, uda, posladki) bez przyboréw
fitness.

Cwiczenie 3-5. SHAPE — modelowanie ciata, wzmacnianie mie$ni (ramiona, brzuch, plecy, uda, posladki) z przyborami
fitness (hantle 1,5 kg, double tube, duza pitka gimnastyczna).

Cwiczenie 6-7. Pitka lekarska 3 kg i 4 kg w kontekscie modelowania ciata i ksztattowania wytrzymatosci sitowej.
Cwiczenie 8-9. BODY PUMP — modelowanie ciata, wzmacnianie duzych grup mieéniowych, ksztattowanie wytrzymatosci
sitowej z wykorzystaniem lekkiej sztangi (ok. 18 kg).

Cwiczenie 10. KETTLEBELE — sita funkcjonalna z wykorzystaniem odwaznika 4 kg, 8 kg, 12 kg.

Cwiczenie 11. BOSU BALANCE - sita funkcjonalna, dynamika i stabilizacja z wykorzystaniem specjalistycznej platformy.
Cwiczenie 12-13. System podwieszany (rip60) — pokonywanie wtasnych barier, ksztattowanie wytrzymatosci sitowej.
Cwiczenie 14. Mate obwody ¢wiczebne z wykorzystaniem réznych przyboréw fitness.

Cwiczenie 15. Trening obwodowy z réznymi przyborami fitness.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Futsal (Physical Education- Futsal) kod USOS SWF-S>008
Semestr
Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie aktualne przepisy gry w futsal /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

- Zna i rozumie taktyke gry w obronie i ataku /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi przeprowadzié¢ rozgrzewke z elementami futsalu /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wykonywac podstawowe elementy techniki gry: prowadzenie pitki, strzaty do bramki, przyjecia pitki podeszwa i
podania pitki wewnetrzng czescig stopy /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.

Cwiczenie 2-6. Nauka i doskonalenie podstawowych elementéw: techniki prowadzenia pitki, przyjecia pitki podeszwa i
wewnetrzng czescig stopy, podan oraz oddawania strzatéw do bramki. Nauka i doskonalenie poszczegdlnych elementéw
gry w formie zabaw i gier uproszczonych. Poznanie zasad obowigzujgcych w futsalu oraz zastosowanie ich w czasie gry.
Cwiczenie 7-15. Nauka poruszania sie w obronie i ataku, poznanie wariantéw taktycznych w ataku. Doskonalenie
wspotdziatania graczy w ataku w formie gier uproszczonych, matych gier i gry wiasciwe;j.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Karate Shotokan z elementami samoobrony (Physical
Education- Karate Shotokan) kod USOS SWF-S>009

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie podstawowe przepisy i zasady obowigzujgce w karate oraz samoobronie /obserwacja zachowan
studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poprawnie wykonaé poznane techniki karate /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wykorzystad i zastosowad poznane techniki karate w formie ataku i obrony /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

CWICZENIA 1:

- Zasady bezpieczenstwa w trakcie zajec karate i na obiekcie sportowym

- Rys historyczny — karate jako sztuka walki (karate-do)

- Etykieta dojo

- Cwiczenia wzmacniajgce miesnie ndg, obreczy barkowej i klatki piersiowe;j

- Nauka pozycji, w ktorych wykonuje sie podstawowe ¢wiczenia

- Technika reczna ataku choku-zuki w pozycji hachiji-dachi - pokaz i objasnienie

- Omowienie i pokaz éwiczen gibkosciowych




CWICZENIA 2:

- Bloki ich rodzaje i zastosowanie w karate

- Nauka podstawowych blokéw w karate :gedan-barai, age uke, soto uke i uchi uka
- Cwiczenia wzmacniajgce mieénie brzucha i grzbietu

CWICZENIA 3:

- Wykonanie techniki ataku oi-zuki i blokéw uchi-uke, soto-uke, gedan-barai i age-uke w pozycji zenkutsu-dachi — pokaz i
objasnienie

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 4:

- Technika nozna mae-geri/kopniecie w przdd/, rodzaje — pokaz i objasnienie

- Wykonanie techniki noznej mae-geri keage w pozycji zenkutsu-dachi - éwiczenia
- Elementy samoobrony na bazie poznanych technik

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 5:

- Praktyczne zastosowanie blokéw uchi-uke, soto-uke, gedan-barai, age-uke i techniki oi-zuki w pozycji zenkutsu-dachi z
partnerem

- Techniki reczne ataku i kontrataku gyaku-zuki i kizami-zuki — pokaz i objasnienie
- Cwiczenia gibkosciowe i koordynacyjne

CWICZENIA 6:

- Techniki reczne gyaku-zuki, kizami-zuki jako techniki ataku - ¢wiczenia

- Elementy samoobrony na bazie poznanych technik

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 7:

- Kihon jako element treningu doskonalgcego poznane techniki

- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe i sifowe

CWICZENIA 8:

- Technika nozna mawashi-geri jej zastosowanie — pokaz i objasnienie

- Doskonalenie techniki noznej mawashi-geri — ¢wiczenia

- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe i koordynacyjne

CWICZENIA 9:

- Kata taikioku shodan — pokaz i objasnienie

- Doskonalenie kata taikioku shodan — ¢wiczenia

- Cwiczenia gibkosciowe i sifowe

CWICZENIA 10:

- Gohon kumite podstawowa forma kumite - pokaz i omdwienie

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 11:

- Gohon kumite i kihon ippon kumite jako podstawowe formy kumite/walki/ - éwiczenia
- Poruszanie sie w kumite/walka/, pojecie dystansu i jego rodzaje - pokaz i objasnienie
- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 12:

- Doskonalenie technik mae-geri i mawashi-geri z partnerem - ¢wiczenia




- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 13:

- Wykonanie technik gyaku-zuki i kizami-zuki w pozycji walki - pokaz i objasnienie

- Doskonalenie wykonania technik gyaku-zuki i kizami-zuki w pozycji walki - ¢wiczenia
- Elementy samoobrony

- Cwiczenia gibkos$ciowe i silowe

CWICZENIA 14:

- Elementy samoobrony na bazie poznanych technik i ich zastosowanie

- Cwiczenia gibkosciowe

CWICZENIA 15:

- Powtdrzenie poznanych technik i ich wykorzystania na bazie egzaminu na 9 kyu

- Omowienie zaje¢ oraz przedstawienie mozliwosci kontynuacji w kolejnych grupach szkolenia

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Koszykdwka (Physical Education- Basketball) kod USOS SWF-
S5>010

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry w koszykéwke, potrafi je poprawnie interpretowaé /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Zna i rozumie podstawowe zatozenia taktyki gry w ataku i obronie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie po boisku koztujagc pitke prawa i lewa reka /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi prawidtowo wykona¢ podania oraz rzuty do kosza /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi gra¢ w obronie i ataku /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujaca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP i przepiséw gry w
koszykowke.




Cwiczenie 2. Nauka poruszania sie po boisku: zmiany tempa i kierunku biegu, zatrzymania na jedno i dwa tempa, krok
odstawno-dostawny w obronie.

Cwiczenie 3-4. Nauka réznych podan w miejscu i biegu.

Cwiczenie 5. Nauka rzutu do kosza z biegu po koztowaniu i po podaniu.

Cwiczenie 6. Nauka rzutu do kosza z dystansu po zatrzymaniu na jedno tempo po koztowaniu i po podaniu.

Cwiczenie 7-8. Nauka koztowania pitki w miejscu i biegu w réznych kierunkach.

Cwiczenie 9-10. Nauka obrony ,kazdy swego”.

Cwiczenie 11. Nauka zasad szybkiego ataku 2x1.

Cwiczenie 12. Gry mate 1x1, 2x2, 3x3.

Cwiczenie 13. Nauka podstawowej taktyki w ataku: ,,mata 6semka”.

Cwiczenie 14. Wykorzystanie poznanych umiejetnosci w réznych formach rywalizacji druzynowe;j.

Cwiczenie 15. Wykorzystanie poznanych umiejetnosci podczas rozgrywek turniejowych w grupie oraz zaliczenie zajec.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Narciarstwo alpejskie (Physical Education- Alpine Skiing) kod
USOS SWF-S>011

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie zasady bezpieczenstwa na trasach zjazdowych i wyciggach narciarskich /obserwacja zachowan studenta

podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi dobrac technike jazdy do warunkdéw panujgcych na stoku oraz kontrolowaé predkosé i kierunek jazdy
obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi korzystac z wyciggdw narciarskich /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujaca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenia realizowane sa podczas dwéch wyjazdéw sobotnio-niedzielnych.

Zakres realizacji ponizszych zagadnien uzalezniony jest od poziomu zaawansowania narciarskiego éwiczacych.
1. Zasady BHP na zajeciach. Kryteria oceniania. Sprawdzenie sprzetu narciarskiego.

2. Rozgrzewka narciarska.




3. Doskonalenie podstawowych metod poruszania sie na nartach: zwroty przestepowaniem i przez przetozenie nart,
podchodzenie, jazda w skos stoku, krok tyzwowy, tuki ptuzne, zatrzymania ptugiem, jazda na wyciggu narciarskim.
Zasady bezpiecznego upadania i podnoszenia sie.

4. Doskonalenie skretu z pétptugu oraz z poszerzenia katowego. Zeslizgi bokiem, nauka ustawienia réwnolegtego.

5. Nauka i doskonalenie skretu réwnolegtego NW.

6. Nauka i doskonalenie szybkiego zatrzymania sie — skret stop.

7. Nauka i doskonalenie skretu réwnolegtego. Cwiczenia doskonalgce jazde na krawedziach nart, ustawienia tutowia w
skrecie réwnolegtym. Cwiczenia w dwdéjkach ze wzajemna korekcja btedéw po przejazdach. Cwiczenia przejazdu po
duzym i matym promieniu skretu. Proste elementy carvingu.

8. Nauka i doskonalenie $migu. Cwiczenia tempowe odciagzenia nart i zawezania promienia skretu do $migu.

9. Elementy jazdy terenowej. Elementy techniki freestylowej. Skrety synchroniczne w dwdjkach, tréjkach, czwérkach.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Nordic Walking (Physical Education- Nordic Walking) kod
USOS SWF-S>026

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie zasady rozgrzewki przed i ¢éwiczen uspokajajgcych po wykonanym wysitku /obserwacja zachowan

studenta podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie zasady i sposoby ksztattowania wydolnosci ogélne;j i sity miesni obreczy barkowej, wykorzystujac

technike nordic walking /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi wykonac technike basic nordic walking /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi ksztattowa¢ wydolnos¢ ogdlng organizmu oraz poprawiac site podczas wykonania ¢wiczen nordic walking
obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgca sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-4. Nauka zasad rozgrzewki i éwiczen uspokajajacych. Nauka techniki basic. Wprowadzenie i wykorzystanie
techniki basic w marszu.




Cwiczenie 5-6. Ksztattowanie wydolnoéci ogdlnej i sity mieéni obreczy barkowej w marszu.

Cwiczenie 7-10. Ksztattowanie wydolnoéci ogdlnej i sity mieéni obreczy barkowej w marszu. Wprowadzenie wiadomosci
dotyczacych nauki technika Fittnees.

Cwiczenie 10-14. Ksztattowanie wydolnosci ogdlnej i sity mie$ni obreczy barkowej w marszu.

Cwiczenie 15. Zapoznanie z zasadami i mozliwo$ciami wykorzystania nordic walking do treningu na réznych poziomach
zawansowania sportowego.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Pitka siatkowa (Physical Education- Volleyball) kod USOS SWF-
S>013

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry w pitke siatkowg oraz potrafi je poprawnie interpretowac /obserwacja zachowan studenta
podczas ¢wiczen

- Zna i rozumie podstawowe zatozenia taktyki gry w siatkdwke /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie po boisku i prawidtowo ustawia¢ do odbicia pitki /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
- Potrafi prawidtowo wykonaé odbicia pitki, zagrywke, atak i blok /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi gra¢ w obronie i ataku /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgca sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. Postawy siatkarskie. Postawa gotowosci do przyjecia, obrony, bloku.

Cwiczenie 3. Doskonalenie odbi¢ oburacz gérnych.

Cwiczenie 4. Doskonalenie odbi¢ oburacz dolnych.

Cwiczenie 5. Odbicia gérne i dolne oburacz i jednoracz

Cwiczenie 6. Doskonalenie zagrywki rotacyjnej z miejsca.

Cwiczenie 7. Doskonalenie zagrywki szybujacej.

Cwiczenie 8. Doskonalenie dziatart w ataku. Atak kierunkowy ze stref 11 IV.

Cwiczenie 9. Doskonalenie dziatart w ataku. Atak w pierwsze tempo ze strefy |Il.




Cwiczenie 10. Doskonalenie dziatars w ataku. Atak ze strefy | i V.

Cwiczenie 11. Doskonalenie bloku pojedynczego i grupowego.

Cwiczenie 12. Przyjecie pitki z przodu i boku tutowia.

Cwiczenie 13. Doskonalenie dziatart w obronie pola gry.

Cwiczenie 14. Sposoby przemieszczania, bieg, krok dostawny, krok skrzyzny.
Cwiczenie 15. Turniej tréjek siatkarskich oraz zaliczenie zaje¢.

Nazwa przedmiotu Wychowanie Fizyczne - Ptywanie dla poczatkujgcych (Physical Education- Swimming
for beginners) kod USOS SWF-5>015

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna style ptywackie: grzbietowy, klasyczny oraz kraul, rozumie w jaki sposéb ptywak porusza sie w wodzie /obserwacja
zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi ptywac stylami: grzbietowym, klasycznym oraz kraulem /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wykonac skok do wody /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujaca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.

Cwiczenie 2-4. Oswojenie ze $srodowiskiem wodnym, éwiczenia oddechowe w wodzie oraz wykonywanie podstawowych
ruchéw lokomocyjnych wykorzystujgc opdér wody, przeciwdziatanie oporowi wody przez optywowe utozenie ciata.
Cwiczenie 5-10. Nauka podstaw ptywania stylami grzbietowym, klasycznym oraz kraulem.

Cwiczenie 11. Nauka skokéw do wody

Cwiczenie 12-15. Doskonalenie podstawowych umiejetnosci ptywania stylami grzbietowym, klasycznym oraz kraulem.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Ptywanie (Physical Education- Swimming) kod USOS SWF-
S>014




Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna style ptywackie grzbietowy, klasyczny, motylkowy oraz kraul, rozumie w jaki sposdb ptywak porusza sie w wodzie
obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi ptywacd stylami: grzbietowym, klasycznym, kraulem i delfinem /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wykonac skoki startowe i nawroty ptywackie w poszczegdlnych stylach /obserwacja zachowan studenta

podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2-8. Doskonalenie umiejetnosci ptywackich w stylach grzbietowym, klasycznym i kraulu
Cwiczenie 8-10. Nauka i doskonalenie ptywania stylem motylkowym

Cwiczenie 11. Nauka i doskonalenie ptywania pod woda

Cwiczenie 12-15. Nauka i doskonalenie nawrotéw i skokdw startowych

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Szachy (Physical Education - Chess) kod USOS SWF-5>030
Semestr
Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie gtéwne zasady obowigzujgce podczas gry w szachy /obserwacja zachowarn studenta podczas éwiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie poszczegdlnymi figurami po szachownicy /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

- Potrafi zaplanowad strategie gry i reagowac na ruchy przeciwnika /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:




- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgca sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.

Cwiczenie 2-5. Szachownica i figury —zapoznanie studentéw z grag — Krél ,Wieza, Goniec , Hetman, Skoczek , Pionek — Co
to jest szach? Mat ? Kiedy Pat? Roszada? Czym rdzni sie pionek od reszty bierek? Bicie w przelocie? Przemiana? —
Omowienie ruchéw poszczegdlnych figur na planszy.

Cwiczenie 6-9. Treningowe rozgrywki miedzy studentami

Cwiczenie 10. Rozwigzywanie tamigtéwek szachowych — mat w jednym posunieciu

Cwiczenie 11. Rozwigzywanie famigtéwek szachowych — mat w dwéch posunieciach

Cwiczenie 12-13. Zakoriczenia partii szachowych

Cwiczenie 14. Teoria debiutéw, czyli jak rozpoczaé partie szachéw i ich rodzaje

Cwiczenie 15. Turniej szachowy

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Tenis dla poczatkujgcych (Physical Education - Tennis for
beginners) kod USOS SWF-$>029

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry w tenisa /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi poruszac sie z rakietg po korcie tenisowym /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi odbija¢ pitki z gtebi kortu — forhand, backhand /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi wykonac serwis, smecz i wolej /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotéw do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgcy sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady




Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Oméwienie zasad BHP.

Cwiczenie 2-5. Cwiczenia oswajajace z pitka i rakieta. Nauka i doskonalenie podstawowych elementéw technicznych:
forhend, bekhend, serwis, smecz

Cwiczenie 6-9. Nauka odbicia z woleja, forhand i backhand

Cwiczenie 10-13. W parach doskonalenie uderzen z glebi kortu: serwis-return, lob-smecz, wolej forhend-bekhend
Cwiczenie 14-15. Gry kontrolne oraz zaliczenie zajec.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Tenis stotowy (Physical Education- Table Tennis) kod USOS
SWF-5>018

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie przepisy gry oraz potrafi je poprawnie interpretowac /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen
- Zna i rozumie taktyke i technike gry /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi wykonac rézne rodzaje odbi¢ piteczki forhendem i bekhendem /obserwacja zachowan studenta podczas
cwiczen

- Potrafi narzuci¢ rywalowi swadj styl gry /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujaca sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasad BHP.
Cwiczenie 2. Gry zabawy ruchowe, potgczone z doskonaleniem odbijania bekhendem i forhendem.
Cwiczenie 3-4. Naprzemienne odbicia bekhend- forhend- powtarzalnosc.

Cwiczenie 5. Doskonalenie przebicia forhendem- akcent na powtarzalnos¢.

Cwiczenie 6. Doskonalenie przebicia bekhendem —akcent na powtarzalno$é.

Cwiczenie 7-8. Doskonalenie naprzemiennego odbicia bekhend-forhend ze zmiang pozyciji.




Cwiczenie 9-10. Nauka i doskonalenie przebicia pitki z rotacjg awansujaca.
Cwiczenie 11. Blok-nauka i doskonalenie.

Cwiczenie 12. Nauka i doskonalenie gry top spin forhend.

Cwiczenie 13. Nauka i doskonalenie gry top spin bekhend.

Cwiczenie 14. Obrona lobem —obrona podcieciem.

Cwiczenie 15. Gry kontrolne, sedziowanie.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Workout (Physical Education - Workout) kod USOS SWF-S>031
Semestr
Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie roznice miedzy réznymi rodzajami éwiczen /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen
Umiejetnosci:

- Potrafi poprawnie wykonac¢ ¢wiczenia wytrzymatosciowe i sitowe z réznymi przyborami oraz bez przyboréw
obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

- Potrafi modyfikowac ¢wiczenia oraz poprawnie dobieraé obcigzenia z ktérymi éwiczy /obserwacja zachowan studenta

podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujgca sktadaja sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1:

Organizacja zajec. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdwienie zasadBHP.

Cwiczenia 2-15:

Nauka i doskonalenie techniki wykonywania poszczegdlnych éwiczen.

Cwiczenia bez obcigzenia: przysiady z wyskokiem, wykroki z przeskokiem, pompki, pompki tricepsowe, burpees, deska,
nozyce poziome itp., oraz ¢wiczenia na wolnych ciezarach z uwzglednieniem podstawowych éwiczen wielostawowych,
takich jak: martwy cigg, przysiady ze sztanga, wyciskanie sztangi, wiostowanie i wiele innych. Zajecia bedg oparte na
metodach treningowych FBW (Full Body Workout). Podczas zajeé¢ obowigzywad bedzie Sciste trzymanie sie kolejnosci
cwiczen: zaczynajgc od najwiekszych partii miesniowych (nogi, plecy, klatka piersiowa), koriczagc na mniejszych (brzuch,
barki, biceps, triceps).




Zajecia prowadzone sg z uzyciem przyborow, m. in.: skakanki, body pumpy (sztangi), bosu, kettlebell, rip60, power
bands, abmata, pitki lekarskie.

Nazwa przedmiotu \Wychowanie Fizyczne - Zajecia korekcyjno prozdrowotne (Physical Education-
Correctional health benefits classes) kod USOS SWF-S>020

Semestr

Liczba punktéw ECTS 0

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Wiedza:

- Zna i rozumie wptyw jaki dajg ¢wiczenia fizyczne na prawidtowe funkcjonowanie poszczegdlnych uktadéw ciata i
narzadow ruchu cztowieka /obserwacja zachowan studenta podczas ¢éwiczen

Umiejetnosci:

- Potrafi prawidtowo wykonywac ¢wiczenia przeciwdziatajac okreslonym wadom postawy, badz innym dysfunkcjom
organizmu /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kompetencje spoteczne:

- Jest gotow do utrzymywania sprawnosci fizycznej przez cate zycie /obserwacja zachowan studenta podczas ¢wiczen

Kryteria oceniania Na ocene podsumowujacg sktadajg sie:
- uczestnictwo we wszystkich zajeciach okreslonych programem
- aktywna postawa studenta podczas wszystkich zajec

Tresci programowe - wyktady

Tresci programowe - ¢wiczenia

Cwiczenie 1. Organizacja zaje¢. Zapoznanie z regulaminem przedmiotu. Omdéwienie zasad BHP.

Cwiczenie 2. Informacje dotyczace wptywu éwiczen fizycznych na funkcjonowanie poszczegdlnych uktadéw i narzadéw
cztowieka. Dobdér oraz oméwienie i przedstawienie ¢wiczern w programach indywidualnych i grupowych.

Cwiczenie 3-15. Wykonanie ¢wiczen dobranych do wady postawy lub innej dysfunkcji organizmu wedtug programéw
indywidualnych lub w grupach.

Kod przedmiotu HS-S11>0020

Nazwa przedmiotu Coaching osobisty i zawodowy

Semestr




Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Student po ukoniczeniu kursu definiuje cechy cztowieka dorostego uczestniczgcego w procesach komunikowania sie w
zarzadzaniu podmiotami agrobiznesu; Zna metodyke stosowang w doradztwie w agrobiznesie wykorzystywang w sferze
produkcji, obrotu rolnego, przetwérstwa i przechowalnictwa ptodéw rolnych ; Rozpoznaje potrzeby wynikajace z sytuacji
problemowych zwigzanych z prowadzeniem prawidtowej agrotechniki, w tym z uzyciem techniki komputerowej;student
interpretuje model przyswajania nowosci do praktyki; Przygotowuje konspekt szkolenia w jezyku polskim; Umie planowac
i realizowac zadania z obszaru doradztwa technologicznego w tym z uzyciem techniki komputerowej dotyczagce wymagan
siedliskowych podstawowych grup roslin, dobrostanu zwierzat, technologii produkcji roslinnej i zwierzecej z
uwzglednieniem aspektéw ekologicznych.Student po zakornczeniu kursu docenia znaczenie permanentnego doskonalenia
zawodowego; Animuje prace w srodowisku lokalnym; Organizuje procesy komunikacji werbalnej i niewerbalnej.

Kryteria oceniania Koricowa ocena z kursu stanowi sktadowg punktacji w zakresie wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Sumowane sg punkty uzyskane ze
sprawdzianu pisemnego, aktywnosci, udziatu w dyskusjach, frekwencji oraz
wykonania zadan dodatkowych. Wiedza weryfikowana jest podczas
sprawdzianu pisemnego. Sprawdzian pisemny zawiera dwa pytania
problemowe, umozliwiajgce ocene umiejetnosci. Kompetencje spoteczne
sg oceniane w oparciu o udziat w zajeciach i dyskusjach tematycznych,
frekwencje oraz wykonanie zadan dodatkowych. Wymagany poziom
niezbedny do zaliczenia przedmiotu: 60%

Tresci programowe - wyktady

1.Typ doradcow —case study(2h)2.Style pracy doradczej —case study(2h)3.Komunikacja wewnetrzna (2h)4.Personal
branding (2h)5.Praca na celach(2h)6.Trening odpornosci na stres (2h)7.Systemy motywacyjne i motywowanie
pracownikéw (2h)8.Wartosciowanie pracy i konstruowanie systemow wynagrodzen (2h)9.Budowanierelacji w kontaktach
z osobowosSciami sprezynujgcymi(2h) 10.Korporacyjny poker, Antropologia przestrzeni(2h)11.Komunikowanie jako reakcja
na sytuacje kryzysowg(4h)12.Cechy przywaddcy, style przywodztwa(MWK)(2h)13.Koncepcja ,, Lis i jez” (2h)14.Repetytorium
(2h)

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu HS-517>0001

Nazwa przedmiotu Etyka

Semestr




Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy:

1.Zna podstawowg terminologie, stosowang w naukach humanistycznych i spotecznych: zna podstawowe pojecia,
definiuje podstawowe doktryny, zna wybrane wspdtczesne problemy komunikacji.

2.Ma elementarng wiedze dotyczacg pozyskiwania informacji z zakresu tematyki kursu.

3.Ma podstawowag wiedze spoteczng, potrafi wskazaé zwigzki oraz zaleznosci miedzy naukami humanistycznymi i
spotecznymi a naukami rolniczymi, leSnymi, weterynaryjnymi oraz przyrodniczymi.

W zakresie umiejetnosci:

1.Posiada umiejetnosé poszukiwania informacji, analizy i wykorzystania literatury dotyczgcej tematyki kursu.
2.Postuguje sie terminologia specjalistyczng w jezyku, w ktérym prowadzony jest przedmiot.

3.Ma swiadomos¢ samoksztatcenia.

W zakresie kompetencji spotecznych:

1. Potrafi pracowac indywidualnie oraz w grupie, przyjmujgc w niej rézne role. Potrafi kierowac zespotem, przyjmujac
odpowiedzialnos¢ za efekty jego pracy.

2. Rozumie role doradztwa zawodowego i koniecznos$¢ uczenia sie przez cate zycie.

3. Potrafi wspdtpracowaé w grupie, przyjmujac w niej rézne role.

Efekty kierunkowe zostaty wyszczegélnione w drukowanej wersji sylabuséw

Kryteria oceniania Koncowa ocena z kursu stanowi sktadowg punktacji w zakresie wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Sumowane sg punkty uzyskane ze
sprawdzianu pisemnego, aktywnosci, udziatu w dyskusjach, frekwencji oraz
wykonania zadan dodatkowych. Wiedza weryfikowana jest podczas
sprawdzianu pisemnego. Sprawdzian pisemny zawiera dwa pytania
problemowe, umozliwiajgce ocene umiejetnosci. Kompetencje spoteczne
sg oceniane w oparciu o udziat w zajeciach

i dyskusjach tematycznych, frekwencje oraz wykonanie zadan
dodatkowych. Wymagany poziom niezbedny do zaliczenia przedmiotu:
60%

Tresci programowe - wyktady

1.Podstawowe pojecia etyki. Natura etyki (2h)2.Gtéwne doktryny etyczne (2h)3.Etyka Arystotelesa (2h)4.Etyka
chrzescijanska (2h) 5.Utylitaryzm (2h)6.Etyka Kanta (4h)7.Etyka postmodernistyczna (2h)8.Bioetyka (2h)9.Etyki stosowane
(2h)10.Etyka sSrodowiska naturalnego (2h)11.Etyka biznesu (2h)12.Wybrane wspdtczesne problemy etyczne: aborcja,
samobodjstwo, eutanazja, tolerancja, réwnos¢, pacyfizm (4h)13.

Tresci programowe - ¢wiczenia




Kod przedmiotu HS-S17>0004

Nazwa przedmiotu Komunikacja interpersonalna
Semestr
Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoniczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy:

1.Zna podstawowg terminologie, stosowang w naukach humanistycznych i spotecznych: zna podstawowe pojecia,
definiuje podstawowe doktryny, zna wybrane wspoétczesne problemy komunikacji.

2.Ma elementarng wiedze dotyczacg pozyskiwania informacji z zakresu tematyki kursu.

3.Ma podstawowg wiedze spoteczng, potrafi wskazaé zwigzki oraz zaleznosci miedzy naukami humanistycznymi i
spotecznymi a naukami rolniczymi, leSnymi, weterynaryjnymi oraz przyrodniczymi.

W zakresie umiejetnosci:

1.Posiada umiejetnosé poszukiwania informacji, analizy i wykorzystania literatury dotyczacej tematyki kursu.
2.Postuguje sie terminologia specjalistyczng w jezyku, w ktérym prowadzony jest przedmiot.

3.Ma swiadomos¢ samoksztatcenia.

W zakresie kompetencji spotecznych:

1. Potrafi pracowac indywidualnie oraz w grupie, przyjmujac w niej rézne role. Potrafi kierowac zespotem, przyjmujac
odpowiedzialnos¢ za efekty jego pracy.

2. Rozumie role doradztwa zawodowego i koniecznos$¢ uczenia sie przez cate zycie.

3. Potrafi wspdtpracowac w grupie, przyjmujgc w niej rézne role.

Efekty kierunkowe zostaty wyszczegdlnione w drukowanej wersji sylabuséw

Kryteria oceniania Koncowa ocena z kursu stanowi sktadowg punktacji w zakresie wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Sumowane sg punkty uzyskane ze
sprawdzianu pisemnego, aktywnosci, udziatu w dyskusjach, frekwencji oraz
wykonania zadan dodatkowych. Wiedza weryfikowana jest podczas
sprawdzianu pisemnego. Sprawdzian pisemny zawiera dwa pytania
problemowe, umozliwiajgce ocene umiejetnosci. Kompetencje spoteczne
sg oceniane w oparciu o udziat w zajeciach i dyskusjach tematycznych,
frekwencje oraz wykonanie zadan dodatkowych. Wymagany poziom
niezbedny do zaliczenia przedmiotu: 60%

Tresci programowe - wyktady

Pojecie komunikacji interpersonalnej (2h)




Wptyw percepcji na proces komunikowania sie (2h)

Komunikowanie sie niewerbalne — wspétpraca ze stowami oraz udziat w ustalaniu relacji osobowejw interakcji (2h)
Zasady skutecznej komunikacji (2h)

Bariery w komunikowaniu (2h)

Komunikowanie informacyjne a komunikowanie perswazyjne (2h)

Komunikowanie w Internecie (2h)

Rola komunikowania w autoprezentac;ji (2h)

Woystgpienia publiczne (2h)

Konflikty interpersonalne — sposoby ich rozwigzywania (2h)

Komunikacja asertywna na tle innych strategii: dominujacej, manipulacyjnej i ulegtej (2h)
Zasady komunikacji w grupie (2h)

Debata — podstawy erystyki (2h)

Komunikacja miedzykulturowa (2h)

Repetytorium (2h)

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu HS-517>0005

Nazwa przedmiotu Planowanie kariery i podstawy wiedzy o rynku pracy
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukonczeniu przedmiotu student:

W zakresie wiedzy:

1.Zna podstawowg terminologie, stosowang w naukach humanistycznych i spotecznych: zna podstawowe pojecia,
definiuje podstawowe doktryny, zna wybrane wspodtczesne problemy komunikacji.

2.Ma elementarng wiedze dotyczacg pozyskiwania informacji z zakresu tematyki kursu.

3.Ma podstawowg wiedze spoteczng, potrafi wskazaé zwigzki oraz zaleznosci miedzy naukami humanistycznymi i
spotecznymi a naukami rolniczymi, leSnymi, weterynaryjnymi oraz przyrodniczymi.

W zakresie umiejetnosci:

1.Posiada umiejetnosé poszukiwania informacji, analizy i wykorzystania literatury dotyczacej tematyki kursu.
2.Postuguje sie terminologig specjalistyczng w jezyku, w ktorym prowadzony jest przedmiot.

3.Ma swiadomos¢ samoksztatcenia.




W zakresie kompetencji spotecznych:

1. Potrafi pracowac indywidualnie oraz w grupie, przyjmujgc w niej rézne role. Potrafi kierowac zespotem, przyjmujac
odpowiedzialnos¢ za efekty jego pracy.

2. Rozumie role doradztwa zawodowego i koniecznos$¢ uczenia sie przez cate zycie.

3. Potrafi wspdtpracowaé w grupie, przyjmujac w niej rézne role.

Efekty kierunkowe zostaty wyszczegdlnione w drukowanej wersji sylabuséw

Kryteria oceniania Koncowa ocena z kursu stanowi sktadowg punktacji w zakresie wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Sumowane sg punkty uzyskane ze
sprawdzianu pisemnego, aktywnosci, udziatu w dyskusjach, frekwencji oraz
wykonania zadan dodatkowych. Wiedza weryfikowana jest podczas
sprawdzianu pisemnego. Sprawdzian pisemny zawiera dwa pytania
problemowe, umozliwiajgce ocene umiejetnosci. Kompetencje spoteczne
sg oceniane w oparciu o udziat w zajeciach i dyskusjach tematycznych,
frekwencje oraz wykonanie zadan dodatkowych. Wymagany poziom
niezbedny do zaliczenia przedmiotu: 60%

Tresci programowe - wyktady

Tematyka wyktadow:1.Wymagania i ograniczenia wspodtczesnego rynku pracy (2h) 2.Pracownik w swiecie
ponowoczesnym. Koniec ery etatdw —mozaikowos$¢ rynku pracy (2h)3.Rodzaje inteligencji, uczucia w sytuacji zawodowej
(2h)4.Role pracownicze, znaczenie rél zadaniowych (2h)5.Koncepcja , Lis i jez” —specjalizacja w ksztattowaniu kompetencji
pracowniczych (2h)6.Personal branding (2h) 7.Cechy przywddcy (2h)8.Zarzadzanie karierg: formutowanie celéw,
zarzadzanie czasem, planowanie, determinanty odpornosci na presje czasu i stres (4h)9.Antropologia przestrzeni,
budowanie przyjaznego otoczenia (2h)10.Mechanizmy rynku pracy: zasady budowania relacji w kontaktach z
osobowosciami sprezynujacymi, komunikacja w sytuacjach trudnych, korporacyjny poker, relacje toksyczne, destrukcyjny
wptyw technik manipulacyjnych (4h)11.0chrona przed naduzyciami w relacji trudnej, rodzaje przemocy, syndrom
wspotuzaleznienia, doswiadczenie bezradnosci i biernosci (4h)12.

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu HS-B1L>0001

Nazwa przedmiotu Psychologia spoteczna
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji




Zna i rozumie ztozone zasady funkcjonowania cztowieka w spoteczenstwie.
Zna podstawowg terminologie stosowang w naukach humanistycznych i spotecznych: zna podstawy, obszary, modele i
fazy.
Ma elementarng wiedze dotyczacg pozyskiwania informacji z zakresu tematyki kursu.
Ma podstawowg wiedze o relacjach spotecznych i potrafi wskazac zwigzki oraz zaleznosci miedzy naukami
humanistycznymi i spotecznymi a naukami rolniczymi, leSnymi, weterynaryjnymi oraz przyrodniczymi.
Uczy sie samodzielnie w sposdb celowy.
Wykorzystuje wszystkie dostepne zrddta informacji, w tym elektroniczne, do nauki, przygotowania wystgpien i
prezentacji, planowania dziatan badawczych.
Szuka informacji, analizuje i wykorzystuje literature przedmiotu.
Postuguje sie terminologig specjalistyczng w jezyku, w ktérym prowadzony jest przedmiot.
Ma swiadomos¢ samoksztatcenia.
Rozpoznaje problemy, potrafi dziata¢ zgodnie z obowigzujgcymi standardami i zasadami etycznymi.
Jest gotowy systematycznie aktualizowad swojg wiedze.
Ma swiadomos¢ efektdw pracy zespotowej i potrafi kierowac zespotem oraz wspdtpracowaé w nim.
Potrafi wspodtdziataé i pracowac w grupie, przyjmujgc w niej rézne role.
Rozumie potrzebe doksztatcania sie przez cate zycie.
Potrafi myslec i dziata¢ kreatywnie.
Prawidtowo identyfikuje dylematy zwigzane z podejmowaniem wyboréw zyciowych i zawodowych.

Kryteria oceniania Koncowa ocena z kursu stanowi sktadowg punktacji w zakresie wiedzy,
umiejetnosci

i kompetencji spotecznych. Sumowane sg punkty uzyskane ze sprawdzianu
pisemnego, aktywnosci, udziatu w dyskusjach, frekwencji oraz wykonania
zadan dodatkowych. Wiedza weryfikowana jest podczas sprawdzianu
pisemnego. Sprawdzian pisemny zawiera pytania odtworcze (sprawdzajgce
opanowanie przekazywanej w trakcie wyktadéw wiedzy) oraz pytania
problemowe (umozliwiajgce ocene umiejetnosci). Kompetencje spoteczne
S oceniane w oparciu o udziat w zajeciach

i dyskusjach tematycznych, frekwencje oraz wykonanie zadan
dodatkowych. Wymagany poziom niezbedny do zaliczenia przedmiotu:
60%

Tresci programowe - wyktady

. Psychologia spoteczna - gtéwne kierunki zainteresowan oraz metody badawcze (2h)
. Wptyw spoteczny i konformizm (2h)

. Wzorce poznania spotecznego (2h)

. Atrakcyjnosc interpersonalna (2h)

. Autoprezentacja - strategie i techniki (2h)

. Postawy spoteczne, sposoby ich ksztattowania oraz zmiany (2h)

. Stereotypy i uprzedzenia spoteczne (2h)

. Agresja interpersonalna (2h)

O 00 N O U1 & W N -

. Postawy i zachowania prospoteczne (2h)
10. Procesy grupowe: grupy spoteczne a grupy zadaniowe, wtasciwosci grup spotecznych, podstawowe procesy grupowe,

facylitacja i prézniactwo spoteczne (2h)




11. Problemy przywodztwa (2h)

12. Dialog miedzykulturowy (2h)

13. Umiejetnosci spoteczne (2h)

14. Metody rozwijania umiejetnosci spotecznych (2h)
15. Repetytorium(2h)

Tresci programowe - ¢wiczenia

Kod przedmiotu HS-S1L>0019

Nazwa przedmiotu Skuteczna komunikacja w biznesie
Semestr

Liczba punktéw ECTS 2

Efekty uczenia sie oraz metody ich weryfikacji

Po ukoriczeniu przedmiotu student

W zakresie wiedzy:

1. Student ma podstawowag wiedze z zakresu teorii komunikowania (interpersonalnego i medialnego) przydatng w
dziatalnosci biznesowe;.

2. Student ma podstawowag wiedze na temat relacji spotecznych i rzadzacych nimi prawidtowosci.

3. Student ma podstawowgq wiedze na temat mozliwosci praktycznego wykorzystania technik i narzedzi komunikacji w
procesie rozwoju organizacji (w kontaktach z pracodawcy, wspdtpracownikami i mediami).

W zakresie umiejetnosci:

1. Student posiada umiejetnos¢ zastosowania wiedzy teoretycznej w okreslonym obszarze dziatan komunikacyjnych
organizacji — na poziomie interpersonalnym, grupowym i medialnym.

2. Potrafi formutowad problemy badawcze pozwalajgce na rozwigzywanie typowych probleméw komunikacyjnych w
sytuacjach biznesowych.

3. Student posiada umiejetnos¢ przygotowania wystgpien publicznych z zakresu zastosowan komunikologii w biznesie — z
wykorzystaniem podstawowych ujec teoretycznych, a takze réznych zrédet informacji.

W zakresie kompetencji spotecznych:
1. Student rozumie potrzebe ciggtego zdobywania i pogtebiania wiedzy wynikajgce ze zmiennosci otoczenia.
2. Student potrafi wspétdziatac i pracowac w grupie, przyjmujgc w niej rézne role i zadania.

Kryteria oceniania




Tresci programowe - wyktady

1.Znaczenie spoteczne i kierunki rozwoju public relations w systemie demokratycznym (2h)
2.Modele teoretyczne oraz fazy procesu public relations. Kreowanie marki (2h)

3.Media relations (4h)

4.Komunikacja wewnetrzna (2h)

5.Kreowanie stosunkéw z otoczeniem lokalnym (2h)

6.Komunikacja miedzykulturowa (2h)

7.Komunikowanie jako reakcja na sytuacje kryzysowa (2h)

8.Spotecznosci internetowe (2h)

9.Koncepcje CSR (Corporate Social Responsibility). Personal branding (4h)

10.Elementy wizualne, materiaty fotograficzne i druk w PR (2h)

11.0cena efektywnosci dziatan public relations. Monitoring mediéw a prawo autorskie (2h)
12.Wybrane aspekty prawne public relations (prawo prasowe i autorskie) (2h)
13.Repetytorium (2h

Tresci programowe - ¢wiczenia

*) — nalezy wskaza¢ wraz z kodem przedmiotu w USOS



1.3. Opis kierunkowych efektéw uczenia sie

Efekty uczenia sie

Dyscyplina naukowa wiodgca do ktorej odnosz3 sie efekty uczenia sie*): technologia zywnosci i
zywienia (90%)

Dyscypliny dodatkowe nauki biologiczne (10%)

Opis efektéw uczenia sie uwzglednia: uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia,
charakterystyki drugiego stopnia oraz petny zakres efektdw uczenia sie prowadzacych do uzyskania
kompetencji inzynierskich, zawartych w charakterystykach drugiego stopnia**) dla kwalifikacji na
poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Symbol WIEDZA
absolwent zna i rozumie:

NZ_P6S_WGO01 W zaawansowanym stopniu zagadnienia z zakresu chemii, biochemii, mikrobiologii,
matematyki i fizyki dostosowane do kierunku zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

NZ_P6S_WG02 W zaawansowanym stopniu zagadnienia z zakresu znaczenia Srodowiska
przyrodniczego w ksztattowaniu jakos$ci surowcoéw przemystu zywnosciowego oraz z
systemow zarzadzania Srodowiskowego

NZ_P6S_WGO03 W zaawansowanym stopniu wtasciwosci surowcow i produktow zywnosciowych
pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz materiatéw pomocniczych

NZ_P6S_WG04 operacje jednostkowe stosowane w procesach przetwarzania i utrwalania zywnosci
w aspekcie ksztattowania jakosci zywnosci

NZ_P6S_WGO05 w zaawansowanym stopniu metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich
stosowania i sposoby walidacji

NZ_P6S_WGO06 W zaawansowanym stopniu zagrozenia pochodzenia chemicznego, biologicznego i
fizycznego podczas wytwarzania, przetwarzania i przechowywania surowcéw i
produktow spozywczych, oceniajgc ich wptyw na jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci.

NZ_P6S_WGO07 W zaawansowanym stopniu zagadnienia dotyczgce wdrazania, funkcjonowania i
doskonalenia systemoéw zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci, zasady
akredytacji i certyfikacji systemow zarzadzania jakoscig i nadawania znakdéw
towarowych

NZ_P6S_WG08 zagadnienia z zakresu statystyki i informatyki wykorzystywane w szacowaniu ryzyka
oraz kontroli i weryfikacji systeméw zarzgdzania jakoscia

NZ_P6S_WG09 normy i zasady racjonalnego zywienia i zdrowego trybu zycia réznych grup ludnosci

NZ_P6S_WG10 zasady grafiki inzynierskiej w zakresie niezbednym do rozwigzywania prostych zadan




inzynierskich

NZ_P6S _WK11 W zaawansowanym stopniu zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane z kierunkiem
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

NZ_P6S _WK12 zagadnienia z zakresu ekonomii, marketingu, zasad rachunkowosci oraz
dokumentowania i analizowania proceséw gospodarczych, a takze zarzadzania i
marketingu w przemysle zywnos$ciowym

NZ_P6S _WK13 podstawowe pojecia i zasady ochrony wtasnosci przemystowej, prawa autorskiego.

NZ_P6S _WK14 dylematy wspodtczesnej cywilizacji oraz relacje spoteczne

UMIEJETNOSCI
absolwent potrafi:

NZ_P6S_UWO1 wykorzystaé posiadang wiedze i pozyskiwaé dane do analizowania proceséw i
zjawisk w obszarze gospodarki zywnosciowej, w tym réwniez do analiz
ekonomicznych i marketingowych przedsiebiorstw

NZ_P6S _UWO02 postugiwac sie systemami normatywnymi oraz wybranymi regutami (prawnymi,
zawodowymi) w celu rozwigzywania konkretnych zadan z zakresu zarzadzania
jakoscig i analizy zywnosci

NZ_P6S _UWO03 projektowad procesy majace zastosowanie w dziataniach projako$ciowych w
gospodarce zywnosciowej i potrafi powigzac je w dziatania systemowe

NZ_P6S_UWO04 poszukiwad i analizowa¢ dane z zakresu ekonomii, organizacji i zarzadzania jakoscia
produkcji

NZ_P6S _UWO05 wskazywac odpowiednie metody, techniki i technologie stosowane w produkcji i
utrwalaniu zywnosci

NZ_P6S_UWO06 dobierac i wykorzystywac odpowiednie metody i techniki analizy zywnosci oraz
postugiwac sie podstawowym sprzetem laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-
pomiarowaq

NZ_P6S _UWO07 analizowac zagrozenia, szacowac poziom ryzyka i wskazywac krytyczne punkty
kontrolne w wybranym procesie produkcyjnym

NZ_P6S_UWO0S8 okresli¢ tryb postepowania w procesie certyfikacji

NZ_P6S _UWO09 dokonac krytycznej oceny sposobu funkcjonowania istniejgcych systemow
technicznych i technologicznych w aspekcie produkcji zywnosci i zarzgdzania jakoscia

NZ_P6S _UW10 dobierac¢ odpowiednie narzedzia statystyczne do rozwigzywania probleméw
zwigzanych z zarzadzaniem jakoscig zywnosci i wykorzystac je do interpretacji i
opracowania wynikéw analiz

NZ_P6S _UK11 przygotowywac i opracowywac prace pisemne i wystgpienia ustne dotyczace

zagadnien z zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnosci-oraz posiada umiejetnosé




uzasadnienia swojego stanowiska

NZ_P6S _UK12 postugiwac sie jezykiem obcym w zakresie wymagan okreslonych dla poziomu B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

NZ_P6S _UO13 planowac i organizowac prace wtasng oraz zespotowg i wspotdziataé w grupie

NZ_P6S _UU14 planowac Sciezke wtasnego rozwoju zawodowego, dokona¢ samooceny witasnych
kompetencji oraz rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie

KOMPETENCJE SPOLECZNE
absolwent jest gotéw do:

NZ_P6S _KKO01 wykorzystania posiadanej wiedzy i do krytycznej analizy danych w rozwigzywaniu
réznych probleméw z zakresu zarzadzania jakoscig i analizy zywnosci oraz do
zasiegania w tym celu opinii ekspertéw

NZ_P6S K002 ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej i spotecznej w zakresie ksztattowania
jakosci zZywnosci, rozwigzywania problemoéw poznawczych i praktycznych oraz
dbatosci o Srodowisko naturalne, bezpieczenstwo i zdrowie cztowieka

NZ_P6S _KOO03 wykazania aktywnej postawy w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z
zarzadzaniem jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci

NZ_P6S _KOO04 dziatania w sposéb przedsiebiorczy oraz podejmowania dziatan na rzecz srodowiska
spotecznego i wypetniania zobowigzan spotecznych

NZ_P6S _KRO5 ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej, w tym przestrzegania zasad etyki
zawodowej i wymagania tego od innych

Oznaczenia:

XY — nazwa kierunku,

P6S - studia pierwszego stopnia,

P7S - studia drugiego stopnia lub jednolite studia magisterskie,
WG - wiedza w kategorii zakres i glebia,

WK — wiedza w kategorii kontekst,

UW — umiejetnosé w kategorii wykorzystanie wiedzy,

UK — umiejetno$¢ w kategorii komunikacji,

UO — umiejetnosc w kategorii organizacji pracy,

UU — umiejetnos¢ w kategorii uczenia sie,

KK — kompetencja spoteczna w kategorii krytycznej oceny,
KO — kompetencja spoteczna w kategorii odpowiedzialnosci,
KR — kompetencja spoteczna w kategorii roli zawodowe;j.




*) — w przypadku kierunkéw przyporzagdkowanych do wiecej niz jednej dyscypliny nalezy podaé
procentowy udziat poszczegdlnych dyscyplin i wskaza¢ dyscypline wiodacg, w ramach ktdrej bedzie
uzyskiwana ponad potowa efektéw uczenia sie
**) — dotyczy kierunkdéw studidw, po ktérych ukonczeniu absolwent uzyskuje tytut zawodowy
inzyniera lub magistra inz.



