ORI WINA

REGULAMIN
KONKURSU NA NAJLEPSZY SER 2024 - Swigto sera i wina

1. Informacje ogdlne

1.1 Organizatorem Konkursu jest Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu, ul. Norwida 25, 50 -375
Wroctaw.

1.2 Konkurs na najlepszy ser towarzyszy obchodom Swieta sera i wina.

1.3 Konkurs zostanie przeprowadzony w dniu 28 wrzesnia 2024 r. na terenie Centrum Edukacyjno-
Rozwojowego Patac Wroctaw Pawtowice, we Wroctawiu przy ul. Pawtowickiej 87/89.

1.4 Ogtoszenie wynikdéw oraz wreczenie dyploméw w Konkursie nastgpi w dniu 28 wrzesnia 2024 r.

2.  Warunki przystgpienia do Konkursu
2.1 W Konkursie mogg wzig¢ udziat producenci seréw bedgcy wystawcami Swieta sera i wina.
2.2 Prawo uczestnictwa w Konkursie nabywa sie poprzez

a) dostarczenie do organizatora (Centrum Edukacyjno-Rozwojowego Patac Wroctaw
Pawtowice w dniu 28 wrzesnia 2024 r. do godz. 9.30 prawidtowo wypetnione;j i
podpisanej karty zgtoszenia, ktdrej wzdr stanowi zatgcznik nr 1 do Regulaminu.

b) dostarczenie do organizatora w dniu 28 wrzesnia 2024 r. do godz. 9.30 prdb sera w
minimalnej ilosci 250 g, z podaniem nastepujacych danych:

® nazwa
e okreslenie rodzaju sera wedtug kategorii:

I. sery dojrzewajgce twarde

Il. sery dojrzewajgce miekkie

Ill. sery swieze ikrétko dojrzewajace w tym twarogi

IV. inne wyroby z mleka
2.3 Proéby seréw zgtoszonych do Konkursu przechodzg na wtasnos¢ organizatora konkursu.
2.4 Do konkursu mozna zgtosi¢ tylko dwa sery danego wytworcy, kazdy w innej kategorii.

2.5 Brak odpowiedniego opisu, okreslonego w punkcie 2.2. wyklucza produkt z udziatu w konkursie.

3. Jury oraz kryteria oceny sera
3.1 Prébkisera, podzielone wedtug odpowiednich kategorii, ocenia jury konkursowe.

3.2 W sktad jury konkursowego wchodzg: przedstawiciele organizatora oraz eksperci niezwigzani z
producentami seréw, ktorzy biorg udziat w konkursie.

3.3 Kategorie serow:
l. sery dojrzewajgce twarde
Il. sery dojrzewajgce miekkie

Il. sery Swieze i krdtko dojrzewajgce w tym twarogi
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3.4

3.5

3.6

3.7

3.8
3.9

5.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i ust. 2 ogdlnego europejskiego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych

V. inne wyroby z mleka

Sery ocenia kazdy cztonek jury. Ostateczna ocena danej probki stanowi Srednig wszystkich ocen
przyznanych przez jurordow. Préby sera przed degustacjg sg szyfrowane przez organizatora. Jury
ocenia sery na podstawie ustalonych kryteriéw oceny i systemu punktacji zawartych w
formularzu kart degustacyjnych. Wypetnione formularze stanowig archiwum i trwaty zapis

przebiegu konkursu.

Wyniki konkursu zostang podane do publicznej wiadomosci podczas Swieta sera i wina 28
wrzesnia 2024 r.

W konkursie zostaje nagrodzony najlepszy produkt Smak Roku 2024 — wybrany ze wszystkich
zgtoszonych produktéow do konkursu oraz tylko jeden ser w danej kategorii.

Jury moze przyznac¢ nagrody specjalne i dodatkowe wyrdznienia.

Regulamin zostanie podany do wiadomosci na stronie internetowej organizatora.
Organizator jest uprawniony do odwotania, zmiany terminu, wydtuzenia lub skrécenia czasu
trwania konkursu.

Postanowienia dodatkowe

Przystgpienie do Konkursu jest rownoznaczne z akceptacjg niniejszego Regulaminu.

Klauzula Informacyjna

z dnia 27 kwietnia 2016 r. (RODO), informujemy, ze:

z siedzibg przy ulicy C. K. Norwida 25, 50-375 Wroctaw, NIP: 896-000-53-54, REGON:
000001867.

2. Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu wyznaczyt Inspektora Ochrony Danych (I0D), z

ktédrym mozna sie skontaktowac pod adresem mailowym: iod@upwr.edu.pl.

3. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie:

o art. 6 ust. 1 lit a RODO w zwigzku z udzieleniem przez Panig/Pana zgody na
przetwarzanie swoich danych osobowych (dot. wysytania wiadomosci za
posrednictwem formularzy kontaktowych dostepnych na stronie oraz zapytan w
formie mailowej);

o art. 6 ust. 1lit. e RODO celem wykonania zadania realizowanego w interesie
publicznym;

o art. 6 ust. 1lit. f RODO dla celéw wynikajgcych z prawnie uzasadnionych intereséw
realizowanych przez administratora.

4. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych mogg by¢ w szczegdlnosci podmioty, ktérym

administrator powierzyt przetwarzanie danych osobowych oraz inne podmioty, ktére majg
uzasadniony interes prawny bgdz podstawe do udostepnienia im danych osobowych.

5. Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane przez okres niezbedny do realizacji celu,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami oraz umowami, ktérych administrator jest strong badz

do czasu wycofania zgody w zakresie, a jakim zostata udzielona.

6. Przystugujg Pani/Panu nastepujgce prawa zwigzane z przetwarzaniem danych osobowych:

o prawo cofniecia zgody w zakresie, a jakim zostata udzielona;
o prawo dostepu do Pani/Pana danych osobowych;
o prawo wniesienia sprzeciwu;

Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu
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o prawo zadania sprostowania Pani/Pana danych osobowych, ktére sg nieprawidtowe
oraz uzupetnienia niekompletnych danych osobowych;

o prawo zadania usuniecia Pani/Pana danych osobowych. Prawo to nie przystuguje, w
szczegoblnosci gdy przetwarzanie danych jest niezbedne do wywigzania sie z
prawnego obowigzku wymagajgcego przetwarzania na mocy prawa lub wykonania
zadania publicznego;

o prawo zadania ograniczenia przetwarzania Pani/Pana danych osobowych
zgodnie z przepisami RODO.

W celu skorzystania z przystugujgcych praw, nalezy skontaktowac sie z Inspektorem Ochrony
Danych Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu, pod adresem mailowym:
iod@upwr.edu.pl.

Pani/Pana dane osobowe:
o nie beda podlegaty zautomatyzowanym procesom podejmowania decyzji i
profilowania;
o moga by¢ przekazywane do panstw trzecich (do panstwa poza Europejskim
Obszarem Gospodarczym - EOG) w oparciu o stosowne przestanki transferowe.
Przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, iz przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy
ogoblnego europejskiego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia
2016r.
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